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EXPEDIENTE

O Diario Oficial do Municipio de Fernandopolis-SP,
veiculado exclusivamente na forma eletronica, € o veiculo
de publicagéo dos atos oficiais de todas as entidades da
Administragéo Direta e Indireta conforme disposto no
Artigo 4° da Lei Municipal n®4774/2018.

ACERVO

As edigdes do Diario Oficial Eletrénico do Municipio de
Fernanddpolis-SP poderao ser consultadas através da
internet, por meio do seguinte endereco eletronico: www.
fernandopolis.sp.gov.br e pesquisados com acesso
gratuito sem necessidade de cadastro prévio.
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ATOS ADMINISTRATIVOS
AVISO DE PUBLICAGAO DO EDITAL DE ABERTURA DO PROCESSO SELETIVO N° 007/2022

AVISO DE PUBLICACAO DO EDITAL DE ABERTURA DO PROCESSO SELETIVO N° 007/2022

O MUNICIPIO DE FERNANDOPOLIS, Estado de Sdo Paulo, pessoa juridica de direito piblico interno, inscrito no CNPJ sob o n°
47.842.836/0001-05, localizado na Rua Porto Alegre, 350, Jardim Santa Rita, neste ato representado pelo Prefeito, Sr. ANDRE GIOVANNI
PESSUTO CANDIDO, no uso das atribuicdes que lhe sio conferidas por lei ¢ em conformidade com o art. 37, inciso IX, da Constitui¢io
Federal/1988, Lei Organica do Municipio, Lei Complementar n° 001/1992 (Estatuto do Servidor Piblico), Lei Complementar Municipal
237/2022; Decreto Municipal n° 9.093/2022; Decreto Municipal n® 9.300/2022, TORNA PUBLICO que realizard PROCESSO SELETIVO
destinado a prover vagas as fungdes do quadro POR TEMPO DETERMINADQO de pessoal do poder executivo municipal, em consonancia
com a legislagdo municipal vigente e com o disposto neste Edital e demais normas atinentes, tudo sob a coordenagéo técnico-administrativa da
empresa Agéncia Tubazul Eireli.

As inscrigdes para o Processo Seletivo estardo abertas durante o periodo de 15 de novembro de 2022 a 25 de novembro de 2022, exclusivamente
via internet através do endereco eletronico https:/portal.agenciatubazul.com.br/.Informagdes complementares quanto aos requisitos para inscrigéo,
seu processamento, recursos, classificacdo e outras, estao estabelecidos no Edital Completo, nos meios oficiais de comunicagéo, bem como no site
https://portal.agenciatubazul.com.br/. Fernanddpolis,10 de novembro de 2022.

03 (trés) publicacoes em edigoes regulares consecutivas 1 de 3

ATOS ADMINISTRATIVOS
AVISO DE PUBLICAGAO DO EDITAL DE ABERTURA DO PROCESSO SELETIVO N° 006/2022

AVISO DE PUBLICACAO DO EDITAL DE ABERTURA DO PROCESSO SELETIVO PUBLICO N° 006/2022

O MUNICIPIO DE FERNANDOPOLIS, Estado de Sdo Paulo, pessoa juridica de direito piblico interno, inscrito no CNPJ sob o n°
47.842.836/0001-03, localizado na Rua Porto Alegre, 350, Jardim Santa Rita, neste ato representado pelo Prefeito, Sr. ANDRE GIOVANNI PES-
SUTO CANDIDO, no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas por lei e em conformidade com o art. 198, §4°, da Constituigiio Federal/1988 e com
a Lei Orgénica do Municipio, TORNA PUBLICO que realizardi PROCESSO SELETIVO PUBLICO destinado 2 contratacio de AGENTES
COMUNITARIOS DE SAUDE e AGENTES DE COMBATE AS ENDEMIAS, POR TEMPO INDETERMINADO, em consonincia com
aLei Federal n° 11.350/2006, Lei Complementar Municipal 196/2019, Decreto Municipal n° 8.656/2020, e com o disposto neste Edital e demais
normas atinentes, tudo sob a coordenacao técnico-administrativa da empresa Agéncia Tubazul Eireli.

As inscrigdes para o Processo Seletivo estardo abertas durante o periodo de 15 de novembro de 2022 a 25 de novembro de 2022, exclusivamente
via internet através do endereco eletronico https:/portal.agenciatubazul.com.br/.Informagdes complementares quanto aos requisitos para inscrigéo,
seu processamento, recursos, classificacdo e outras, estdo estabelecidos no Edital Completo, nos meios oficiais de comunicagéo, bem como no site
https://portal.agenciatubazul.com.br/. Fernanddpolis, 10 de novembro de 2022.

03 (trés) publicacies em edicoes regulares consecutivas 1 de 3

VOLTAR AO INDICE
Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICPBrasil e Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
Protocolado de acordo com a Medida Proviséria 2200-2 do Art. 10° de 24.08.01 de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
da ICP-Brasil do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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ATOS ADMINISTRATIVOS
NOTIFICAGCAO

NOTIFICACAO

A Prefeitura Municipal de Fernandépolis, em razdo de néo ter en-
contrado os proprietdrios dos imdveis a seguir relacionados, notifica-os
de que foram autuados e multados em razdo de infracdo praticada por
a¢do ou omissao:

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Manoel Molina, n°
, quadra 3R, lote 05, Bairro Prq Universitério, Inscrigdo Municipal
2695600, ref. not 54064/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Rua/Av. Leonor Benez, n°
,quadra 31, lote 01, Bairro Res. Mario Benez, Inscri¢do Municipal
3064500, ref. not 54193/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Rua/Av. Salvador Scatena
Sobrinho, n°, quadra 07, lote 03, Bairro Maria Teresa I, Inscrigdo
Municipal 3410400, ref. not 53880/2022.

Proprietério do imdvel localizado na Rua/Av. Ernesto Pereira e
Silva, n°, quadra 04, lote 26, Bairro Jardim Rosa Amarela, Inscri¢ao
Municipal 1054600, ref. not 54072/2022.

Proprietdrio do imével localizado na Rua/Av. Sao Paulo, n° 950, qua-
dra 08, lote P16, Bairro Prq Vila Nova, Inscri¢do Municipal 927700,
ref. not 54191/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Rua/Av. Euripedes Jose
Ferreira, n°, quadra 45, lote 12, Bairro Jd. Res. Por do Sol, Inscri¢io
Municipal 1239700, ref. not 54151/2022.

Proprietério do imével localizado na Rua/Av. Euripedes Jose Ferrei-
ra, n° 237, quadra 133, lote P/A.7, Bairro Centro, Inscricdo Municipal
12600, ref. not 54150/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Sergipe, n° 570,
quadra 132, lote P7, Bairro Centro, Inscricdo Municipal 16400, ref.
not 54118/2022.

Proprietério do imével localizado na Travessa Cedro, n° 55, quadra
18, lote 06, Bairro Corinto, Inscricdo Municipal 1394900, ref. not
54006/2022.

Proprietdrio do imével localizado na Travessa Cedro, n°, quadra
18, lote 07, Bairro Corinto, Inscri¢do Municipal 1395000, ref. not
54004/2022.

Proprietdrio do imével localizado na Travessa Cedro, n°, quadra
18, lote 07, Bairro Corinto, Inscri¢do Municipal 1395000, ref. not
54007/2022.

Proprietdrio do imdvel localizado na Travessa Cedro, n°, quadra
18, lote 11, Bairro Corinto, Inscri¢do Municipal 1395100, ref. not
54008/2022.

Proprietdrio do imével localizado na Travessa Cedro, n°, quadra
18, lote 11, Bairro Corinto, Inscri¢do Municipal 1395100, ref. not
54005/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Travessa Guaruja, n° 38, quadra
28, lote P/6-7D, Bairro Coester, Inscricio Municipal 350600, ref. not
53834/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Jorge Sabino de
Carvalho, n°, quadra 31, lote 09, Bairro Prq Universitdrio, Inscricdo
Municipal 2663000, ref. not 54038/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Leonardo Calegari
Neto, n°, quadra 05, lote 19, Bairro Maria Teresa I, Inscricdo Municipal
3408000, ref. not 53871/2022.

Proprietdrio do imdvel localizado na Rua/Av. Lazaro Cassiano de
Campos, n° 210, quadra 16, lote 16, Bairro Maria Teresa I, Inscricdo
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Municipal 3431500, ref. not 53919/2022.

Proprietdrio do imével localizado na Rua/Av. Paraiba, n° 1946,
quadra G, lote 39, Bairro Higiendpolis, Inscrigdo Municipal 1334500,
ref. not 54133/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Minas Gerais, n° 976,
quadra 12, lote P4, Bairro Centro, Inscri¢do Municipal 191400, ref.
not 54174/2022.

Proprietério do imével localizado na Rua/Av. Palmeira Imperial, n°,
quadra H, lote 04, Bairro Maisparque do Lago Fernandépolis, Inscri¢do
Municipal 3627000, ref. not 53757/2022.

Proprietrio do imével localizado na Rua/Av. Leonildo Alvizi, n°
1781, quadra B, lote P18, Bairro Vila Bacaro, Inscricdo Municipal
1305500, ref. Al n®395/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Pastor Paulo Scarano,
n°, quadra 11, lote 17, Bairro Maria Teresa I, Inscri¢io Municipal
3425400, ref. AIR III n° 015/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Rua/Av. Osvair Cagnim, n°,
quadra V, lote 26, Bairro Maisparque do Lago Fernandépolis, Inscrigdo
Municipal 3671900, ref. Al n®367/2022.

Proprietario do imdvel localizado na Rua/Av. Osvair Cagnim, n°,
quadra V, lote 27, Bairro Maisparque do Lago Fernandépolis, Inscrigdo
Municipal 3672000, ref. Al n®368/2022.

Proprietario do imével localizado na Rua/Av. Anésio Batista Ma-
lacrida, n°, quadra 2N, lote 15, Bairro Prq Universitério, Inscri¢do
Municipal 2631600, ref. Al n®355/2022.

Proprietdrio do imdvel localizado na Rua/Av. Diogenes Alves de
Souza, n®, quadra 19, lote 07, Bairro Res. Maria Nazaret, Inscri¢do
Municipal 3506600, ref. Al n®388/2022.

Fernanddpolis, 08 de novembro de 2022.
- ANDRE GIOVANNI PESSUTO CANDIDO -
Prefeito Municipal de Fernandopolis
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ATOS ADMINISTRATIVOS

CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE
CONVOCACAO 262 REUNIAO ORDINARIA
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ATOS ADMINISTRATIVOS
INSTRUGAO NORMATIVA N° 01 — S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

INSTRUCAO NORMATIVA N° 01 - S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

(Dispde sobre a verificagao oficial de agua de abastecimento e produtos de origem animal, bem como
respectivos parametros e padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos)

MILENO CASTRO TONISSI, responsavel pelo Servigo Municipal de Fernandépolis,
no uso de suas atribuicoes, em especial no disposto da Portaria n° 19.942 de
03/09/2021 e no art. 1°, paragrafo 1, do Decreto Municipal 9.297 de 19 de outubro
de 2022.

CONSIDERANDO o decreto n° 7951, de 14 de dezembro de 2017, que Regulamenta o Servigo de Inspegéo
Municipal de Fernanddpolis, Instituido pela Lei Municipal n® 4.276 de 05 de novembro de 2014. O mesmo dispoe
sobre a Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem animal, sendo matéria de competéncia desta
Secretaria sem envolvimento direto com outros érgaos, haja vista ser decorrente do trabalho efetivo do Servigo
de Inspegao Municipal, cuja finalidade é inspecionar e fiscalizar estabelecimentos que comercializem produtos de
origem animal;

CONSIDERANDO a formalizagao do Servigo de Inspegao Municipal junto ao MAPA, aderindo ao SISBI/POA (Ato
Normativo publicado no Diario Oficial da Unido - Portaria n°175, de 13 de setembro de 2019) - reconhecimento
do SIM municipal;

CONSIDERANDO que o reconhecimento tem por objetivo estabelecer métodos universalizados e aplicados
equitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados e, por conseguinte, habilitagdo das industrias sob
inspe¢ao municipal;

CONSIDERANDO o Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017, e suas alteragdes, que Regulamenta a
Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre a
inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal;

CONSIDERANDO a Lei Federal n® 8080, de 19 de setembro de 1990 e suas alteragdes, no Cédigo Municipal de
Saude - Lei n° 10.715, de 21 de margo de 2011 e suas alteragdes e no respectivo regulamento, ou outras que
vierem a substitui-las;

CONSIDERANDO que o Decreto n° 79.367, de 9 de margo de 1977 e o Decreto 7.217, de 21 de junho de 2010,
atribuem ao Ministério da Saude a competéncia para estabelecer o padréo de potabilidade da agua;

CONSIDERANDO que a Portaria de Consolidagdo n° 5 do Ministério da Saude, de 3 de outubro de 2017, no
Anexo XX, dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano
e seu padrao de potabilidade;

CONSIDERANDO que a agua de abastecimento dos estabelecimentos registrados no SIM pode ser proveniente
de rede de distribuicdo (designado como sistema de abastecimento de agua, podendo ser publico ou privado) ou
de captacdo subterranea ou superficial (considerado como uma solugéo alternativa coletiva para abastecimento

de agua).
RESOLVE:
Capitulo |
VERIFICAGAO OFICIAL NOS ESTABELECIMENTOS
VOLTAR AO INDICE
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Disposi¢coes Gerais

Art. 1° Os procedimentos referentes a verificagao oficial do autocontrole da agua de abastecimento e de
produtos de origem animal nos estabelecimentos observardo os parametros especificados nos Anexos desta
Instrugdo Normativa.

Art. 2° O plano amostral a ser implantado pelo estabelecimento para autocontrole da agua e de produtos
de origem animal estara sujeito a apreciagédo do Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

§1° O responsavel pelo controle de qualidade do estabelecimento podera solicitar alteragéo na frequéncia
minima de amostragem, mediante justificativa fundamentada no histérico minimo de dois anos de controle de
qualidade de agua e de produtos.

§2° O Servigo de Inspegéo Municipal - SIM avaliara o pleito considerando o histérico, os respectivos planos
de amostragem e riscos a saude publica.

Verificagao Oficial do Autocontrole de Produtos de Origem Animal

Art. 3° Para a verificagéo oficial nos estabelecimentos do autocontrole de produtos de origem animal, o
Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, devera durante a fiscalizagao:

| — Solicitar a apresentagao dos dados de controle de produtos de origem animal;
Il — Analisar a compatibilidade com os parametros microbioldgicos e fisico-quimicos descritos nos laudos
emitidos por laboratérios oficiais, credenciados ou acreditados pelo Municipio.

Art. 4° No caso de analises de produtos nédo caracterizados nesta Instrucdo Normativa, deve-se considerar
a similaridade da natureza e do processamento do produto, como base para o seu enquadramento nos padroes
estabelecidos por um produto semelhante aos referidos no Anexo Il desta Instrugdo Normativa.

Verificagdo Oficial do Autocontrole da Agua de Abastecimento

Art. 5° Para a verificagao oficial nos estabelecimentos do autocontrole da agua de abastecimento, o Servigo
de Inspecado Municipal — SIM, devera durante a fiscalizagao:

| — Solicitar a apresentagao dos dados de controle de qualidade da agua, bem como laudos de analises
que demonstrem a qualidade da agua potavel utilizada nas areas de produgdo e o atendimento dos padrdes
definidos nesta Instrugao Normativa.

Paragrafo unico. Os laudos de analises devem ser emitidos por laboratérios oficiais, credenciados ou
acreditados pelo Municipio.

Il — Nos estabelecimentos que recebem agua de rede de distribuicdo, sistema de abastecimento de agua,
publico ou privado, o SIM podera aceitar a apresentagdo dos dados e laudos de analises realizadas pelo 6rgao
ou entidade responsavel pelo sistema de abastecimento.

§1° Os responsaveis pelo sistema de abastecimento de agua devem apresentar na conta mensal e em
relatério anual informagdo sobre a qualidade e caracteristicas fisicas, quimicas e microbiolégicas da agua
conforme padrdes de potabilidade estabelecidos pelo Ministério da Saude.

§2° O SIM deve verificar como o estabelecimento assegura a manutengéao da potabilidade da agua desde
0 seu recebimento até a distribuicdo para as areas de produgéo industrial.

VOLTAR AO INDICE
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Il — Os estabelecimentos que utilizam agua de captagdo subterranea ou superficial, solucéo alternativa
coletiva para abastecimento de agua, sao responsaveis pelo tratamento da agua, quando for o caso, e pelo
cumprimento das normativas Federais dispostas.

Paragrafo unico. O SIM deve solicitar a apresentagdo dos dados de controle de qualidade da agua bem
como os laudos de anadlises que demonstrem a qualidade da agua potavel utilizada nas areas de produgéo.

Art. 6° As analises de cloro, pH, cor e turbidez, que sao parametros basicos de potabilidade, deveréo ser
realizadas preferencialmente in situ.

Paragrafo unico. Quando ndo for possivel realizar a analise in situ, a amostra devera ser encaminhada
para laboratério oficial, credenciado ou acreditado.

Capitulo i
DAS ANALISES REALIZADAS PELO SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Disposigoes Gerais

Art. 7° As exigéncias de analises laboratoriais de produtos de origem animal e a4gua de abastecimento
observarao os parametros especificados nos Anexos desta Instrugdo Normativa.

Art. 8° Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais,
bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos nesta Instrugao Normativa.

Art. 9° As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e
transportadas de modo a garantir a manutencgao de sua integridade fisica e quimica, e a conferir conservagéao
adequada ao produto.

§1° A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver procedendo
a coleta.

§2° A coleta de amostra de produtos para realizagéo de analises microbiolégicas sera unitaria, constituida
apenas da amostra de prova.

§3° A coleta de amostra de produtos para realizagdo das analises fisico-quimicas sera realizada em
triplicata, constituida de amostra de prova, contraprova do laboratério ou SIM local e contraprova da empresa,
considerando o lote ou partida.

§4° A coleta de amostra de amostra de agua de abastecimento para realizagdo de analises fisico-quimicas
e microbiolégicas sera unitéria, constituida apenas da amostra de prova.

Art. 10. Apds a coleta das amostras oficiais realizadas pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM, as
mesmas serdo encaminhadas para laboratérios oficiais, credenciados ou acreditados pelo Municipio.

Paragrafo Unico. Os resultados devem ser enviados a Diretoria de Inspegdo para serem incluidos na
planilha de controle mensal.

Art. 11. A frequéncia minima para analise fiscal de agua de abastecimento e de produtos de origem animal
em estabelecimentos sob Inspegdo Municipal em carater periddico esta descrita no Anexo Il desta Instrugao
Normativa.

Art. 12. Caso seja observada a ocorréncia de resultados nao conformes com o padrao de potabilidade da
agua e de produtos de origem animal, e ainda outros fatores de risco a saude, o Servigo de Inspegao Municipal -
SIM podera determinar a ampliagdo do nimero minimo de amostras, o aumento da frequéncia de amostragem e
a realizagao de analises laboratoriais de parametros adicionais.

VOLTAR AO INDICE
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Paragrafo unico. O Servigo de Inspe¢do Municipal - SI M também podera intensificar as andlises fiscais
até que a normalidade seja restabelecida.

Art. 13. Durante a fiscalizagdo no estabelecimento, o Servigo de Inspegdo Municipal - SIM podera coletar
amostras para analises fiscais a fim de verificar o atendimento de outros padrdes, além daqueles definidos nos
anexos desta Instrugdo Normativa.

Art. 14. Em caso de necessidade de analises laboratoriais adicionais, conforme demandas de atuagéo do
Servigo de Inspecgéo (suspeitas, denuncias, programa de combate a fraude), os estabelecimentos irdo arcar com
os custos, em laboratérios oficiais, credenciados ou acreditados, sendo cientificados no momento da coleta das
amostras.

Analises Fiscais para Verificagao de Produtos de Origem Animal
Art. 15. As analises fiscais para verificacdo de produtos de original animal serdo realizadas por meio de

analises fisico-quimicas e microbioldgicas, conforme o Anexo Il desta Instrugdo Normativa.

Paragrafo unico. As amostras deverdo ser coletadas a depender do cronograma de coletas oficiais
expedidos pelo Servigo de Inspegao Municipal — SIM.

Art. 16. A frequéncia minima para analise fiscal de produtos de origem animal em estabelecimentos sob
Inspegédo Municipal em carater permanente sera semestral.

Analises Fiscais para Verificagdo da Agua de Abastecimento

Art. 17. As analises fiscais para verificagdo da agua de abastecimento serdo realizadas por meio de
analises fisico-quimicas e microbioldgicas dos padrdes basicos de potabilidade de agua, conforme o Anexo | desta
Instrugdo Normativa.

Paragrafo Unico. As amostras oficiais de agua deverao ser coletadas em pontos localizados nas areas de
producéo, que devem estar identificados nos programas de autocontrole do estabelecimento.

Art. 18. As analises fiscais para verificacdo de cloro residual livre e pH devem ser realizadas pelo SIM
utilizando métodos rapidos (kits).

§1° Os resultados devem ser registrados na Solicitagdo Oficial de Analises (SOA) sempre que for coletada
amostra para analises microbioldgicas.

§2° Para o resultado de cloro residual livre deve ser informado também a unidade de medida (mg/L).
§3° As andlises fiscais para verificagdo de cor e turbidez devem ser realizadas pelo SIM, preferencialmente
in situ utilizando métodos rapidos (kits) e os resultados devem ser registrados na Solicitagdo Oficial de Analises

(SOA) sempre que for coletada amostra para analises microbioldgicas.

§4° Quando nao for possivel realizar a analise in situ, a amostra podera ser encaminhada para laboratério
oficial, credenciado ou acreditado.

§5° A empresa é responsavel por fornecer o material, equipamentos e utensilios especificos utilizados nos
métodos rapidos (kits).

Art. 19. A frequéncia minima para analise fiscal de agua de abastecimento em estabelecimentos sob
Inspec¢édo Municipal em carater permanente sera semestral.

VOLTAR AO INDICE
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Disposi¢oes Finais

Art. 20. Os resultados das analises laboratoriais devem ser compilados de modo a propiciar uma formagéo
de histérico por estabelecimento, produto e os resultados de cada um dos parédmetros. Deve ser realizada a
avaliacdo dos laudos e dos resultados dos ensaios analiticos. As avaliagdes desses resultados devem ser,
principalmente, em relagdo ao atendimento aos regulamentos técnicos de identidade e qualidade e a demais
legislagdes pertinentes, devendo ser adotadas as providéncias e as agdes cabiveis em casos de resultados fora
dos padroes.

Art. 21. Em situagdes de risco epidemioldgico que justifique um alerta sanitario, podem ser utilizados outros
parametros fisico-quimicos e microbioldgicos néo incluidos nos padrbes pré-estabelecidos, em razéo de tipo de
risco, ou aplicado plano de amostragem mais rigido conforme International Commission on Microbiological
Specifications for Foods — ICMSF.

§1° As excegdes incluem elucidagdes de Doengas Transmitidas por Alimentos — DTA e rastreabilidade de
patdégenos que podem ser incluidas determinagbes de microrganismos e toxinas que ndo constam explicitamente
nos critérios e limites discriminados nos Anexos desta Instru¢ao Normativa.

§2° Entende-se por fator de risco, em se tratando de saude, qualquer situagdo que aumente a
probabilidade de ocorréncia de uma doenga ou agravo a saude.

Art. 22. O descumprimento dos parametros estabelecidos nesta Instrugdo Normativa dara ensejo as
penalidades descritas na Lei Ordinaria Municipal n°4.276, de 05 de novembro de 2014.

Art. 23. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua publicagao.

Fernandodpolis, de 10 de novembro de 2022.

MILENO CASTRO TONISSI
Responsavel pelo Servigo Municipal de Fernandépolis

VOLTAR AO INDICE
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ANEXO1
PADROES PARA ANALISE FISCAL PARA VERIFICACAO DAPOTABILIDADE DA AGUA NAS AREAS DE PRODUCAO

1 |Agua de Abastecimento
Legislagao de referéncia:
Portaria de Consolidagdo n° 5, de 03/10/2017
(Ministério da Satde) Portaria n® 888, de
04/05/2021 (Ministério da Satude)

Microbiologico

Pardmetro Padrao
Coliformes totais/100 mL Auséncia em 100 mL
Escherichia coli/100 mL Auséncia em 100 mL

Fisico-quimico

Parametro Padrao
Cor aparente (uH) Maximo de 15
Turbidez (UT) Miximo de 5
Nitrato (mg/L N) Maximo de 10
Nitrito (mg/L N) Miximo de 1
Cloreto (mg/L Cl) Maximo de 250
pH* 6,0a9,5
Minimo de 0,2

Cloro residual livre (mg/L)
Maximo de 2,0
Dureza total (mg/L CaCO3) Maximo de 300
Ferro total (mg/L) Maximo de 0,3

* Faixa recomendavel.

ANEXO II
FREQUENCIA MINIMA PARA ANALISE FISCAL_DE AGUA DE ABASTECIMENTO E DE PRODUTOS EM
ESTABELECIMENTOSSOB INSPECAO MUNICIPAL EM CARATER PERIODICO

Risco estimado Frequéncia Frequéncia minima | Frequéncia minima
associado ao minima de paraanalise fiscal | paraanalise fiscal
estabelecimento fiscalizagao (*) de agua de produtos

*)

1 Bimestral Semestral Semestral

2 Mensal Semestral Semestral

3 Quinzenal Semestral Semestral
04 Semanal Semestral Semestral
* Conforme Instru¢do Normativa S.I.M. n°® 02/2022
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ANEXO 11

PADROES E PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS

MICROBIOLOGICOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

E

2 [Leite e produtos licteos

2.1 Bebidas Lacteas

2.6 Leite de Ovelha e Bufala

2.7 Leite Pasteurizado

2.8 Leite Pasteurizado Tipo A

212 |Queijo de leite de Cabra e Queijo de leite de Ovelha

213 |Queijo de Coalho

2.14  |Queijo cremoso ou Cream Cheese

2.15 Queijo Minas Artesanal

2.16 Queijo Minas Frescal
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526 |Mortadela, Bologna, ltaliana, de Ave, Tipo Bologna

5.27 Paleta cozida/Cozida Tender

528  [Paté (cozido ou pasteurizado/esterilizado)

529  |Pepperoni

Presunto Cozido, Cozido Superior, Cru (defumado ou ndo), Tenro, Tipo Parma, Tipo Serrano, Outros
Presuntos (aves, defumados, etc.)

531 |Produtos a base de sangue

532 Produtos Carneos Salgados

22 Composto lacteo
. 533 |Produtos cmeos curados ou ndo, defumados ou ndo, refrigerados ou ndo (joelho de porco, frango
23 |Creme de Leite g defumado, etc.)
2.4 Doce de Leite 5.34 Quibe
2.5 |Leite de Cabra 535 |Salames (em geral), Tipo Alemdo, Tipo Calabrés, Tipo Friolano (defumado ou ndo), Tipo Hamburgués,

Tipo ltaliano, Tipo Milano, Tipo Napolitano

5.36 Salaminho
5.37 Salsichas de Carne de Aves, Frankfurt, Tipo Frankfurt, Tipo Viena, Viena

5.38 Toucinho, Peles e Banha

29 Leites Fermentados
210 |Manteiga 6 |Pescado e derivados
2.11 Nata 6.1 Camardo e lagosta resfriados, congelados e cozidos e congelados

6.2 Pescado

2 [Leite c produtos licteos

2.1 |Bebidas Lcteas

Legislages de referéncia:

217 Queijo Minas Padrio
218 | Queijo Minas Meia Cura

2.19 Queijo Musarela, Mozzarella, ou Muzzarella

Instrugio ° 16 de 23/08/2005 (Ministério da Agricultura)
Instrugio Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saide - ANVISA)

220 |Queijo Parmesio, Parmesano, Reggiano, Reggianito e Sbrinz

Fisico-quimico

221 |Queijo Prato

Produto Teor de proteinas de origem lictea (g/100g)

222 Queijo Processado ou Fundido

Bebida ldctea sem adigio ou bebida ldctea sem produto (s) ou substancia Minimo de 1.7

223 |Queijo Provolone (s) (s)
224 Queijo Ralado Z§b|da léct'sﬂ C(D:l)\ adi¢do ou bebida lactea com produto (s) ou substancia Minimo de 1,0

225 |Queijo do Reino

2.26 Quecijos sem padrdo de identidade ¢ qualidade

227 |Requeijio

Bebida lactea fermentada com leite fermentado* Minimo de 1,4

Bebida lactea fermentada sem adigdes ou bebida lictea fermentada sem|

produto (s) ou substincia (s) alimenticia (s) Minimo de 1.7

228 Ricota

229 Sobremesas lacteas

2.30 Soro de leite

2.31 Soro de leite em po

3 Produtos de abelhas e derivados

31 |Apitoxina

Bebida lictea fermentada com adigdes ou bebida lactea fermentada com

produto (s) ou substancia (s) alimenticia (s) Minimo de 1.0

Bebida lictea fermentada com leite fermentado Minimo de 1,4

Bebida lictea tratada termicamente apos fermentacio Minimo de 1,2

*A bebida lictea sem adigio deve ter no minimo 2¢/100g de matéria gorda lictea
Obs.: Bebida lictea com adigdes, que apresente iguais ou a bebida lictea
sem adigdo, deve ter no minimo 1,7¢/100g de proteina de origem lictea e 2¢/100g de matéria gorda de origem lictea.

32 Cera de Abelha

33 Extrato de Propolis

34 Geléia Real

Microbiologico - bebida lactea fermentada

35 Geléia Real Liofilizada

Parametro Padrao

3.6 Mel

Contagem total de bactérias ldticas vidveis (UFC/g) Minimo de 10°

3.7 |Pélen Apicola

Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g) n=5; c=2; m=10; M=100

38 |Prépolis

Salmonella spp.(/25g) n=5; ¢c=0; m=0; M= -

4 Ovos ¢ derivados

Escherichia coli/mL n=5; c=2; m=3; M=10

4.1 Conserva de Ovos

42 |Ovo integral

Bolores e Leveduras/mL n=>5; c=2; m=100; M=1000

52 |Alméndega

53 |Apresuntado

54 |Bacon ¢ Barriga Defumada produtos gordurosos)

4.3 |Ovo in natura
5 Camne ¢ derivados - bebida lactea pasteurizada ndo
5.1 Alméndega de aves Pardmetro Padrio

Contagem aerobios mesofilos (UFC/mL ou /g) n=5; ¢c=2; m=75.000; M=150.000
Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g)

Coliformes a 45°C (/mL ou /g)

n=5; ¢=2;
n=>5; ¢=2; m=2; M=5

5.5 |Came Crua temperada, resfriada ou congelada de aves

5.6 |Cames Cruas, temperadas ou ndo, refrigeradas ou congeladas de Aves (carcaga ¢ cortes)

57 |Came Mecanicamente Separada(CMS)

Microbioldgico — bebida lactea UAT ou UHTe bebida lactea esterilizada (ndo fermentada)

5.8 Carne moida de bovino, suino e outros mamiferos

Carnes cruas,
mamiferos — r

a vicuo ou ndo, ou ndo,
friadas ou congeladas (carcagas e cortes)

5.10 Carnes ou miudos crus, de aves

511 |Copa

ou ndo, refigerados ou

ou ndo, de bovino, suino ¢ outros

Padrio

n=5; ¢=0; m=100; M= -

Parametro

Contagem aerobios mesofilos (UFC/mL ou /g)

22 |Composto Licteo

.12 |Embutido cozido (tipo “Maria Rosa”)

.13 |Empanados de aves

.14 |Empanados de bovino, suino e outras espécies

Legislagdes de referéncia:
Instrugio normativa n° 28 de 12/06/07(Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/2019(Ministério da Saude - ANVISA)

.16 |Hambiirguer de aves

Fisico-quimico

17 Hambirguer bovino e suino

5
5
5
5.5 |Fiambre (lanches, afiambrados, outros)
5
5
5

.18 Jerked Beef/Charque

5.19  |Linguiga colonial

520  |Linguigas Cozidas/Defumadas, Dessccadas, Frescais

Padrao

Parimetro Composto Lacteo sem

Composto Licteo com
adigio* igao*

Teor de proteinas de origem lictea (¢/100g) Minimo de 13% Minimo de 9%

521  |Linguica Frescal de aves

522 |Lombo Cozido, Curado Dessecado, Temperado, Tipo Canadense

5.23 Miudo de aves

5.24 Mitidos de Bovino, Suino e Outros Mamiferos

5.25 Morcela

* O Composto Licteo ou Composto Li 40, deve
ter no minimo 1,9¢/100 ml de proteinas lactea:
* O Composto Lacteo com . . ou Composto Lac(eo Sabor......... ou Composto Lacteo com ...
para consumo, aps reconstitui¢do, deve ter no minimo 1,3g/100 ml de proteinas licteas.

O composto Licteo com Adico que apresentar caracteristicas (cor,odor e sabor) semelhantes ao Leite em po, pronto
para consumo, apés reconstituigio, deve ter no minimo 1,9g/100 ml de proteinas lacteas.

0 sem adigdo na cor branca pronto para consumo, apos reconstituig:

, pronto

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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Microbiologico Microbiolégico

Parametro Padrio Padrio

— Parametro - —
Staphylococcus coagulase positiva n=5; c=1; m=10; M=100 Pasteurizado Esterilizado/UHT
Mesdfilos aerobios vidveis a 30°C n=5; c=2; m=30.000; M=100.000 - mesfilos aerdbios (UFC/mL) n=5; Crv:[i 3‘;1;3 000; 125 -0 mo10
Salmonella spp.(/25g) n=10; c=0; m=0; M=- -

~oliformes a oC p =5: c=2; m=2; M= =5: c=0; m=0; M= -

Enterotoxina estafilococica(ng/g) n=5, ¢=0; m=0; M=- Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) 5ol mel M4 | n=5; o0 m=0 M
Enterobacteriaseas (@) —r— Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; ¢=2; m=0; 1=5; c=0; m=0; M=~

Salmonella spp. (/25 mL) =5 ¢=0; m=0; M=- | n=5; c=0; m=0; M=-

2.3 Creme de Leite

" — 26 |Leite de Ovelhac Bifala
cgislagoes de referéncia:

Portaria n° 146 de 07/03/96 (Ministério da Agricultura) Legislagdes de éncia: Instrugio Normativa n° 60, de 23/12/2019 ( ério da Saude - ANVISA)
Instrucio Normativa n° 60, de 23/12/2019(Ministério da Saiide - ANVISA) Microbiolgico
Fisico-quimico
il Parametro I Padrio
Padrio
- i | n=5; c=0; m=10; M~ -
Parametro Creme de baixo teor Creme de alto teor de
de gordura ou leve ou Creme* reme de o
semicreme @
2.7 Leite Pasteurizado
Y /o de &
Acidez [% (m/m)/g de dcido Miximo de 0,20 Miximo de 0,20 Miximo de 0,20 . —
litico/100g de creme] Legislagdes de referéncia:
— — Instrugao Normativa n° 69, de 13/12/06 (Ministério da Agricultura)
’ 9.9
Matéria Gorda [% (m/m)/g Miximo de 19,9 Miximo de 49,9 Minimo de 50.0 Decreto n° 9.013, de 29/03/2017(Ministério da Agricultura)
de creme] Minimode 10.0 Minimo de 20.0 4 Instrugio Nomativa n° 76 de 26/11/2018 (Ministério da Agricultura)
il 4 e Instrugdo Normativa n® 58 de 05/11/2019 que altera a IN n° 76 de 26 de bro de 2018 ( ério da
Fosfatase Negativo Negativo Negativo Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Satde - ANVISA)

*0 creme cujo teor de matéria gorda seja superior a 40% m/m poderd designar “duplo creme”. O creme cujo contetido
de matéria seja superior a 35% m/m poderd, opcionalmente, designar-se “creme para bater”

Fisico-Quimico ¢ Enzimético - Leite Pasteurizado

R Padrio
Microbiolégico Parimetro Integral | Semidesnatado | Desnatado
Parametro Padrdo Gordura (g/100 mL) Minimode3.0 | 06229 Mix. de 0.5
Coliformes totais (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100 Sélidos ndo gordurosos (g/100g) Minimo de 8.4 * *
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=<3; M=10 Solidos totais (¢/100g) Minimo de 11,4 - -
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=10; M=100 Lactose (2/100g) Minimo de 4,3 - -
Messfilos acrobios vidveis a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10.000; M=100.000 Densidade relativa a 15°C 1,028 1,034 1,028 - 1,036
::::il KZ::?LL “:5’“;2';: T)oo(?‘lvl\l/l: 10.000 Acidez (g dcido latico/100 mL) OlanIs pm‘c‘g?zsc z:o"{;:rcadmcs quamese
Alcool etilico Negativa
24 | Doce de Leite e Doce de Leite com Adigdo Amidod . Negartva
Cloreto (%) Negativa

Legislagdes de referéncia: .
Portaria n° 354 de 04/09/97 (Ministério da Agricultura) Formaldeido Negativa
Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/2019(Ministério da Satde - ANVISA)

Fosfatase alcalina Negativa

-0,530 a-0,550

findice Crioscopico (°H)

Fisico-quimico (cquivalente a-0,512°C ¢ a 0,536°C)
Padrio indice de CMP (mg/L) Maximo 30**
Pardmetro Doce de Leite | Poce de Leite | Doce de Leite com | [Neutralizantes de acidez Negativa
com Creme Adigio - -
Peroxida: Positiva
Matéria gorda (2/100g) 60290 | Maior de 9,0 - - - -
Peroxido de hidrogénio Negativa
Umidade (/100g) Maximo de 30,0 -
Proteina (g/100g) Minimo de 2,9
Cinzas (2/100g) Miximo de 2,0 -
- Volume (mL) Rotulagem
Proteina (g/100g) Minimo de 5,0 -
——— *Teor minimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela
T : . 600 em dcidosérbico seguinte formula: SNG = 8,652 — (0,084 x G) (na qual SNG = Sélidos Nao-Gordurosos, g/100g; G = Gordura, /100g).
Acido sorbico e seus sais (mg/Kg) 1.000 em dc. sérbico (doce de leite exclusivo para **Quando o indice de CMP do leite estiver entre 30mg/l (trinta miligramas por litro) e 75mg/l (setenta e cinco
uso industrial) miligramas por litro), este poderd ser destinado & produgdo de derivados licteos. Quando o indice de CMP do leite
Obs. Doce de Leite com 5 olida ou solida o . deverd apresentar a umidade de estiver acima de 75 mg/l (setenta ¢ cinco miligramas por litro), este poderd ser destinado 4 inddstria quimica em geral
0 XM 20%% m/im ou a outro destino a ser avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.
Microbiolégico com/sem adigio
Pardmetro Padrdo Microbiolégico - Leite Pasteurizado
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) 1n=5; ¢=2; m=10; M=100 Parimetro [ Padrio
Bolores e Leveduras (/g) 1=5; ¢=2; m=50; M=100 psS ‘ 5, o0, m10, M—
25  |Leite de Cabra 28 |Leite Pasteurizado Tipo A
Legislagdes de referéncia: n o . Legislagoes de referéncia:
i:;:‘f::; Eg"n::::‘: . ?)Z] ‘;Z g ;’,11‘2)’/28‘:‘; (‘m‘:‘;‘:"‘sf:‘ Sﬁ%ﬁg‘f}:ﬁ‘z, 154) Instrugio Normativa n° 69, de 13/12/06 (Ministério da Agricultura)
G v J ! 1sterio da Sa Decreto n° 9.013, de 29/03/2017inistério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n® 76 de 26/11/2018 (Ministério da Agricultura)
Instrugio Normativa n° 58 de 05/11/2019 que altera a IN n° 76 de 26 de novembro de 2018 (Ministério da Agricultura)
Fisico-Quimico Instrugdo Normativa n® 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saide - ANVISA)
Padrio
Parimetro Leite Leite Leite Fisico-Quimico e Enzimatico - Leite Pasteurizado Tipo A
Integralv++ | Semidesnatado | pyo g
24 ok S Padrio
— - Pardmetro
Gordura (% m/m)* Teor original 06229 Maximo de 0,5 Integral Semidesnatado Desnatado
Acidez (g 4cido latico/100 mL) 0,1320,18* Gordura (¢/100 mL) Minimode3,0 | 06229 Mix. de 0,5
Sélidos ndo gordurosos (% m/m) Minimo de 8,20 Solidos ndo gordurosos (¢/100g) Minimo de 8.4 * *
Densidade 15/15°C 1,028 a 1,034 Solidos totais (g/100g) Minimo de 11.4 - -
indice Crioscopico (°H) -0,550° a -0,585° Lactose (/100g) Minimo de 4,3 - -
Proteina total (Nx6,38)% m/m Minimo de 2,8 Densidade relativa a 15°C 1,028 - 1,034 1,028 - 1,036
Lactose % m/v Minimo de 4,3 Acidez (g cido litico/100 mL) 0,1420,18 pml :gfﬁ; d:o\;;:;dddca quanto a0
Cinzas % m/v Minimo de 0,70 . &
- — - - Alcool etilico Negativa
*Serdo admitidos valores inferiores a 2.9% m/m para as variedades integral e semi-d do, mediante comprovaga
de que o teor médio de gordura de um determinado rebanho ndo atinge esse nivel. Amido qualitativo Negativa
**A faixa normal para acide titulivel de leite cru congelado de cabra variard de 0,11 2 0,18%, expressa em cido litico. [ 2 % - Neativa
***Essa classificaglo deverd ser seguida para o leite beneficiado e comercializado sob as formas fluida e congelada, - ° &
i do tipo de térmico Formaldeido Negativa
VOLTAR AO INDICE
Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICPBrasil e Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
Protocolado de acordo com a Medida Proviséria 2200-2 do Art. 10° de 24.08.01 de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
da ICP-Brasil do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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Fosfatase alcalina Negativa Miximo de
2(excluido o teor
o o 0,530 2-0,550 Extrato seco desengordurado (% m/m) Méximode2 | de cloreto de sodio Méximo 1
indice Crioscopico (°H) e
(equivalente a -0,512°C ¢ a -0,536°C) algada)
i AXil ok
Indice de CMP (mg/L) Maximo 30 ‘Acidez na gordura (milimoles/100g de matéria gorda) | Méximo de 3 Méximo de 3 Méximo 2
Neutralizantes de acidez Negativa fndice de perdxido (meq. de perdxido/Kg matéria Miimo de 1 i i
Peroxidase Positiva gorda)
Peréxido de hidrogénio Negativa Cloreto de sodio para a VARIEDADE SALGADA Maximo de 2 Maximo de 3 ~
/100

Proteina (2/100g) Minimo de 2,9 (@/1002)

Fosfatase Negativa Negativa R
Volume (mL) Rotulagem

Gordura de origem vegetal - - Negativa

*Teor minimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela
seguinte formula: SNG = 8,652 — (0,084 x G) (na qual SNG = Sélidos Nao-Gordurosos, ¢/100g; G = Gordura, /100g).

* No caso de manteiga salgada a percentagem de matéria gorda ndo poderd ser inferior a 80%

#*Quando o indice de CMP do leite estiver entre 30mg/l (trinta miligramas por litro) ¢ 75mg/l (setenta e cinco
miligramas por litro), este podera ser destinado 4 produgdo de derivados licteos. Quando o indice de CMP do leite,
estiver acima de 75 mg/l (setenta e cinco miligramas por litro), este poderd ser destinado 4 indiistria quimica em geral
ou a outro destino a ser avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.

Microbiologico

Parametro Manteiga ¢ Manteiga Comum
Coliformes a 30/35°C (NMP/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) -

Manteiga de garrafa
n=5; c=2; m=10; M=100
n=5; c=2; m=3; M=10

Microbiolgico - Leite Pasteurizado Tipo A

Parametro badrio Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) 1=5; =15 m=10; M=100 n=5; c=15m=10; M=100
Enterobacteriaccac | ~0; m=10; M= - Salmonella spp. (/25g) ©¢=0; m=0; M= -
Bolores ¢ Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=10.000 -
29 [Leites Fermentados
Legislagao de referéncia: [ 211 [Naw |
Instrugdo Normativa n° 46, de 23/10/2007 (Ministério da Agricultura) [Cogistacoes d Instrac 223, de 30/08/2012(Ministério da Agricult
Instrugio Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Satde - ANVISA) L ¢ Stueao 123, de 30/08/2012(Ministério da Agricultura) |
Fisico-quimico Fisico-quimico
Padiio Parmetro Padrio
Parametro - Matéria gorda (% m/M) Minimo de 45
Com Creme | Integral | Parcialmente | oo g0 P — —
Desnatado Acidez (g de dcido latico/100g) Miximo de 0,20
e . Minimo Maximo
Matéria Gorda Léctea (¢/100g) P 30a59 | 0.6a29 o

0,6 a 1,5 para iogurte

0,6 a 2,0 para coalhada Microbiolégicos

) o 0.6 22,0 para leite cultivado ou fermentado Parimetro Padrio
Acidez (g de dcido litico/100g) 682, cul !
06220 dofil dofilad pre—
R Oparakefir Acrobios mesofilos (UFC/g) =5 ¢=2; m=10.000; M=100.000

>0,7 para Kumys
Minimo de 2,9

Coliformes totais (UFC/g)
Coliformes a 45°C(UFC/g)
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)
2.12 |Queijos de Leite de Cabra e Queijo de leite de Ovelha

Legislagdes de referéncia:
Portaria n° 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Proteinas lacteas (g/100g)*
Amido %

1 (exceto para iogurte natural)

0,5 1.5 para kefir

Etanol(%v/m)

minimo de 0.5 para Kumys

*Os leites com agregad e/ou saborizados poderdo ter conteudo de matéria gorda e protefnas

inferiores, ndo devendo reduzir-sc a uma p 40 maior do que a de substa fcias ndo 1

agiicares acompanhados ou ndo de glicidios (exceto poliss
ina e/ou i i

arideos e polialcoois) e/ou amidos modificados e/oul

— Produtos que ndo possuem Padrdo de Identidade e Qualidade até que
sejam publicados os respectivos Regulamentos Técnicos de Identidade e

Contagem de microrganismos especificos

Leite cultivado | Leite acidofilo o Kefir Qualidade serdo exigidas as analises abaixo especificadas
Parametro logurte Coalhada P—— i Kamys

ou fermentado cidofilado ou Kumys Fisico-quimico
Contagem total  de| o wx A A
actérias liticas| Minimo de 107 **| Minimo de 10® | Minimo de 10°™* |Minimo de 107 ™| Minimo de 107 Pardmetro Padrio
vidveis (UFC/g) Umidade (¢/100g) *
Contagem de 4 Matéria gorda (2/100g) *
Jeved i - . - - Minimo de 10 - - - -
e Nitrato (mg/Kg) Méximo de 50
*#No caso em que se mencione o uso de bifidobactérias a contagem seré de no minimo 10° UFC de bifidobactérias/g Fosfatase residual negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto
** Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade e muita alta umidade) néo ¢ permitido a presenga
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menor do que o limite de
quantificagdo pode ser considerados negativos e/ou ausentes

Microbiologico

Parametro Padrio

n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 30°C (/g)
Bolores ¢ Leveduras (UFC/g)
Escherichia coli (UFC/mL)
Salmonella spp. (/25mL)

1=5; ¢=2; m=50; M=200 — As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de

umidade do queijo, conforme a Portaria MAPA n° 146, de 07/03/1996

Microbiologico

s m=3;

n=5; ¢=0; m=0; M=-

Queijos de baixa umidade
(até 35,9%)

2.10 Manteiga

Parametro Padrio

Legislagdes de referénei

Portaria n° 146 de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)

Resolugdo n° 04, de 28/06/2000 (Ministério da Agricultura)

Instrugao Normativa SDA N° 30, de 26/06/2001 (Ministério da Agricultura)
Resolugdo n° 01 de 20/03/19 (Ministério da Agricultura)

Instrugio Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude - ANVISA)

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)
Staphylococeus coagulase positiva(UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500
n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

S spp. (252)

Fisico-Quimico

n=5; ¢=0; m=0;M~

Queijos de média umidade
(entre 36,0 ¢ 45.9%)

Parametro

Padrio

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

P s coagulase positiva(UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

spp. (125g)

1=5; ¢=0; m=0; M=

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; =

Padrio
Parametro
Maniciga | Manteiga Comum |Manieige de garrafa
Matéria gorda (% m/m) Minimo de 82* Minimo de 80 Minimo 98,5
Misimode 16| IO ™
Umidade (% m/ o-se 18 p: Miximo 0,3 -
midade (% m/m) a variedade nao aximo Queijos alta umidade
salgada (cntre 46% e 54,9%)

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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Parimetro Padrio Fisico-quimico
Coliformes a 30°C (UFC/g) 1n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000 Parimetro Padrio
Coliformes a 45°C (UFC/g) ; m=1.000; M=5.000 Umidade (¢/100g) Miximo 45,9
Staphylococcus coagulase positiva(UFC/g) m=100; M Amido (¢/100g) Negativo
Salmonella spp. (/25g) 1=5; ¢=0; m=0; M= Fosfatase residual Positivo
Listeria Monocytogenes(/235g) n=5; c=0; m=0; Nitrato Negativo*

Pardmetro

Queijos de muita alta umidade (acima de 55%) com bactérias liticas em

forma viavel e abundantes

Padrio

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1

Staphylococeus coagulase positiva(UFC/g)

n=5; c=2; m=1

Bolores ¢ leveduras (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=500; M=5.000

ou ausentes.

*Para_queijo minas artesanal ndo ¢ permitido a presenga de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos
quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de quantificagio podem ser considerados negativos ¢/

Microbiolégico

Parametro

Padrio

n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

n=5; ¢=0; m=0; M= -

n=5; c=0; m=0; M-

Umidade (¢/100g)

Entre 36,0 e 54,9

Matéria gorda no extrato seco (g/100g)

Entre 35,0 e 60,0

spp. (125g) n=5; ¢=0; m=0; M= - Coliformes a 35°C (UFC/g)

Listeria Monocytogenes(/25g) =0; m=0; M= - Coliformes a 45°C (UFC/g)
213 |Queijo de Coalho Salmonclla spp. (/25¢)
Legislagdes de referéncia: Listeria monocytogenes (/25¢)
Portaria n° 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 30, de 26/06/2001 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60. de 23/12/2019 (Ministério da Satide - ANVISA)
2.16  |Queijo Minas Frescal
L Ses de referé
Fisico-quimico
Parimetro Padrio

Portaria n® 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Portaria n° 352, de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n°® 04, de 01/03/04 (Ministério da Agricultura)

quantific:

andlise fi

-quimica.

do MAPA.

Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite del
0 podem ser considerados negativos e/ou ausentes.
Observagdes: O padrao microbiologico do Queijo de Coalho sera o relacionado com o teor de umidade encontrado na|

Microbiolgico: O queijo de coalho devera obedecer aos critérios estabelecidos para queijo de médio a alto teor del
umidade no “Regulamento Técnico Geral para Fixagao dos Requisitos Microbioldgicos de Queijos” — Portaria n® 146/96)

Microbiolégico

Queijo de Coalho de média umidade
(entre 36,0 ¢ 45,9%)

Parametro

Padrio

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positiva(UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

~0; m=0; M= -

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

Queijo de Coalho de alta umidade
(entre 46,0 ¢ 54,9%)

Parametro

Coliformes a 30°C (UFC/g)

Padrio

n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000

Fosfatase residual Negativo Fisico-quimico
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0* Parimetro Padrio
* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de coalho de muita umidade) ndo é permitido a presenga de nitrato,|  [Umidade (¢/100g) Acima de 55,0

Matéria gorda no extrato seco (2/100g)

Entre 25,0 ¢ 44,9

Fosfatase residual

Negativo

Nitrato (mg/Kg)

Negativo™

* Para queijos com umidade acima de 43,9% (queijos de muita umidade ¢ muita alta umidade) néo é permitido a presencal
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que olimite de
quantificagdo podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiologico com bactéria lactea

Parimetro Padrio
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

Listeria monocytogenes (/25g)

~0; m=0;

Bolores e Leveduras (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=500; M=5.000

Microbiologico sem bactéria la

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; c=2; m=1.000; M=5.000

Parametro

Padrido

Staphylococcus coagulase positiva(UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=3; m=100; M=1.000

spp- (/25g)

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=50; M=500

Listeria monocytogenes (/25g)

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

2.14 Queijo Cremoso ou Cream Cheese

Legislagoes de referéncia:

Instrugdo Normativa n° 71 de 24/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Portaria n® 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)

Fisico-quimico

Parametro

Padrido

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M=

Listeria monocytogenes (/25g)

3 ¢=0; m=0; M=-

Bolores ¢ Leveduras (UFC/g)

1n=5; ¢=2; m=500; M=5.000

2.17 Queijo Minas Padrio

Legislagdes de referéncia:

Portaria n°® 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n® 66 de 21/07/2020 (Ministério da Agricultura)

Umidade (¢/100g)

Minimo de 55,0

Matéria gorda no extrato seco (g/100g)

Minimo de 25,0

Fisico-quimico

Fosfatase residual

Negativo

Parametro

Padrio

Nitrato (mg/Kg)

Miximo de 50,0%

Microbiolégico

Parametro

Padriao

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; c=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Bolores e Leveduras (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g)

n=>5; ¢=0; m=0; M=

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

2.15 Queijo Minas Artesanal

Umidade (¢/100g)

Matéria Gorda no extrato seco (/100g)

De 36,0 a45,9
De 42,0 a 57,0

Fosfatase residual

negativo

Nitrato

méximo de 50,0*

*Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade e muita alta umidade) néo ¢ permitido a presengal
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de|
quantificagiio pode ser considerados negativos e/ou ausentes.

Microbiologico

Parametro

Padrido

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=>5; ¢=2; m=100; M=500

Legislagdes de referéncia:

Decreto Estadual n° 44.864, de 01/08/2008.

Decreto Estadual n°® 42.645, de 05/06/2002 e alteragdes

Decreto Municipal n° 17.239, de 14/08/2017 e alteragdes

coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

Listeria monocytogenes (/25g)

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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2.18 Queijo Minas Meia Cura

Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 45,0 ¢ 59,9

Legislagoes de referéncia:

Instrugdo Normativa n® 74 de 24/07/2020 (Ministério da Agricultura)
Portaria n° 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)

Instrugdo Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide - ANVISA)

Fisico-quimico

Parametro Padrio

Umidade (g/100g) entre 36,0 e 45,9

Fosfatase residual Negativo

Maximo de 50,0

Nitrato (mg/Kg)

Microbiolégico
Queijo de média umidade (entre 36,0 ¢ 45,9%)

Parametro Padrio

Coliformes totais (UFC/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Matéria Gorda no extrato seco (g/100g)

entre 42,0 ¢ 57,0

Fosfatase residual

negativo

Nitrato (mg/Kg)

maximo de 50,0%

quantificagio pode ser considerados negativos e/ou ausentes.

*Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade ¢ muita alta umidade) ndo é permitido a presenca
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de|

Coliformes a 45°C (UFC/g)
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500
n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M=-

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

Queijos de média umidade (entre 36 a 45,9%)

Microbiologico

Parametro

Padrao

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

2.19 Queijo Mussarela, Mozzarella ou Muzzarella

222 Queijo Processado ou Fundido

Legislagdes de referéncia:
Portaria n° 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Portaria n° 356, de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura)

Fisico-quimico

Parametro Padrio
Umidade (¢/100g) Méximo 70,0
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Minimo 35,0

Nitrato (mg/Kg)

quantificagio podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

Miximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade ¢ muita alta umidade) ndo ¢ permitido a presenga
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de|

Legislagdes de referéncia:
Portaria n® 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Portaria n® 364, de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura)

Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saade - ANVISA)

Portaria n® 837, de 18/06/2018 (Ministério da Agricultura) altera a Portaria n° 364

Microbiolégico

Parametro

Padrao

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; c=2; m=10; M=100

Fisico-quimico

Colift 45°C (UFC/g)

n=>5; c=2; m<3; M=10

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Nitrato (mg/Kg)

Maximo de 50,0%

quantificagio podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) nao ¢ permitido a presenga
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que olimite de|

Microbiolégico
Parimetro
Coliformes a 30°C (UFC/g)

Padrio
n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

Listeria monocytogenes (/25g)

Parametro Padrao
Umidade (2/100g) Miéximo 60,0
Matéria gorda no extrato seco (/100g) Minimo 35,0 223 |Queijo Provolone
Fosfatase residual Negativo Legislagoes de referéncia:

Portaria n® 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Portaria n® 73, de 24/07/2020 (Ministério da Agricultura)

Fisico-quimico

Parametro

Padrio

Fresco Maturado

Umidade (¢/100g)

Entre 36,0 ¢ 54,9 maximo de 45,9

Matéria gorda no extrato seco (g/100g)

Entre 25,0 ¢ 59,9 minimo de 25,0

Fosfatase Residual

negativo negativo

Nitrato (mg/Kg)

maximo de 50,0% Maximo de 50,0

220 |Queijo Parmesdo, Parmesano, Reggiano, Reggianito ¢ Sbrinz

Legislagoes de referéncia:
Portaria n° 353, de 04/09/1997(Ministério da Agricultura)
Portaria n® 146 de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)

07/03/1996 do MAPA).

Os queijos Parmesdo, Parmesano, Reggiano, Reggianito e Sbrinz, deverdo cumprir com o idono
Téenico Geral de Requisitos Microbiolégicos para Queijos”, para Queijos de Baixa Umidade (Portaria n° 146, de

podem ser negativos e/ou ausentes.

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade ¢ muita alta umidade) ndo ¢ permitido a presenca
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de

Queijos de baixa umidade (menor que 36%)

Microbiolégico

Parametro
Coliformes a 30°C (UFC/g)

Fisico-quimico

Parametro Padrido
Umidade (¢/100g) Miéximo 35,9
Matéria gorda no exirato seco (/100g) 32,0259.9

Nitrato (mg/Kg)

Maximo de 50,0

Microbiolégico

Parametro

Padrao

Padrao
n=5; ¢=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

2; m=100; M=500

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

3 c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

1=5; ¢=0; m=0;

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M=-

Queijos de média umidade (entre 36% ¢ 43,9%)

Microbiolégico

Parametro

Padrao

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=>5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=200; M=1.000 Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500
Coliformes a 45°C (UFClg) 1=5; ¢=2; m=100; M=500 Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) =2; m=100; M=1.000
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) ; ¢=2; m=100; M=1.000 Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=
Salmonella spp. (/25g) 1=5; c=0; m=0; M=- Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m~
221 |Queijo Prato Queijos de alta umidade (entre 46 e 54,9%)
Legislagdes de referéncia: Microbiologico
Portaria n® 358, de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura) Pardmetro Padrio
Portaria n° 146 de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura)
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=5.000; M=10.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000
Fisico-quimico Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Parimetro \ Padrio Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M= -

Umidade (g/100g) ‘

Entre 36,0 ¢ 45,9

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M= -

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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224 Queijo Ralado 226 Queijos sem Padrio de Identidade e Qualidade
Legislagoes de referéncia: Legislagoes de referéncia:
Portaria n° 146, de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura) Portaria 146 de 07/03/96 (Ministério da Agricultura)

Portaria n° 357, de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura)

Para os queijos que ndo possuem Padrio de Identidade ¢ Qualidade como Mussarela de Bufala, Cottage, Queijo
condimentado, Brie, ¢ outros até que sejam publicados os respectivos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade serdo|
cxigidas as anlises abaixo especificadas:

Fisico-quimico

Padrio - P
Fisico-quimico
Parametro Com indnci Com ina - ~
(>50% m/m) de queijos | (>50% m/m) de queijos Parimetro Padrao

de baixa umidade de média umidade Umidade (g/100g) *
Umidade (g/100g) Maximo de 20 Maximo de 30 Matéria gorda (g/100g) *
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0 Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0%*
Fosfatase residual Negativa Fosfatase residual Negativa
Obs. A matéria gorda no extrato seco (z/100g) deve corresponder 4 média ponderada dos valores da matéria gorda no| | * De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto
extrato seco para as nas utilizadas. * *Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) ndo é permitido a

presenga de nitrato.
Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de quantificagio
pode ser considerados negativos ¢/ou ausentes.

Microbiologico
(Queijo ralado elaborado com uma tinica variedade de queijo)

Queijo ralado de baixa umidade Queijo ralado de média umidade —As andlises microbiologicas serdo feitas obrigatoriamente de acordo
(méaximo de 35,9%) (entre 36,0 € 45,9%) . s . o

P — - — com o valor de umidade do queijo, conforme a Portaria MAPA n° 146,

ardmetro Padrio Pardmetro Padrio

m-1oo0;| de 07/03/1996.

Coliformes a 30°C (UFC/g) Coliformes a 30°C |n=5;

(UFC/g) M=5.000 A
Microbiolégico
- . ) Coliformes a 45°C | n=5; c=2; m=100; Queijos de baixa umidade (até 35,9%)
Coliformes a 45°C (UFC/g) (Urcrg) M=500 - _
Parametro Padrio
Staphylococcus 100 - - . 5: =2 m=200: M—
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) coagulase positiva “’5sz21> o 0‘ 00; Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; 0=2; m=200; M=1.000
(UFC/g) ) Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500
Salmonella spp. Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g; n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) U25) phy! P ( )
- spp. (/25¢) n=5; ¢=0; m=0; M= -
Listeria - -
n=5; ¢=0; m=0;
monocytogenes M= -
Bolores ¢ Leveduras (UFC/g)
Bolores ¢ Leveduras| n=5; ¢=2; m=500; Microbiolégico
(UFC/g) M=5.000 Queijos de média umidade (entre 36 ¢ 45,9%)
Parametro Padrio
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5: 1.000; M=5.000
Microbiolégico Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500
(Queijo ralado elaborado com queijos de média umidade com ou sem queijos de baixa umidade) Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) 125; o2, m=100; M=1.000
Parémetro Padrao Salmonella spp. (/25g) 1=5; c=0; m=0; M= -
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000 Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=-
Coliformes a 45°C (UFC/g) : e=2; m=100; M=500 Microbiologico
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000 Queijos de alta umidade (entre 46 € 54,9%)
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=- Pardmetro Padrao
Listeria monocytogenes (/25g) 1=5: c=0; m=0 M~ - Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000
Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; ¢=2; m=500; M=5.000 Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=1.000; M=5.000
— - Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000
225 |Queijo do Reino
— e Salmonella spp. (/25g) 1=5; ¢=0; m=0; M= -
Legislagdes de referéncia: -
Portaria n® 146 de 07/03/1996 (Ministério da Agricultura) Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ; m=0; M= -
Instrugdo Normativa n°48, de 29/10/2018 (Ministério da Agricultura)
Microbiologico
" . Queijos Quartiolo, Cremoso e Criolo (entre 46 ¢ 54,9% de umidade)
Fisico-quimico
— Parametro Padrdo
Parémetro Padriio -
Umidade (¢/100g) Miaximo de 40.0 (,ollltormes a30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10.000; M=100.000
Matéria gorda no extrato seco (/100g) Minimo de 45,0 Coliformes a 45°C (UFC/g) m=1.000; M=5.000
- - p coagulase positiva (UFC/g) =2; m=100; M=1.000
Fosfatase Residual negativo
- Salmonella spp. (/25g)
Nitrato (mg/Kg) Miximo de 50,0%
: T —5: o=0: 10: M-
* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de alta umidade e muita alta umidade) ndo ¢ permitido a presenga| LSl Monoeytogenes (25g) — n=5; =0 m=0; M
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de| Microbiolégico
ficagio podem ser i negativos e/ou ausentes. Queijos de muito alta umidade (acima de 55% ) com bactérias laticas em forma viavel e abundantes
Queijos de baixa umidade (até 35,9%) Parimetro Padrao
N o Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
Microbiologico
- Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Pardmetro — -
Coliformes a 30°C (UFC/g) Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes 2 45°C (UFC/g) St o2 e 100: MS00 Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) 1=5; c=2; m=100; M=1.000 Salmonella spp. (/25¢) n=3; ¢=0; m=0; M=~
storia rencs (252 5: o0: 10; M-
Salmonella spp. (25) m5: 0=0; 1m0 M= - Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M:
Microbiologico
Queijos de média umidade (entre 36 ¢ 45,9%) Queijos de muito alta umidade (acima de 55%) sem bactérias laticas em forma vidvel e abundantes
Microbiologico Parametro Padrio
Parametro Padrio Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=1.000
Coliformes a 30°C (UFC/g) m=1.000; M=5.000 Coliformes a 45°C (UFC/g)
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500 Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000 Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; c=2; m=500; M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M= - Salmonella spp. (/25g)
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M= - Listeria monocytogenes (/25g)
VOLTAR AO INDICE
Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICPBrasil e Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
Protocolado de acordo com a Medida Proviséria 2200-2 do Art. 10° de 24.08.01 de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
da ICP-Brasil do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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227 [Requeijao

Fisico-quimico

Legislago de referéncia:
Portaria n® 359 de 04/09/1997 (Ministério da Agricultura)
Oficio- Circular n° 3/2019/CGI_2/DIPOA/SDS/MAPA

Fisico-Quimico

Padrio
Parametro i3
Requeifio | Requeifio Cremoso Re&::}‘ca“;fe
Matéria gorda no extrato seco (¢/100g) 45,0549 Minimo de 55 25.0259.9

Umidade (/100 g) Maximo de 60,0

Maximo de 65 Maximo de 58,0

Amido

Negativo

Microbiologico

Parametro

Padrio

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; c=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m<3; M=10

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Padrdo
Parametro lactea lictea | Sobremesa lictea | Sobremesa lictea
sem adigio com adigio dicdo, sem dico
Solidos totais (g/100g) minimo de 20 minimo de 10 minimo de 20 Minimo de 10
Acidez (g de dc. litico/100g) - - 0.622.0 0.622,0
Proteina (2/100g) minimo de 2 minimo de 1 minimo de 2 minimo de 1
| Amido (%%em/m) maximo de 4 maximo de 4 méximo de 4 maximo de 4

Fisico-quimico

Padrio

Parametro

Sobremesa lactea Sobremesa lactea
da tratada i

tratac
apos fermentagdo,
sem adigio

apos fermentagao,
com adigio

soro, sem adigio

lactea de
soro, com adigdo

lactea de

Sélidos totais (¢/100g) minimo de 20 minimo de 10 minimo de 10 Minimo de 10
Acidez (g de dc. Latico/ 06220 06220 . )

100g)

Proteina (2/100g) minimo de 2 minimo de 1 minimo de 1,7 minimo de 1

228 Ricota

Legislagao de referéncia:
Portaria n°146, de 07/03/96 (Ministério da Agricultura)
Instrugiio Normativa n° 65, de 21/07/2020 (Ministério da Agricultura)

Amido (%m/m)

méximo de 4 maximo de 4

méximo de 4

méximo de 4

Fisico-quimico

Padrao

Sobremesa lactea

Sobremesa lactea

Sobremesa lictea

Parametro Sobremesa lictea de | Sgoremesa ticte de soro tratada de soro tratada
soro fermentada, sem , com termicamente apés | termicamente apos
-~ — adicdo 'aca, o fer 30, sem G0, com
Fisico-quimico adicio a¢a aga
adicio adicio
Pardmetro Padrio Solidos totais (2/100g) minimo de 10 minimo de 10 minimo de 10 Minimo de 10
Fresca Defumada Acidez (g de de. Latico/
Umidade (¢/100g) minimo de 55,0 Miéxima de 54,9 100g) 0622,0 06220 0622,0 06220
Matéria gorda (2/100g) Entre 10,0 ¢ 44,9 Entre 10,0 ¢ 59.9 Proteina (¢/100g) minimo de 1,7 minimo de 1 minimo de 1,7 minimo de 1

Nitrato (mg/Kg)

negativo

Maximo de 50,0*

Amido (%m/m)

‘maximo de 4 maximo de 4

maximo de 4

maximo de 4

Fosfatase residual

negativo

negativo

quantificagdo podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

*Para queijos com umidade acima de 43,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade) ndo ¢ permitido a presenga
de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que olimite de

Microbioldgico

Queijos de baixa umidade (até 35,9%)

Parametro

Padrao

Coliformes a 30°C (UFC/g)

; ¢=2; m=200; M=1.000

Contagem de microrganismos especificos

microrganismos especificos

(UFC/g)

lactea lactea lactea de lactea de
Pardmetro fermentada, sem fermentada, com | soro fermentada, sem |soro fermentada, com
digdes adigdes adigdes adigdes
Contagem de| o
Minimo de 10

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Microbiolégico

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

©=2; m=100; M=1.000

Parametro

Padrio

Salmonella spp. (/25g)

1=5; ¢=0; m=0; M= -

Microbiologico

Queijos de média umidade (entre 36 ¢ 45,9%)

Bacillus cereus presuntivo/g

m=100; M=500

Enterobacteriaceae (UFC/g)

=2; m=10; M=100

Bactérias laticas (UFC/g)

=1.000.000

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g)

n=>5; ¢=2; m=100; M=500

Staphyloco:

coagulase positiva (UFC/g)

Salmonella spp. (/25g)

Listeria monocytogenes (/25g)

Legislagio de referéncia:
Instrugdo Normativa n° 80 de

13/08/2020 (Ministério da Agricultura)

pp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M= -
Parametro Padrio
Coliformes a 30°C (UFC/g) : m=1.000; M=5.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) m=100; M=500 230 Soro de leite

Fisico-quimico

Padrio
Microbiolégico i
Queijosde alta umidade (entre 46 ¢ 54,9%) Parametro ) v Soro de leite concentrado
Soro de leite Soro de leite dcido e Soro de leite dcido
Parametro Padrio concentrado
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000 oH 60268 <6.0 58269
Coliformes a 45°C (UFC/g) 1=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000 Acidez titulavel em dc.
e o, : 0,0820,14 - -
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) 2; m=100; M=1.000 dtico (g/100g)
Salmonella spp. (/25g) Solidos totais ( g/100g) =5,01 =501 >11,0
Listeria monocytogenes (/25g) 1=5; ¢=0; m=0; M= -
231 [Soro de leite em po
P Legislagdo de referéncia:
. _Microbiologico Instrugiio Normativa n° 80 de 13/08/2020 (Ministério da Agricultura)
Queijos de muito alta umidade (acima de 55%)
Parametro Padrio Fisico-quimico
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000 Padiao
Coliformes a 45°C (UFC/g) ; m=50; M=500 Parimetro Soro de leite
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) m=100; ) Soro de leite dcido em po
em po
Bolores ¢ Leveduras (UFC/,
(UFClg) Lactose (2/100g) Minimo de 61,0 Minimo de 61,0
Listeri ! /25
isteria monocytogenes (/25¢) Proteina lactea (g/100g) Minimo 10 Minimo 7,0
Salmonella spp. (/25
almonella spp. (/25¢) Unmidade (¢/100g) Miximo de 5,0 Miximo 4,5
Cinzas(e/100, Maximo de 9,5 Miximo 15,0
229 [Sobremesa lictea incas(g/100g) amoge amo
Acidez titulavel em dcido ) .
Legislagio de referéncia: latico(g/100g) Miéximo 0,35 Miximo 0,35
Instrugao Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide- ANVISA)
Instrugao Normativa n° 84, de 17/08/2020 (Ministério da Agricultura) pH solugio a 10% Minimo 5,1 Maximo 5,1

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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Microbiologico Cinzas (% m/m) 2a5s
Parimetro Padrio Sacarose (% m/m) Miximo de 5

Aerobios mesofilos vidveis (UFC/g) 1n=5; ¢=2; m=30.000; M=100.000 Agicares Redutores (% m/m) Minimo de 27

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; c=2; m=10; M=100 Lipideos Totais (% m/m) Minimo de 8

Coliformes a 45°C (UFC/g) ;=2 m <3; M=10 Proteinas (% m/m) Minimo de 27

Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) —1: m=10; M=100 Amido Ausente

Salmonella spp. (/252) n=5; c=0; m=0 10 HDA (% m/m na base scca) Minimo de 5
Acido hidréxitransdecendico(% m/m) na base scca 12225

‘ 3 |Pm Tutos do abelhas ¢ derivados ‘ {xcidu hidroxitransdecenodidico(% m/m) na base seca 1.2a5,0
Acido cetotransdecenico(% m/m) na base seca 26250

[ 31 apitoxina |

\I_cgismao de referéncia: Instrugdo Normativa n° 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura) \ ‘ 36 |Mel ‘

| Legislagaio de referéncia: Instrugio Normativa n® 11, de 20/10/2000 (Ministério da Agricultura) |

Fisico-Quimico
Parametro Padrio Fisico-Quimico
Umidade (2/100g) Maximo de 3,0 pars Padrio
arametro
Teor proteico (¢/100g) 50485 Mel Floral Mel Melato
Fosfolipase A 172 19 U/mg proteina Minerais (2/100g) Maximo de 0,6 Maximo de 1,2
Hidroximetilfurfural - HMF(mg/Kg) Miéximo de 60 Miéximo de 60
. Agtcares redutores (2/100g) Minimo de 65 Minimo de 60
‘ vs.z o de Abelha - - - | Unmidade (¢/100g) Méximo de 20 Méximo de 20
|Legislagao de referéncia: Instrugio Normativa n° 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura) |
Sacarose aparente (2/100g) Méximo de 6 Miéximo de 15
Acidez (miliequivalentes/Kg) Miéximo de 50 Miximo de 50
Fisico-Quimico Solidos insoliaveis em agua* (g/100g) Maximo de 0,1 Miximo de 0,1
Parimetro Padrdo Atividade diastitica (escala de Gothe)** Minimo de 8 Minimo de 8
Ponto de fusdo (°C) 61a65 *Exceto no mel prensado, que se tolera até 0,5g/100g, uni em produtos i para sua venda direta
em dgua Insolivel a0 piblico ) ) _ ) o
Solubilidade . —— — *#Os méis com baixo contetido enzimético devem ter como minimo uma atividade diastsica correspondente a 3 na
em Sleos voliteis, éter, cloroformio e Solavel escala Gothe, sempre que o contetido de hidroximetilfurfural ndo exceda a 15 mg/kg
benzeno
indice de acidez mg KOH (/g) 17024
fndice de ésteres 72279 ‘ 37 [Polen Apicola
ndice de relagao ésteres e acidez 33042 |Legislagao de referéncia: Instrugdo Normativa n® 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura)
Ponto de saponificagao turva (°C) Miaximo de 65
Fisico-Quimico
[ 33 [Bxtrato de Propolis | Padrio
|Legislagao de referéncia: Instrugio Normativa n° 3 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura) | Parametro pston vt Polen Apicola
Glen Apicola Desidratado
oo Quim Umidade (% m/m) Miéximo de 30 Méximo de 4
Fisico-Quimico
Cinzas (% m/m na base seca) Méximo de 4
Parametro Padrio
. Proteinas (% m/m na basc scca) Minimo de 8
Extrato seco (% m/v) Minimo de 11
- — Agtcares Totais (% m/m na base seca) 14,5255
Cora Comm) Méximo de 1 do extrato seco Lipideos (% m/m na base seca) Minimo de 1,8
Compostos flavonsides (% m/m) Minimo de 0,25 Fibra brta (% mim ma b S [Vr——
ibra bruta (% m/m na base seca inimo de
Compostos fenolicos (% m/m) Minimo de 0,5 cides e (mEa/Ke) iimo de 300
Teor alcodlico (v/v) Miximo de 70° GL " vat
— - - p a
Atividade de oxidacio Miximo de 22 segundos
Metanol mg/L Miximo de 0,4

38  [Propolis

|Legislagao de referéncia: Instrugao Normativa n® 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura)

34 Geléia Real
\ \

|Legislagao de referéncia: Instrugio Normativa n° 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura) |

Fisico-Quimico
Fisico-Quimico Parimetro Padrio
Parametro Padrio Perda por dessecagdo (% m/m) Miximo de 8
Umidade (% m/m) 60270 Cinzas (% m/m) Maximo de 5
Cinzas (% m/m) Miximo de 1,5 Cera (% m/m) Miximo de 25
Sacarose (% m/m) Méximo de 5 Compostos fenglicos (% m/m) Minimo de 5
Aglicares Redutores em Glicose (% m/m) Minimo de 10 Compostos flavondides (% m/m) Minimo de 0,5
Lipideos Totais (% m/m) Minimo de 3 Atividade de oxidagdo Miiximo de 22 segundos
o 34045 Massa mecénica (% m/m) Miximo de 40
Proteinas (% m/m) Minimo de 10 Solaveis em Etanol (% m/m) Minimo de 35
indice de Acidez (m/m) (mg KOH/g) 23a53
HDA (% m/m na base seca) Minimo de 2 ‘ 4 ‘Ovns < derivados
- Microbioldgico — ‘ 4.1 ‘Conserva de Ovos
. - Parimetro Padrio |Legislagao de referéncia: Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019(Ministério da Saude-ANVISA)
Coliformes a 45°C (UFC/g) 1n=5; ¢=0; m=0; M=~
Salmonella spp. e Shigella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=- Microbiologico*
Bolores e Leveduras(UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100 Pardmetro Padrio
‘ 35 Geléia Real Liofilizada ‘ Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M= -
|Legislago de referéncia: Instrugio Normativa i 03 de 19/01/2001 (Ministério da Agricultura) | E"‘fmbmlc"“jm (:iJFFC(f/g’) ":5; CT“ m1: L(;‘:) :;'[: II’ZZ(;O
olores ¢ leveduras o n=5; c=1; m=1.000; M= 10.
Fisico-Quimico
Parimetro [ Padrio [ 42 [ovolncgral

Umidade (% m/m) ‘ Maximo de 3 ‘Legislacaes de referéncia: Resolugdo n°® 05, de 05/07/91(Ministério da Agricultura)
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Fisico-quimico

scherichia coli para carne suina(UFC/g) n=5; ¢=2; m<10;M=100

n=5; c=3;
m=100:M=1.000

Padrio
Parimetro - Escherichia coli para care bovina e outras carnes(UFC/g) 1n=5; ¢=2; m=10;M=100 | n=5; ¢=2; m<10;M=100
Ovo integral liquido | Ovo integral
= — — — n=5; c=2; m=100; n=5;
Solidos totais (%) Minimo de 23.0 Minimo de 96,0 il coagulase positiva (UEC/g)
pH 7.0-7.8 7.0-9.0 M=10.000
Cinzas (%) Miixima de 1,1 Miixima de 4,0 n=5; ¢=3; m=100.000;
- - — Aerdbios mesofilos (UFC/g) -
Proteinas (N.6,25)(%) Minimo de 11,7 Minimo de 45,0 M=1.000.000
Gordura (%) Minimo de 10.0 Minimo de 40.0
53 |Apresuntado
Microbiologico L Jes de referéncia:
Padrdo Instrugio Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Parimetro - - Instrugio Normativa n° 09, de 08/04/2009 (Ministério da Agricultura)
Ovo integral liquido | Ovo integral desidratado Instrugdo Normativa n® 37, de 13/10/2011(Ministério da Agricultura);
Contagem padrio em placas (UFC/g) Miixima de 50.000 Mixima de 50.000 Instrugio Normativa n® 60 de 23/12/2019(Ministério da Siude-ANVISA)
Coliformes a 45 °C (em 1g) Auséncia Auséncia
Salmonella spp. Auséneia Auséneia —
Fisico-quimico
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) Ausénciaem 1g Auséncia em 0,1g arametro adrie
Umidade (%) Méximo de 75
4.3 |Ovo (in natura) Proteina (%) Minimo de 13
Legislagio de referéncia: Gordura (%) Miximo de 12

Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019(Ministério da Saude-ANVISA) Maximo de 2

Amido (%)*
Carboidratos totais (%)*
Nitrito**g/100g

Nitrato**g/100g (expresso como nitrito total)

Maximo de 5
Maximo de 0,015
Miximo de 0,015

Microbiolégico

Parimetro | Padrio
‘ 1=5; ¢=0; m=0; M=- * A somatbria de amido méximo e :

miximo de amido se limita a 2%.
**0 conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sédio e nitrato de potdssio.

Gicares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapa

5%, sendo que o teor

Salmonella spp.

5 [came e derivados Microbiologic
51 |Almondega de Aves Parmetro Padrdo
Ses de referéncia: Escherichia coli (UFC/g) 1=5; ¢=2: m=10; M=100
strugiio Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) Salmonella spp. (/25g) 1=10: c=0; m—0; M—
Instrugdio Normativa n° 60 de 23/12/2019(Ministério da Saude-ANVISA)
Clos s (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) 1=5; c=15 m=100; M=1000
Fisico-quimico Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=
Padrio
Pardmetro -
Alméndega Crua Alméndega Cozida
Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12 5.4 |Bacon e Barriga Defumada(produtos gordurosos)
- - - Legislagoes de referéncia:
Gordura (%) Maximo de 18 Maximo de 18 Instrugio Normativa n° 21, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Cilcio (% na base seca) Maximo de 0,10 Maximo de 0.45 Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Séude-ANVISA)
Carboidratos totais (%) Miximo de 10 Miximo de 10
Fisico-quimico
Microbiologico - Almondega crua Parametro Padrio
Parimetro Padrio Nitrito* (2/100g) Miximo de 0,015

Salmonella Enteritidis (/g)

n=5; ¢=0; m=0;M=-

Nitrato* (g/100g -expresso como nitrito total) Miximo de 0,015

Salmonella Typhimurium(/25g) ~0; m=0; M= - * O conservador poderi ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sédio ¢ nitrato de potdssio,
Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢= 3; m=500; M=5.000
S . n=5; 100.000;
Aerdbios mesofilos(UFC/g) N1 000,000 Microbiologico
Parimetro Padrio
spp. (125¢) ¢=0; m=0; M= -
Microbiologico - Almondega Cozida < — S
p coagulase positiva (UFC/g) 1; m=500; M=3.000
Parimetro Padrio

Salmonella spp. (/25g)
Clostridium perfringens (UFC/g)

n=10; ¢=0; m=0; M= -
: c=1; m=100; M= 1.000

Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=2; m=<10; M= 100

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

n=5; c= 1; m=100; M= 1.000

55 Carne crua temperada, resfriada ou congelada de aves

Escherichia coli(UFC/g) =100 Legislagao de referéncia:
Instrugao Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Séude-ANVISA)
52 |Almondega
Legislagdes de referéncia: Microbiologico
Instrugdo Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) Parimetro
Instrugio Normativa n° 60 de 23/12/2019(Ministério da Saude-ANVISA) 250
s (258
Salmonella Typhimurium (/25g)
Fisico-quimico Escherichia coli (UFC/g) 1=5; ¢=3; m=500; M=5.000
purs Padrio Aerdbios mesofilos (UFC/g) (exceto mifidos) n=5; ¢=3; m=100.000; M=1.000.000
arametro
Alméndega Cozida Alméndega Crua Acrobios mesofilos (UFC/g) (somente para mitidos) n=5; c=3; m=500.000; M=5.000.000
Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12
Gordura (%) Miximo de 18 Miximo de 18
5.6  |Cames cruas, ou ndo, reft s ou de Aves (carcaga ¢ cortes)
Cilcio (% na base scca) Miximo de 0,45 Miiximo de 0,10
- i @ - . Legislagdes de referéncia:
Carboidratos totais (%) Miximo de 10 Miximo de 10 Instrugio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saude-ANVISA)
Microbiolégico Microbiologico
Parametro - - Padrao . - Parimetro Padrio
Alméndega Crua Alméndega Cozida Enteriidis (258) 0, 0= -
“lostridi 2 46°C(UFC) 0=5; c=1; m=100; -
Clostridium sulfito redutor a 46°C(UFC/g) - N1 000 Salmonclla Typhimurium (/25g)
Escherichia coli (UFC/g) 1=5; ¢=3; m=500; M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=- Acrobios mesofilos (UFC/g) 1-5; ¢=3; m=100.000; M~1.000.000

Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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5.7 |Came Mecanicamente Separada (CMS) [Staphylacoceus coagulase positiva (UFClg) [ n=5; c=1; m=100; M=1.000 |
=2; m<10; M=100 |

Legislagoes de referéncia: |Escherichia coli (UFC/g) |
Instrugao Normativa n° 22 de 8/04/2020 (Ministério da Agricultura)

512 [Embutido Cozido (tipo “Maria Rosa”)

Fisico-quimico

Legislagdes de referéncia:

Parimetro Padrdo RDC n° 272, de 14/03/19 (Ministério as Satide ~ ANVISA)
Proteina (%) Minimo 12 Instrugo Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saiide -ANVISA)
Gordura (%) Miximo 30
Cilcio (% na base seca) Miximo de 1,5 - -
Fisico-quimico
Parimetro Padrdo
Microbiologico Proteina (%) Variavel
Parimetro Padrdo Gordura (%) Variavel
S.aureus (UFC/g) n=5; c=2; m=500;M= 5.000 Amido (%) Miximo de 5
Clostridium perfringens (UFC/g) =2 m=100: M=1.000 Nitrito® (2/100g) Méximo de 0,015
Nitrato* (2/100g - expresso como nitito total) Miximo de 0,015
58 Camne moida de bovino, sufno ¢ outros mamiferos *0 conservador poderd ser: nitrito de sodio, nitrito de potdssio, nitrato de sédio sinilmr!u de potassio.
** Para aqueles produtos que acusarem o uso de em su:
Legislagdes de referéncia:

Obs. No caso de embutidos cozidos do tipo “Maria Rosa”, para os quais ndo existe Padrdo de Identidade e Qualidade,|

Instrugdo Normativa n 83, de 21/11/2003 (Ministério da Agricultura) as andlises fisico-quimicas serdo de proteina, gordura ¢ amido (quantitativo), sendo que os valores adotados como|

Instrugdo Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saude - ANVISA)

para os dois primeiros (proteina ¢ gordura) serdo aqueles na tabela de i
obrigatoria.
Fisico-quimico
Parametro I Padrio Micrabiologico
Gordura (%) | Maximo 15 Parametro badio
Salmonella spp. (/25g) 1=10; ¢=0; m=0; M=
Microbiologico Clostridium perfringens (UFC/g) 1; m=100; M=1.000
Parametro Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) 1=5; c=1; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g), para carne bovina e outras carnes Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=2; m=<10; M=100

Salmonella spp.(/25g). para carne suina n=5; c=1; m=0;
Escherichia coli (UFC/g), para carne suina n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
Escherichia coli (UFC/g), para came bovina ¢ outras carnes 1=5; c=2; m=10; M=100 3 313 :Empa"zfd°f deaves
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=10.000 Instrugio Nu(nia!iva 1° 06, de 15/02/2001 (Ministério da Agricultura)
‘Acrobios mesdfilos (UFC/g) n=5: c=3:m=100.000; M=1.000.000 Instrugiio Normativa n ° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude -ANVISA)
do RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Saude - ANVISA)
5o |Cames cruas, emb a vacuo ou nio, ou néo, ou ndo, de bovino, suino e outros . .
| — resfriadas ou ¢ cortes) Fisico-quimico
Instrugiio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Siude - ANVISA) Parimetro Padrio
Proteina (%) Minimo de 10
Microbiologico Carboidratos totais (%) Miximo de 30
Parametro Padrio Nitrito*(¢/100g) Miximo de 0,015
Salmonella spp. (/25g), para carne bovina ¢ outras cames 1-5: 0=0; m—0; M— Nitrato*(g/100g — expresso como nitito total) Méximo de 0,015
Salmonella spp.(/25g), para came suina n=5; c=1; m=0; M=-
Escherichia coli (UFC/g), para came bovina ¢ outras carnes 1=5; ¢=2; m=10; M=100 Microbiologico - Empanados cozido
Escherichia coli (UFC/g), para came suina =3: m=100; M=1.000 Parbmetro PadiEo
Aerdbios mesofilos (UFC/g) : m=100.000; M=1.000.000 Salmonella spp. (25g) 5, o0 m=0; M—-
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=10.000
5.10 |Cames ou mitdos crus, ou ndo, refti s ou - Came de Aves Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=3; m= 50; M=500
Legislagdes de referéncia: Aerobios mesofilos (UFC/g) n=5; ¢=3, m=10.000; M=100.000

Instrugdo Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saude-ANVISA)

Microbiolégico - Empanados cru

Microbiolégico

Parimetro Padrdo
Parimetro Padrio
(/258) n=5; c=0; m=0; M= -
Salmonella Enteritidis (/25g) 0=5; c=0; m=0;M~ -
— S Typhi (/25g) n=5; ¢=0; m= 0; M= -
Salmonella Typhimurium (/25g) n=5; c=0; m=0; M-
coli (UFC/g) n=5; c=3; m= 500; M=5.000
Escherichia coli (UFC/g) 3; m=500; M=5.000
e p — Aerobios mesofilos (UFC/g) n=5; ¢=3, m=100.000; M=1.000.000
Aerdbios mesofilos (UFC/g), exceto miudos ¢=3: m=100.000; M=1.000.000
Aerobios mesofilos (UFC/g), somente para mitidos ¢=3; m=500.000; M=5.000.000

5.14 Empanados de bovino, suino ¢ outras espécies

Legislagdes de referéncia:

BT

opa Instrugdo Normativa n° 06, de 15/02/2001 (Ministério da Agricultura)
Legislages de referéncia: Instrugdo Normativa n ° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude -ANVISA)
Instrugdo Normativa n° 22, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) Resolugio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satde — ANVISA)

Instrugdo Normativa n°® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saude-ANVISA)

. Fisico-quimico
Fisico-quimico

Parametro Padrdo Pardmetro Padrdo
Umidade (%) Miximo de 40 Proteina (%) Minimo de 10
Proteina (%) Minimo de 20 Carboidratos totais (%) Maximo de 30
Gordura (%) Miximo de 35 Nitrito*(g/100g) Maximo de 0,015
Atividade de 4gua (Aw) Maximo de 0,00 Nitrato*(g/100g — expresso como nitrito total) Maximo de 0,015
Nitrito* (g/100g) Maximo de 0,015
Nitrato* (g/100g -expresso como nitrito total) Miximo de 0,015 Microbiolégico - Empanado cozido
*Q conservador poderd ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sédio e nitrato de potéssio Parimetro Padrio
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M= -
Microbiolégico Clostridium perfringens (UFC/g) =1; m=100; M= 1.000
Pardmetro Padrio Staphylococcus coagulase positiva(UFC/g) n=5; c¢=1; m= 100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M= - Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=2, m<10; M=100
Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICPBrasil e Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
Protocolado de acordo com a Medida Proviséria 2200-2 do Art. 10° de 24.08.01 de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
da ICP-Brasil do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
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Microbiolégico - Empanados cru Microbiolégico
Parametro Padrao Padrao
Salmonella spp. (/25g), para carnes bovinas e outras carnes n=5; ¢=0; m=0; M= - Pardmetro Carne bovina e outras c .
“ame suina
- carnes
Salmonella spp. (/25g), para came suina
- - B n=5; ¢=3:m=100;
Escherichia coli (UFC/g), para carne suina n=5; ¢=3; m= 100; M=1.000 coli (UFC/g) n=5: 0=2:m=10:M=100
Escherichia coli (UFC/g), para carne bovina ¢ outras carnes n=5; ¢=2; m= 10; M=100 M=1.000
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=2; m= 100; M=10.000 Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=-_| n=5; e=1; m=0; M=-
Aergbios mesfilos (UFC/g) n=5; ¢=3, m=100.000; M=1.000.000 5 o3 100000 n=5; e=3;
. i n=5; ¢=3; m=100.000;
Aerébios mesofilos (UFC/g) M=1.000.000 M= 1000005
m=1.000.000
5.15 |Fiambre (lanches, afiambrados, outros) =5 0=2: m=100; =5 0=2: m=100:
P - Stapl lase positiva (UFC/g) n=5; c=2; m=100; n=5; ¢=2; m=100;
Legislagdes de referéncia: 0.000 M=10.000
Instrugdo Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura);
Instugio Normativa n° 09, de 08/04/2009 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n ° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude ~-ANVISA) N PR - N
Resolugio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satide — ANVISA) Microbiologico- Hambirguer Cozido
Parimetro Padrio
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M= -
Fisico-quimico Clos B (UFC/g) ; m=100; M= 1.000
Parimetro Padrio pl positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
Umidade (%) Maéximo de 70 ichia coli(UFC/ g) n=5; c=2; m<10; M=100
Proteina (%) Minimo de 12
Calcio (% na base seca) Miéximo de 0,45
Amido (%) Méximo de 5 Microbiologico- Hambirguer Cru
Carboidratos totais (%)* Miximo de 10 Parmetro Padrdo
Nitrito™* (2/100g) Miximo de 0,015 Salmonella spp. (/25g), para carnes bovinas e outras carnes n=5; ¢=0; m=0; M= -
Nitrato** (g/100g -expresso como nitrito total) Méximo de 0,015 Salmonella spp. (/25g), para carne suina n=5; c=1; m=0;
*A somatoria de amido maximo e aglicares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapassar a 10%. Escherichia coli(UFC/ g) para carne suina n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
#* O conservador poderd ser: nitrito de sédio, nitrito de potissio, nitrato de sodio e nitrato de potdssio. Escherichia coli(UFC/ g) para care bovina e outras carnes n=5: c=2: m=10; M=100
Staphylococeus coagulase positiva(UFC/g) 1n=5; ¢=2; m=100; M=10.000
— Aergbios mesfilos (UFC/g) 1-5; ¢=3; m=100.000; M=1.000.000
Microbiolégico
Parametro Padrao
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M= - 5.18  |Jerked Beef/Charque
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M= 1.000 Legislagdes de énci
" ccus coagulas sitiva o =5: c=1: m= . Resolugdo RDC n°® 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satide — ANVISA)
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) 1=5; e=1; m=100; M=1.000 Instrugdo Normativa n © 60, de 23/12/2019 (Ministério da Séude -ANVISA)
Escherichia coli(UFC/ g) n=5; ¢=2; m=10; M=100 Instrugdo Normativa n° 92, de 18/09/2020 (Ministério da Agricultura) revoga a IN 22 de 31/07/00
Hambirguer de aves Fisico-quimico
s de referéneia: Parimet Padrio
Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) arametro )
Instrugdio Normativa n® 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude -ANVISA) Jerked Beef Charque
Umidade (%) Maximo de 60 Maximo de 50
Atividade de dgua Aw Miximo de 0,80 Miximo de 0,80
Fisico-quimico Residuo mineral fixo(cinzas) Miximo de 25% Miximo de 23%
) Padrio Cloreto de sodio Minimo de 12% Minimo de 12%
Parametro - -
I cozido H: cru Nitrito** (2/100g) Miximo de 0,015 Miximo de 0,015
Proteina (%) Minimo de 15 Minimo de 15 Nitrato** (g/100g -expresso como nitrito total) Maéximo de 0,015 Miéximo de 0,015
Gordura (%) Maximo de 23 Maximo de 23 **0 conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sédio e nitrato de potassio.
Calcio (% na base seca) Méximo de 0.45 Maximo de 0,10 — Fica definido o scguinte parametro fisico-quimico, a ser observado para o mitdo salgado dessecado, curado ou ndo:
a atividade de dgua(Aw) maxima de 0,80(oitenta centésimos).
Carboidratos totais (%) Miximo de 3 Miximo de 3
* O conservador poderd ser: nitrito de sodio, nitrito de potdssio, nitrato de sodio e nitrato de potissio
Microbiolégico
pard Padriio
N L _ . arametro
Microbiolégico- Hamburguer Cozido Jerked Beef/Charque
Parametro Padrdo pp. (258) 1=5: =03 M=0; M= -
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M= - positiva (UFC/g) =5, o1, m=100; M=1.000
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M= 1.000 coli (UFC/®) =2 m=10; M=100
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; =13 m=100; M=1.000
Escherichia coli(UFC/ g) n=5; ¢=2; m<10; M=100
5.19 Linguiga Colonial
Legislagdes de referénci
Microbiologico- Hamburguer Cru Instrugdo Normativa n® 04 de 31/03/2000(Ministério da Agricultura)
- - Instrugdo Normativa n° 33 de 05/09/2011(Ministério da Agricultura)
Parametro Padrdo Instrugdo Normativa n® 44 de 07/12/2011(Ministério da Agricultura)
Salmonella Enteritidis (/25g) —0: m—0: M— - Instrugao Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)
RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satde — ANVISA)
Salmonella Typhimurium (/25g) =0; m=0; M= -
Escherichia coli(UFC/ g) 3: m=500; M=5.000
Aerobios mesofilos (UFC/g) n=5; ¢=3; m=100.000; M=1.000.000 Fisico-quimico
Parimetro Padrio
Proteina (%) Minimo de 18
5.17  |Hambarguer bovino e suino Gordura (%) Maximo de 30
Legislagdes de referéncia: D - —
Instrugao Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) Carboidratos totais (%) Miximo de 1,5
Instrugdo Normativa n° 60, de 23/12/2019 (Ministério da Saude -ANVISA) Nitrito* (g/100g) Maéximo de 0,015
Nitrato* (2/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015
- *O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de potassio.
Fisico-quimico
Padrio
Parimetro
) cozido H: 0 cru Microbiologico
Proteina (%) Minimo de 15 Minimo de 15 Pardmetro Padrio
Gordura (%) Miximo de 23 Miximo de 23 Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M
Cilcio (% na base seca) Miximo de 0,45 Miximo de 0,10 Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; ¢=1; m=100; M=1.000
Carboidratos totais (%) Maximo de 3 Maximo de 3 Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=2; m <10; M=100
VOLTAR AO INDICE
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520  |Linguigas Cozidas/Defumadas, Dessccadas, Frescais Microbiolégico
Legislagdes de referéncia: Padrio
Instrugdo Normativa n° 04, de 31/03/2000 (Ministério da Agricultura) N Lombo Coridor
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satde-ANVISA) Parametro "r')“ f" ";‘ /° Lombo Curado | Lombo Temperado
Jetumaco Dessecado (cru)
Canadense
" - Salmonella spp. (/25g) 1=5; ¢=0; m=0; M=-|n=5; ¢=0; m=0; M=-|n=5; ¢=0; m=0; M=,
Fisico-quimico
Padrio Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; 5‘5;100; R R
Parimetro Linguicas cozidas/ Linguicas
guicas cozidas/ inguicas - . o3 m100:
Defumadas Dessecadas Linguigas Frescais Escherichia coli (UFC/g), para carne suina m 5‘&73{&1] 0100‘
Umidade (%) Miximo de 60 Miximo de 55 Miximo de 70 n=5; c=2; m< 10; =5: o=2: m=10;
coli(UFC/g), para outras carnes = o d
Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 15 Minimo de 12 coli(UFCle), para ou M=100 M=100
Gordura (%) Maximo de 35 Maximo de 30 Maximo de 30 . S positiva (UFC/g) “:5;7\5[::11; 3(1;100; n:5,“;::ll:g(\;)100. -
Cilcio (% na base seca) Miximode 0,30 | Miximode 0,10 | Méximo de 0,10
Nitrito* (2/1002) Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015 | Méximo de 0,015 Acrébios messfilos (UFC/g) . . m=100.000;
Nitrato* (g/100g - expresso como nitrito total) Méximo de 0,015 | Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015 M=1.000.000
*0 conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de potassio. Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=-| - -
Obs. De acordo com o Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 (RIISPOA), linguiga ¢ o produto cimeo obtido de carnes
cominuidas das diferentes espécies animais, condimentado, com adido ou ndo de ingredientes. Ressaltamos que scjam|
consideradas as adigdes do produto para avaliagio dos resultados laboratoriais. —
523 |Middos de aves
Legislago de referéncia:
P Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satde-ANVISA)
Microbiolégico
Padrio
Pardmetro Linguicas Cozidas/ Linguigas Microbiolé,
% ruicas Froscais gico
Defumadas Dessecadas Linguigas Frescais
Parimetro Padrio
Salmonella spp.(/25g), para came bovina ¢ outras 0 0 Mo —
Satmonella spp.(/25¢). p n=5; c=0: m=0; M=-| [Salmonella Enteritidis (/25g) =0 m=0; M=
Salmonella spp.(/25g), para carne suina n=5; c=1; m=0; M=- Salmonella Typhimurium (/25g) n=5; ¢c=0;m=0; M=-
[ p—— Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=3; m=500; M=5.000
Clostridium perfringens(UFC/g) M1000 - - Aerébios mesofilos (UFC/g) ; ¢=3; m=500.000; M=5.000.000
Escherichia coli(UFC/g) para came suina “:5;13;31‘ ;‘EZ”’“;
~2; m<10; - 524  |Miados de bovino, suino e outros mamiferos
Escherichia coli(UFC/g) para carne bovina e outras M=100 n=5; ¢=2; m=10; — ———
cames* N=100 Legislago de referéncia: ) )
Instrugiio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satde-ANVISA)
- n=5; c=1; m=100; | n=5; c=1; m=100;
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) N=1000 N=1.000 -
Aerébios mesofilos (UFC/g) - - m=100.000; Microbiologico
M-=1.000.000 Parimetro Padrio
*Para produtos cdrneos mistos devem ser cumpridos os padrdes microbiolégicos da categoria ifica menos restritiva Salmonella spp. (/25g) n=5; e=1; m=0; M=-
Escherichia coli (UFC/g), para carne bovina ¢ outras carnes n=5; c=2; m=10; M=100
ia coli (UFC/g), para carne suina n=5; c=3; m=100; M=1.000

521 |Linguias Frescal de Aves

Aerobios mesofilos (UFC/g)

=3; m=500.000; M=5.000.000

Legislagdes de referéncia:

Instrugdo Normativa n° 04, de 31/03/2000 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saide-ANVISA)
Resolugio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Saide ~ ANVISA) 525

Morcela

Legislagdes de referéncia:
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)

Fisico-quimico

Parimetro Padrdo
Umidade(%) Miximo de 70 Microbiologico
Proteina (%) Minimo de 12 Parimetro Padrio
Gordura (%) Maéximo de 30 Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M=
Cilcio (% na base seca) Maximo de 0,10 Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
Nitrito* (g/100g) Maximo de 0,015 Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
Nitrato* (¢/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015 Escherichia coli (UFC/g) n=5; c=2; m<10; M=100

*O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de potassio.

522 |Mortadela, Bologna, ltaliana, de Ave, Tipo Bologna

Microbiol6gico Legislages de referéncia:

Instrugdo Normativa n° 04, de 31/03/2000 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 09, de 08/04/09 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)
Resolugdo RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satde — ANVISA)

Parimetro Padrio
0: m

Salmonella Enteritidis(/25g)

Salmonella Typhimurium (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M= -
Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=3; m=500; M=5.000
Acrobios mesofilos (UFC/g) 1n-5; ¢=3; m=100.000; M~1.000.000 Fisico-quimico
Padrio
Parimetro -
522 |Lombo Cozido, Curado dessecado, Temperado, Tipo Canadense Bologna a de ave
P P Umidade (%) Maximo de 65 Maximo de 65 Miéximo de 65
Legislages de referéncia:
Instrugdo Normativa n° 21, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12 Minimo de 12
Instrugio Normativa n® 09 de 08/04/2009 (Ministério da Agricultura) - - .
Instrugio Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satde-ANVISA) Gordura (%) Maéximo de 30 Miximo de 35 Maéximo de 30
Resolugdo RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satude — ANVISA) Calcio (% na base seca) Maximo de 0,9 Maximo de 0,1 Maximo de 0,6
Amido (%) Maximode5 | = e Maximo de 5
Fisicoquimico Carboidratos totais (%) Miximode 10* | Miximode3% | Méximo de 10*
Padrio Nitrito** (¢/100g) Miximo de 0,015 | Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015
Parametro . " Nitrato** (2/100g -expresso como nitrito total) Miximo de 0,015 | Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015
Lombo Cozido Lombo Curado |y (1,6 Temperado Lombo Tipo = ——— . - - —— -
Dessecado Canadense * A somatoria de amido maximo e aglicares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapassar a 10%.
Umidade (%) Miximo de 72 Maximo de 45 Maximo de 75 Miximo de 72 **QO conservador poderd ser: nitrito de sodio, nitrito de potssio, nitrato de sodio e nitrato de potassio.
Proteina (%) Minimo de 16 Minimo de 20 Minimo de 16 Minimo de 16
‘Gordura (%) Maximo de 8 Maximo de 10 - Maximo de 8
Carboidratos totais (%) Miximo de 1 Méximo de 1 Miéximo de 2 Maéximo de 1 Fisico-quimico
Nitrito* (z/100g) Maximo de 0,015 | Maximode 0,015 | Maximode 0,015 | Maximo de 0,015 Pardmetro Padrdo
Nitrato™ (2/100g - expresso Mortadela Italiana | Mortadela Tipo Bologna
oo mitni totah) Miximode 0,015 | Méximode 0,015 | Méaximode 0,015 | Maximo de 0,015 Umidade (%) Maximo de 65 Miximo do 65
*O conservador poderé ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sédio e nitrato de potassio. Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12
VOLTAR AO INDICE
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Gordura (%) Miéximo de 35 Miximo de 30 Legislagbes de referéncia:
Clcio (% na ba Méximo de 0,1 Maximo de 0.3 - }
dlcio (% na base seca) aximo de aximo de Instrugio Normativa ne 22, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Amido (%) - Maximo de 5 Instrucdo Normativa n? 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saide-ANVISA!
Carboidratos totais (%) Miximo de 3 Méximo de 10*
Nitrito** (2/100g) Miéximo de 0,015 Maximo de 0,015 Fisico-quimic
Nitrato** (/100g -expresso como nitrito total) Maximo de 0,015 Méximo de 0,015 Pr— badrio
* A somatoria de amido méximo ¢ agtcares totais (carboidratos totais) ndo devera ultrapassar a 10%. Umidade () Miximo de 38
** O conservador poderd ser: nitrito de sédio, nitrito de potissio, nitrato de sdio ¢ nitrato de potdssio. 2 4
Atividade de dgua Aw Miximo de 0,92
Proteina (%) Minimo de 20
Microbiolégico Gordura (%) Miximo de 40
Pardmetro Padrdo Carboil totais (%) Miximo de 1,5
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M= Nitrito® (2/100g) Miximo de 0,015
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000 Nitrato* (¢/100g - expresso como nitrito total) Maximo de 0,015
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000 *O conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de potassio.
Escherichia coli (UFC/g) : m<10; M=100
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0; M—
Microbiologico
Parmetro Padrio
5.27 Paleta Cozida/Cozida Tender coli (UFC/g) n=5; ¢=2; m<10; M=100
Legislagdes de referéncia: Salmonella spp. (/25g] =5; c=0; m=0; M=-
Instrugio Normativa n° 06, de 19/02/2001 (Ministério da Agricultura) almonella spp. (125¢) s 70 M
Instrugéo Normativa n° 09, de 08/04/09 (Ministério da Agricultura Staphylococcus coagulase positiva (UFC/ n=5; c=1; m=100; M=1.000
g 8

Instrugdo Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)
Resolugdo RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Saude — ANVISA)

530 |Presunto cozido, cozido superior, cru (defumado ou no), tenro, presunto Tipo Parma, Tipo serrano, outros
- presuntos (aves, defumado, ctc.)

Fisico-quimico

R Padrio ° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Parimetro Palota Corids Palots Copida Tend. s Normativa n° 22, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
aleta Cozida aleta Cozida Tender Instrugdo Normativa n° 06, de 15/02/2001 (Ministério da Agricultura)
Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 18 Instrugdo Normativa n° 09, de 08/04/09 (Ministério da Agricultura)
. - - — Instrugio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saiide-ANVISA)
Relagio umidade/proteina Miximo de 5,2 Miximo de 4,2 lugio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satde — ANVISA)
Carboidratos totais (%) Miximo de 2 Miximo de |
Nitrito* (¢/100g) Maximo de 0,015 Miximo de 0,015 Fisico-quimico
Nitrato* (g/100g - expresso como nitrito total) Maximo de 0,015 Maximo de 0,015 Padréo
L " £ eal, e . Paramets S ~oZi o ~
*#0 conservador poderé ser: nitrito de sédio, nitrito de potéssio, nitrato de sédio e nitrato de potdssio. arametro Presunto Cozido® | Presunto Cozido Presunto Cru.
Superior (defumado ou ndo)
Microbiologico Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 16,5 Minimo de 27
Parametro Padrio Relagiio umidade/proteina Miximo de 5,35 | Maximo de 4,5 -
Salmonella spp. (/25g) n=10; ¢=0; m=0; M=- Atividade de dgua Aw - - Maximo de 0,92
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000 Gordura (%) - - Méximo de 35
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1: m=100; M=1.000 Carboidratos totais (%) Maximo de 2 Miximo de 1 -
Escherichia coli (UFC/g) 5 o=2: m<10; M=100 Nitrito** (¢/100g) Méximo de 0,015 | Maximode 0,015 | Méximo de 0,015
Listeria monocytogenes(/25g) 1=10: 0=0: m=0; M= Nitrato** (g/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015 | Miximode 0,015 | Méximo de 0,015

* O teor minimo de proteina deve ser obtido a partir do produto isento de gordura
#*0 conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio ¢ nitrato de potassio.

528  |Paté (cozido ou pasteurizado/esterilizado)

Legislagdes de referéncia:

Instrugdo Normativa n° 21, de 31/07/2000(Ministério da Agricultura) Fisico-quimico

Instrugio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Sade-ANVISA) Padrio
Resolugiio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Saide — ANVISA) Ppard
ardmetro Presunto | Presunto Tipo | Presunto Tipo |  Presuntos
Tenro* Parma Serrano (Outros)*
T Proteina (%) Minimo de 18 | Minimo de 27 | Minimo de 27 | Minimo de 14
Fisico-quimico
— P Relagdo umidade/proteina Miximo de 4,2 Miximo de 5,2
Proteina (%) Minimo de 8 Atividade de dgua Aw - MGE"SZO de | Maximo de R
Unmidade (%) Miximo de 70 Gordura (%) - Miiximo de 15| Méximo de 15 -
Carboidratos totais (%)* Mximo de 10 B ot (%) Miximo de 1 N . Maximo de 2
Gordura (%) Miximo de 32 Nifrto®* (&/100g) Miximode | Miximode | Maximode | Maximo de
Amido (%) Miximo de 10 0,015 0,015 0,015 0,015
Nitrito** (¢/100g) Miximo de 0,015 N . . Miximode | Méximode | Maximode | Maximo de
: - — Nitrato** (g/100g -expresso como nitrito total) 0,015 0,015 0,015 0,015
Nitrato** (g/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015

* O teor minimo de proteina deve ser obtido a partir do produto isento de gordura

A somatoria de carboidratos totais (méx.) e amido (méx.) ndo deverd ser superior a 10% **#0 conservador poderd ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sodio e nitrato de potdssio.

*#* O conservador poderd ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sddio ¢ nitrato de potéssio.

— Microbiologico
Microbiologico
Padrido
pard Padrao -
ardmetro Paté (cozido ou pasteurizado) Parmetro Cl’or:;om(;)u Pw’j{""" de (I;r:a::; ‘(;‘r;:l Tipo Parma
Salmonella spp. (/25g) n=10; c=0; m=0; Defumado ves nao) Tipo Serrano
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000 Escherichia coli (UFC/g) m?lzos;:r\jl—zbu mgl:o:yM:lebo mgl:OS:;Mfli)O
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
Salmonell 125 n=5;c=0; | n=5;c=0;
Escherichia coli(UFC/g) n=5; c=2; m< 10; M=100 almonella spp. (/25g) m=0;M=- | m=0;M-=-
Parametro Padrio S coagulase positiva n=5; c=1; n=5; =1
p tap agula m=100; m=100;
Paté (Esterilizado) (/2) M=1.000 M=1.000
Teste de esterilidade: apos 10 dias de incubagdo a 35°C a 37°C de 3 1=5; c=0; m=sem alteracio; M=
Clostridium perfringens (UFC/g)
z:fﬁ:d‘li esterilidade: apos 5 dias de incubagdo a 55°C de 3 embalagens 2=5; c=0; msem alteragio; M= - -
531 [Produtos & base de sangue
529  |Pepperoni ‘ L es do -
Instrugao Normativa n° 06, de 15/02/2001( Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)
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Microbiologico Fisico-quimico
Parametro Padrio Padrio
Salmonella spp. (/252) n=10; ¢=0; m=0; M= Parimet Salame tipo
- - » S ——— arimetro Salames (em | Salame tipo | Salametipo | Friolano
Clostridium perfringens (UFC/g) n=5; c=13 m=100; M=1.000 oral) e o Calarts. | (dctumads on
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) =15 m=100; M=1.000 nio)
Escherichia coli (UFC/g) 1=5: c=2; m<10; M=100 Umidade (%) Miximo de 40 | Maximo de 40 | Maximo de 35 | Méximo de 35
Proteina (%) Minimo de 20 | Minimo de 25 | Minimo de 25 | Minimo de 25
Sy R— ) . Miximode | Miximode | Maximode | Maximode
532 |Produtos Carneos Salgados Atividade de dgua Aw 0.2 0.92 0.90
Legislagoes de referéncia: — — - -
Instrugiio Normativa n® 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saide-ANVISA) Gordura (%) Méximo de 35| Maximo de 35 | Méximo de 35 | Maximo de 30
Resolugdo RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satide - ANVISA) Carboidratos totais (%) Maximo de 1,5[Maximo de 1,5|Maximo de 1,5|Maximo de 1,5

Nitrito* (2/100g) Miximode | Maximode | Méximode | Méximo de

Fisicoquim 0,015 0,015 0,015 0,015
isico-quimico
— - Nitrato* (@/100g - expresso como nitrito total Miximode | Maximode | Miximode | Maximode
Parimetro Padrio 2/100g - exp! 0,015 0,015 0,015 0,015
Nitrito*(g/100g) Miximo de 0,015g *O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de potssio.
Nitrato* (g/100g - expresso como nitrito total) Maiximo de 0,015g
*0 conservador poderé ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sédio e nitrato de potassio. Fisico-quimico
Padrio
Microbiologico Parametro Salames Salame tipo | Salame tipo | Salame tipo
Parimetro PadiEo Hamburgués Italiano Milano Napolitano
Salmonella spp. (25¢) m5: 0m0: mel: M= - Umidade (%) Misximo de 40 | Maximo de 35 | Méximo de 35 | Maximo de 35
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) - =2; m=100; M=1.000 Proteina (%) Minimo de 23 | Minimo de 25 | Minimo de 23 | Minimo de 23
. . Maximode | Miximode | Maximode | Maximode
St /g, =5; ¢=2: - M=
Escherichia coli (UFC/g) 1n=5; ¢=2; m<10; M= 100 Atividade de dgua Aw 0.02 0.00 0.90 0.01
Gordura (%) Maximo de 35 | Maximo de 32 | Méximo de 35 | Maximo de 35
533 sr(;‘tljulods C:im)sos Curados ou ndo, defumados ou nio, refrigerados ou ndo (joelho de porco, frango Carboidratos totais (%) Méximo de 1,5|Maximo de 1,5 |Maximo de 1,5 |Maximo de 1,5
- efumado, etc’

— — Nitrito® (2/100, Miximode | Miximode | Miximode | Maximode
Legislagdes de referéncia: o ) itrito* (g/100g) 0,015 0,015 0,015 0,015
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA) . : -

Nitrato* (g/100g - expresso como nitrito total Miximode | Miximode | Miximode | Maximode
8/100g - exp 0,015 0,015 0,015 0,015
Microbiologico *0 conservador poderé ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sodio e nitrato de potdssio.
Parimetro Padrio
Salmonella spp. (/25g) 1n=10; ¢=0; m=0; M= - Microbioldgico
Clostridium perfringens (UFC/g) 1n=5; ¢=1: m=100; M= 1.000 Parimetro Padrio
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000 Escherichia coli (UFC/g) n=5; c=2; m<10; M=100
Escherichia coli (UFC/g) n=5; c=2; m<10; M= 100 Salmonella spp. (/25g)
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000

534 |Quibe
Legislagdes de referéncia: 536  |Salaminho
Instrugiio Normativa n° 20, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura) - ——

Instrugiio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saude-ANVISA) Legislagdes de ‘efm“f‘;‘é e 31/07/2000 (Ministério da Aricul
Resolugio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satide — ANVISA) Instrugdo Normativa n® 22, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
g Instrugiio Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)
Resolugiio RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Satide — ANVISA)
Fisico-quimico
Parimetro Padrio Fisico-quimico
Proteina (%) Minimo de 11 Parimetro Padrio
Calcio (% na base seca) Maximo de 0,1 Umidade (%) Miximo de 35
Nitrito*(g/100g) Miximo de 0,015g Proteina (%) Minimo de 25
Nitrato* (/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015g Atividade de dgua Aw Miéximo de 0,90
*O conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de potassio. Gordura (%) Maximo de 32
Carboidratos totais (%) Miximo de 1.5
itrito* (2/100g 4
Microbioldgico — Quibe Cra Nitrito* (¢/100g) Miximo de 0,015
Nitrato* (g/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015

Parametro Padrao

*O conservador poderd ser: nitrito de sédio, nitrito de potdssio, nitrato de sédio ¢ nitrato de potdssio.

Escherichia coli 0; M=100

Salmonella spp. (/25g) ; ¢=0; m=ausente
Acrobios meséfilos (UFC/g) =5 c=3; m=100.000; M=1.000.000 Microbiologico
Staphylococcus coagulase positiva (/g) 1=5; ¢=2; m=100; M=10.000 Parfmetro Padréio
Escherichia coli (UFC/g) =2, m<10; M=100
pp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=-
Microbiologico — Quibe Cru Bovino  outras espécics
- p gulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000

Parametro Padrio

Salmonella spp. (/25g), para carnes bovinas ¢ outras camnes n=5; ¢=0; m=0
p 537 [Salsicha, de Came de Ave, Frankfurt, Tipo Frankfurt, Tipo Viena, Viena
Salmonella spp. (/25g), para came suina n=5; c=1; m=0
- - - — - Legislagdes de referéncia:

Escherichia coli (UFC/g), para carne suina 1=5; c=3; m=100; M= 1.000 Instrugdo Normativa n° 04, de 31/03/2000 (Ministério da Agricultura)
Escherichia coli (UFC/g), para carne bovina e outras carnes n=5; ¢=2; m=10; M=100 Instrugdo Normativa n® 09 de 08/04/09 (Ministério da Agricultura)

— Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saiide-ANVISA)
Staphylococeus coagulase positiva (/g) n=5; c=2; m=100; M=10.000

Aerobios mesofilos (UFC/g) =3; m=100.000; M=1.000.000

Fisico-quimico

Padrio
Microbiologico — Quibe Cru Aves Parimet — .
P— - arametro Salsicha Salsicha de came | g1 oha Frankfurt
ardmetro Padrio de ave
Salmonella Enteritidis (/25g) n=5; ¢=0; m={ Umidade (%) Miximo de 65 Maximo de 65 Maximo de 65
Salmonella Typhimurium (/25g) n=5; c=0; m=0; M=- Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12 Minimo de 12
Escherichia coli (UFC/g) n=5; c=3; m=500; M=5.000 Gordura (%) Miéximo de 30 Miximo de 30 Miximo de 30
Aerdbios mesofilos (UFC/g) 1=5; ¢=3; m=500.000; M=5.000.000 Cilcio (% na base seca) Miéximo de 0,9 Méximode 0.6 | Méximo de 0,1
| Amido (%) Miximo de 2 Maximo de 2 Maximo de 2
535 |Salames (em geral), Tipo Alemdo, Tipo Calabrés, Tipo Friolano ou ndo), Tipo k & Carboidratos totais (%)* Miximo de 7 Miximo de 7 Miximo de 7
Tipo Italiano, Tipo Milano, Tipo Napolitano Nitrito** (2/100g) Miximo de 0,015 | Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015
Legislagdes de referéncia: L . Nitrato** (g/100g -expresso como nitrito total) Maximo de 0,015 | Méximo de 0,015 | Maximo de 0,015
Instrugio Normativa n° 22, de 31/07/2000 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA) *A somatoria de amido maximo e aglcares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapassar a 7%.
Resolugido RDC n° 272, de 14/03/2019 (Ministério da Saude — ANVISA) ** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de potassio.
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Fisico-quimico Potissio (mg/100g) Miximo de 502 -
Padrio Relagdo entre o teor de umidade ¢ de proteina Miiximo de 6*** -
Parimetro Salsicha tipo | g1y Salsicha Vi *Excluidas as espécies das familias Gadidae ¢ Merluccidae, cujo valor deve ser no maximo de 7,20.

Frankfurt alsicha Tipo Viena alsicha Viena ** Exceto para as espécies das familias Salmonidae, Gadidae ¢ Merluccidae que devem ser no miximo 35meg de
rmidade O%) Miximo do 63 Miximo de 65 Maximode 63 pitrogéni ml‘?sl():i Ic:: tecido muscular e para as espécies elasmobranquios devem ser no méximo 40mg de nitrogénio/100g
Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12 Minimo de 12 ***Exceto para Oreochromis sp. E as espécies das familias Salmonidac, Clupeidae ¢ Scombridac que deve ser no

- " — — - méximo 5,00 e para as espé d'\s fami i idae, Ophidiidae eP que deve ser no
Gordura (%) Miximo de 30 Miximo de 30 Miximo de 30 miximo 6,50. A relagdo entre o teor de umidade e de proteina nio se aplica aos elasmobranquios.
Cillcio (% na base seca) Miximode 0.6 | Miximode 0,6 | Miximode 0,1
Amido (%) Maximo de 2 Maximo de 2 Maximo de 2
Carboidratos totais (%)* Maximo de 7 Maximo de 7 Maximo de 7 - .
Microbiolégico
Nitrito** (g/100g) Maximo de 0,015 Maximo de 0,015 Maximo de 0,015 Padrio
Nitrato** (¢/100g - expresso como nitrito total) Miximo de 0,015 | Maximo de 0,015 | Maximo de 0,015 . =
— - - - - - Parimetro Pescado Resfriado ou | o o 44 Sa1gado ou
*A somatoria de amido méximo e agiicares totais (carboidratos totais) ndo deverd ultrapassar a 7% Congelado temperados Salando e o
*% O conservador poderé ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de pot: ou niio algado € Seco

Histamina (mg/Kg)* Limite méximo de 100 | Limite mximo de 100

mg/Kg***
spp. (125g) 1=5; c=0; m=0; M= | n=5; c=0; m=0; M=
Microbiologico — Salsicha e e . e e e TU%
Parimetro Padrio Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

Escherichia coli (UFC/g) 1=5; ©=2; m<10:M=100 M=1.000 M=10.000
Salmoncllaspp. (258) T ——— Escherichia coli (UFC/g), para produtos nao consumidos crus  m=50; M=500| n=5; c=1; m=4; M=40
Clostridium perfringens (UFC/g) St e e 100: M=1.000 Escherichia coli (UFC/g), para produtos consumidos crus 2: m=10; M=100| n=5; c=1; m=4; M=40
Staphylococeus coagulase positiva (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000

Microbiologico

5.38 Toucinho, peles e banha Padrio

Legislagdo de referénci Pefcgdosa Produtos & base d
Instrugdo Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Saiide-ANVISA) A rtado, defums oncida ou picada e

Parmetro desidratado, defumados | moida ou picada de
ou ndo, empanados ou | pescado resfriados ou
ndo, refrigerados ou congelados(1)
Microbiologico congelados
. . Limite méximo de 100 | Limite méximo de 100
Padrio Padrio Histamina (mg/Kg)*
Parimetro o ; " mg/Kg** mg/Kg***
Toucinho ¢ Banha Pele coli (UFC/) m=50; M=500

Staphyloco oagulase positiva (UFC/g) n=s; ¢ 2116{‘)01001 Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=-
P P - =0 M= n=5; ¢=2; m=100; 1=5; ¢=2; m=100;

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; ; m=0; M=- Stay coagulase positiva (UFC/g)

Escherichia coli (UFC/g) n=5; ¢=2; m<10;M=100 ~2; m<10;M=100 M=10.000 M=1.000

*Somente para peixes com elevado teor de histidina: Carangidae, Gempylidae, Istiophoridae, Scombridae, Clupeidae,
Cor

**Amostra omposta por 9 unidades amostrais e nenhuma unidade pode apresentar resultado superior a 200mg/ke
##*Amostra composta por 9 unidades amostrais ¢ nenhuma unidade pode apresentar resultado superior a 200 mg/kg
DE crus, linguigas cruas e similares

[ 6 |pescado e derivados

6.1 |Camarao c lagosta resfriados, congelados ¢ cozidos ¢ congelados

Legislagio de referéncia:

Instrugio Normativa n° 23, de 20/08/2019 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo Normativa n® 24, de 20/08/2019 (Ministério da Agricultura)
Instrugdo IMA n° 1907, de 08/04/2019

Fisico-quimico

Parimetro Camardo Lagosta
Desglaciamento (% de glaciamento) Miéximo de 20 Méximo de 12
pH da porgio muscular Miximo de 7,85 Miximo de 7,85
Bases voliteis totais inferiores BVT (mg/100g) Miximo de 30 Miximo de 30

Microbiolégico

Padrio

Lagosta crua ¢ Camardo

Pardmetr Fresco, Resfriado, Lagosta Cozida ¢
o e ! Camardo Cozido e
Parcialmente Cozido ¢
Congelado
Congelado
1=5; ¢=2; m=500; 1=5; e=1; m=100;

Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g)

M-=1.000
spp. (/25g) n=5; c=0; m=0; M=
Escherichia coli (UFC/g) 1=5; c=2; m=10; M=500

Listeria monocytogenes (/25g) B

6.2 Pescado

Legislagoes de referéncia:

Instrugdo Normativa n° 21, 31/05/2017 (Ministério da Agricultura)

Instrugdo Normativa n° 01, de 15/01/2019(Ministério da Agricultura) (RTIQ Peixe Salgado ou Salgado e Seco)
Instrugao Normativa n° 60 de 23/12/2019 (Ministério da Satide-ANVISA)

Instrugao IMA n° 1907, de 08/04/2019

Fisico-quimico — Pescado Congelado
Parimetro Pescado Congelado | PegEado Salgado ou
Desglaciamento (% de glaciamento) Miximo de 12 -
Peso liquido (g) Rotulagem -
pH da porgio muscular Miéximo de 7*
Bases volateis totais inferiores BVT (mg/100g) Maximo de 30** -
Fosforo total (/Kg) Maximo de 5 -
Sodio (mg/100g) Maximo de 134 -
Teor de sal (em Cloreto de Sodio) (%) - Minimo 12
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ATOS ADMINISTRATIVOS

INSTRUGAO NORMATIVA N° 02 — S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

INSTRUCAO NORMATIVA N° 02 - S.1.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

(Dispbe sobre os procedimentos para o célculo do risco estimado associado ao estabelecimento, para determinar
a frequéncia minima de fiscalizagdo em estabelecimentos registrados no servigo de inspegao municipal).

MILENO CASTRO TONISSI, responsavel pelo Servigo Municipal de Fernandépolis,
no uso de suas atribuicoes, em especial no disposto da Portaria n° 19.942 de
03/09/2021 e no art. 1°, paragrafo 1, do Decreto Municipal 9.297 de 19 de outubro
de 2022.

RESOLVE:

Art. 1° Estabelecer os procedimentos para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento
(RE) para determinar a frequéncia minima de fiscalizagdo em estabelecimentos registrados no Servico de
Inspegéo Municipal — S.I.M., sujeitos a inspegéo periddica.

Art. 2° Risco Estimado Associado ao Estabelecimento (RE) sera obtido pela caracterizagdo dos riscos
associados ao:

| — volume de produgéo;
Il — produto; e
Il — desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislacédo aplicavel a fiscalizagao.

Art. 3° O risco associado ao volume de produgcdo (RV) sera caracterizado pela classificagdo do
estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme tabela disposta no Anexo I.

§1° O volume produzido pelo estabelecimento sera obtido nos mapas estatisticos de produgédo constantes
nos sistemas de informacgao disponiveis.

§2° Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, o volume produzido sera
obtido com base nas informagdes apresentadas para o registro do estabelecimento.

Art. 4° O padrao da nomenclatura dos produtos de origem animal € composto, dos seguintes elementos:
componente principal, processo tecnoldgico, método de conservagéo, espécie animal e caracteristica, quando
aplicavel.

Paragrafo unico. Os elementos devem estar dispostos na ordem estabelecida no caput para o padrdo de
nomenclatura dos produtos carneos e derivados, pescado e derivados e ovos e derivados.

Art. 5° Para composigdo da nomenclatura dos produtos de origem animal, ficam estabelecidas as
seguintes defini¢cdes:

| — componente principal: € o elemento basico que compde o produto;

Il — processo tecnologico: é todo procedimento aplicado aos produtos de origem animal que leve a
alteragdo de suas caracteristicas originais;

Il — método de conservacgéo: é a forma de conservacdo aplicada ao produto visando preservar sua
inocuidade até a sua utilizagao;

IV — espécie animal: é o elemento que caracteriza a espécie animal da qual provém a matéria-prima
utilizada na elaboragao do produto;
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V — caracteristica: é a particularidade da composigao do produto que o distingue de outros semelhantes.

Art. 6° A categoria visa agrupar as nomenclaturas de produto de origem animal que possuam processos
tecnoldgicos ou caracteristicas semelhantes.

§1° No caso dos produtos de origem animal submetidos a varias etapas de fabricagdo, os mesmos séo
associados a categoria que reflete o processo tecnoldgico ou caracteristica de maior relevancia para a sua
seguranga e estabilidade microbioldgica e fisico-quimica.

§2° Cada padrédo de nomenclatura é vinculado a uma Unica categoria dos produtos de origem animal.

Art. 7° O risco associado ao produto (RP) sera caracterizado pelas categorias as quais os produtos estéao
associados, conforme tabela disposta no Anexo Il

§1° Os produtos fabricados pelo estabelecimento, de acordo com os padrbes de nomenclatura e
categorias, serao obtidos a partir dos dados constantes na tabela disposta no Anexo lll.

§2° Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo anterior, os produtos fabricados
serdo obtidos com base nas informagdes apresentadas para o registro do estabelecimento.

Art. 8° O risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislacédo aplicavel
a fiscalizagéo (RD) sera caracterizado conforme tabela disposta no Anexo IV, considerando:

| — as violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de
residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais;

Il — as reclamagdes, denuncias e demandas formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos terceiros
referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos;

Il — adogéo de agdes fiscais decorrentes da detecgao de ndo conformidades durante a fiscalizagao local;

IV — a identificagdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragéo de
produtos.

§1° A caracterizagdo do RD sera realizada durante a fiscalizagdo do estabelecimento pela equipe
responsavel, composta ao menos por um fiscal do SIM, a qual devera preencher relatério especifico, conforme
modelo disposto no Anexo V.

§2° A verificagdo da adogéo de acgdes fiscais para a caracterizagdo do RD a ser utilizado no primeiro
calculo do RE sera realizada pela avaliagdo de relatério gerado na Ultima supervisédo ou auditoria realizada no
estabelecimento.

Art. 9° Novos estabelecimentos terdo a caracterizagdo do RV e RP realizada com base nas informacgoes
constantes nos documentos apresentados para registro, sendo considerado o RD igual a 1 (um), até a sua
primeira fiscalizagao.

Art. 10 O estabelecimento sob interdicao parcial de suas operagbes tera o RD automaticamente
determinado em 4 (quatro).

Art. 11 O estabelecimento totalmente interditado pelo Servigo de Inspegéo Municipal — SIM n&o estara
submetido ao calculo do RE previsto neste Decreto.

Paragrafo unico. O estabelecimento que tenha sido interditado, quando da sua interdigao, tera o RD igual
a 4 (quatro), até a primeira fiscalizagdo subsequente.

Art. 12 Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os valores de
RV, RP e RD, aplicando a seguinte formula: RE=(RV+RP+2xRD)/4.

VOLTAR AO INDICE
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§1° Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdo observadas as seguintes regras de
arredondamento:

| — se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndo se modifica; ou

Il — se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se em uma unidade;
ou

IIl — se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for par ndo
se modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.

Art. 13- As frequéncias minimas de fiscalizagéo serao definidas com base no RE, conforme tabela disposta
no Anexo VI deste Decreto.

§1° A frequéncia minima de fiscalizagao de entrepostos-frigorificos sera anual.

§2° Frequéncias superiores ao estabelecido neste manual poderao ser definidas pelo Responsavel pelo
Servigo de Inspegao.

Art. 14- Cabera ao Responsavel pelo Servigo de Inspegao:

| — realizar a tabulagdo dos dados referentes ao RV, RP e RD para calcular o risco estimado associado
aos estabelecimentos;

II- definir as frequencias e datas de fiscalizagdo nos estabelecimentos;

II- fornecer a equipe responsavel pela fiscalizagédo as informagdes referentes as violagbes detectadas em
analises oficiais ou relativas aos padrdes de identidade e qualidade microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limietes
de residuos contaminantes nos produtos, previamente a fiscalizagdo do estabelecimento, por meio do relatério
disposto no anexo V; e

IV — fornecer a equipe responsavel pela fiscalizagao as informagdes referentes a reclamagoes, denuncias
e demandas formais de consumidores e comunicagcdes de 6rgaos de terceiros relacionadas a violagbes dos
padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria de produtos, previamente a fiscaliagdo do estabelecimento,
por meio de relatdrio disposto no anexo V.

Art.15 - Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua publicagao.

Fernanddpolis, de 10 de novembro de 2022.

MILENO CASTRO TONISSI
Responsavel pelo Servigo Municipal de Fernandopolis
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ANEXO |

Tabela de classificagdo do estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagéo do risco associado ao
volume de produgéo mensal (RV):

Area do ) Classificagdo do

Produto Volume Produzido Estabelecimento RV

Até 5.000 Kg P 1

Carne 5.000 — 10.000 Kg M 2

Acima de 10.000 Kg G 3

Até 2.000 P 1

Leite (Kg) 2.000 — 6.000 Kg M 2

Acima de 6.000 Kg G 3

Até 25.000 L P 1

Leite (L) 25.000 — 50.000 L M 2

Acima de 50.000 L G 3

Até 5.000 Kg P 1

Mel Acima de 5.000 Kg M 2

Ovos - P 1

Até 5.000 Kg P 1

Pescado Acima de 5.000 Kg M 2

ANEXO Il
Tabela de classificagdo das categorias de produtos para a caracterizagao do risco associado ao produto (RP):

Area do
Produto Categoria RP
Produtos com adicado de inibidores 2
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos
carneos, 3
acrescidos ou n&o de outros ingredientes
Carne Produtos em natureza 2
Produtos n&o submetidos a tratamento térmico 2
Produtos processados termicamente — esterilizagdo comercial 1
Produtos submetidos a tratamento térmico 2
Produtos submetidos a tratamento térmico - coccéo 3
Manteiga 2
Produto lacteo cru 2
Produto lacteo esterilizado 2
Produto lacteo fermentado 2
Produto lacteo fundido 3
Produto lacteo parcialmente desidratado 2
Produto lacteo pasteurizado 3
Produto lacteo UHT 2
) Queijo maturado 2
Leite Queijo mofado 2
Queijo ndo maturado 3
Queijo ralado 2
Queijo ultrafiltrado 3
Ricota 3
Sobremesa lactea 2
Apitoxina 1
Cera de abelhas 1
Compostos de produtos das abelhas 1
Derivados da prépolis (em massa) 1
Derivados da prépolis (em volume) 1
Derivados de pdlen apicola 1
Geleia real 2
Mel Gelgia real liofilizada 2
VOLTAR AO INDICE
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Mel
Polen
Polen Desidratado
Prépolis
Produtos submetidos a tratamento térmico - coccdo
Produtos submetidos a tratamento térmico - pasteurizagéo
Produtos em natureza
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico
Produtos submetidos a tratamento térmico - desidratagéo
Produtos com adigdo de inibidores
Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de
pescado,
acrescidos ou n&o de outros ingredientes
Produtos em natureza
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico
Produtos processados termicamente — esterilizagdo comercial
Produtos ndo submetidos a tratamento térmico
Produtos submetidos a tratamento térmico - cocgdo

Ovos

NININI=IN =2 NN (=

IN

Pescado

WA =N~

ANEXO Ill
Tabela dos padrées de nomenclatura e categorias dos produtos de origem animal

ICARNE E DERIVADOS

PADRAO DE NOMENCLATURA CATEGORIA

Bile concentrada de (espécie animal) Produtos com adig&o de inibidores
Bile conservada de (espécie animal) Produtos com adi¢éo de inibidores
Carne salgada de (espécie animal) sem osso Produtos com adic&o de inibidores
Carne salgada congelada de (espécie animal) Produtos com adicdo de inibidores

Carne salgada congelada de (espécie animal) com osso |Produtos com adicéo de inibidores
Carne salgada congelada de (espécie animal) sem osso |Produtos com adigcdo de inibidores
Carne salgada curada de (espécie animal) com osso Produtos com adigdo de inibidores
Carne salgada curada de (espécie animal) sem osso Produtos com adigdo de inibidores
Carne salgada curada defumada de (espécie animal) Produtos com adicéo de inibidores

com 0sso
Carne salgada curada defumada de (espécie animal) Produtos com adicéo de inibidores
'sem 0sso

Carne salgada curada dessecada de (espécie animal)  |Produtos com adigdo de inibidores
Carne salgada de (espécie animal) Produtos com adicéo de inibidores
Carne salgada de (espécie animal) com osso Produtos com adigdo de inibidores
Carne salgada de (espécie animal) sem osso Produtos com adi¢éo de inibidores

Carne salgada defumada de (espécie animal) com osso |Produtos com adi¢édo de inibidores
Carne salgada defumada de (espécie animal) sem osso |Produtos com adigdo de inibidores

Carne salgada resfriada de (espécie animal) Produtos com adi¢éo de inibidores

Charque de (espécie animal) Produtos com adigdo de inibidores

Copa Produtos com adigdo de inibidores

Envoltérios naturais conservados de (espécie animal) Produtos com adicdo de inibidores

Envoltérios naturais salgados de (espécie animal) Produtos com adi¢cdo de inibidores

Extrato aquoso de estbmago de (espécie animal) Produtos com adi¢do de inibidores

Extrato aquoso de estdbmago desidratado de (espécie Produtos com adigao de inibidores

animal)

Gordura salgada congelada de (espécie animal) Produtos com adigéo de inibidores

Ingredientes salgados (espécie animal) para feijoada Produtos com adigdo de inibidores

Intestinos conservados de (espécie animal) Produtos com adicéo de inibidores

Jerked beef Produtos com adigdo de inibidores

Linguica Produtos com adig¢éo de inibidores

Mitdos salgados congelados de (espécie animal) Produtos com adicdo de inibidores

Miudos salgados resfriados de (espécie animal) Produtos com adi¢éo de inibidores

Mucosa do intestino conservada de (espécie animal) Produtos com adigao de inibidores

Pele conservada de (espécie animal) Produtos com adi¢ao de inibidores

Pele salgada congelada de (espécie animal) Produtos com adi¢éo de inibidores

Pele salgada de (espécie animal) Produtos com adic&o de inibidores

Pele salgada resfriada de (espécie animal) Produtos com adi¢cdo de inibidores

Presunto cru Produtos com adicéo de inibidores

Presunto de (espécie animal) Produtos com adigdo de inibidores

Presunto defumado Produtos com adig¢éo de inibidores
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Salame

Produtos com adic&o de inibidores

Salaminho

Produtos com adic&o de inibidores

'Sangue conservado de (espécie animal)

Produtos com adic&o de inibidores

'Sangue conservado resfriado de (espécie animal)

Produtos com adicéo de inibidores

Serosa salgada de (espécie animal)

Produtos com adigdo de inibidores

Ingredientes para feijoada

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos carneos, acrescidos
ou ndo de outros ingredientes

Ingredientes resfriados de (espécie animal) para feijoada

Produtos compostos por diferentes categorias de produtos carneos,
acrescidos ou ndo de outros ingredientes

Calculos biliares de (espécie animal)

Produtos em natureza

Carne congelada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Carne congelada de (espécie animal) com osso

Produtos em natureza

Carne congelada de (espécie animal) sem osso

Produtos em natureza

Carne mecanicamente recuperada congelada de
(espécie animal)

Produtos em natureza

Carne mecanicamente recuperada resfriada de (espécie
animal)

Produtos em natureza

Carne mecanicamente separada congelada de (espécie
animal)

Produtos em natureza

Carne mecanicamente separada resfriada de (espécie
animal)

Produtos em natureza

Carne moida congelada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Carne moida resfriada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Carne resfriada de (espécie animal) com osso

Produtos em natureza

Carne resfriada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Carne resfriada de (espécie animal) sem osso

Produtos em natureza

Cascos de (espécie animal)

Produtos em natureza

Cerdas de (espécie animal)

Produtos em natureza

Chifres de (espécie animal)

Produtos em natureza

Crina de (espécie animal)

Produtos em natureza

Envoltérios naturais congelados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Envoltérios naturais resfriados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Gordura congelada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Gordura resfriada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Hamburguer congelado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Hamburguer de (espécie animal)

Produtos em natureza

Hamburguer resfriado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Intestinos congelados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Intestinos resfriados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Miudos congelados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Mitdos resfriados de (espécie animal)

Produtos em natureza

Mucosa congelada do estdmago de (espécie animal)
Mucosa do abomaso congelada de (espécie animal)

Produtos em natureza
Produtos em natureza

Mucosa do abomaso resfriada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Ossos congelados de Mucosa do abomaso congelada de
(espécie animal)

Produtos em natureza

Osso de (espécie animal)

Produtos em natureza

Pele congelada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Pele de (espécie animal)

Produtos em natureza

Pele fresca de (espécie animal)

Produtos em natureza

Pele resfriada de (espécie animal)

Produtos em natureza

Penas plumas de (espécie animal)

Produtos em natureza

Plasma congelado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Plasma resfriado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Raspas de pele de (espécie animal)

Produtos em natureza

'Sangue congelado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Sangue de (espécie animal)

Produtos em natureza

Sangue fetal congelado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Sangue ndo coagulado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Sangue ndo coagulado resfriado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Sangue resfriado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Soro congelado de (espécie animal)

Produtos em natureza

Soro resfriado de (espécie animal)

Produtos em natureza
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Alméndega congelada de (espécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Sebo de (espécie animal) esterilizado

Produtos processados termicamente —
esterilizago comercial

Alméndega resfriada de (espécic animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Sebo misto de (espécies animais) esterilizado

Produtos processados termicamente —
esterilizagdo comercial

Carne defumada congelada de (espécie animal) com osso

Carne moida embutida congelada de (espécie animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Produtos nao submetidos a tratamento
térmico

Cola animal

Gelatina de (espécic animal)

Produtos submetidos a hidrélise

Produtos submetidos a hidrélise

Bacon

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Camne temperada congelada de (es

¢ animal) com osso

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Bacon em po

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Carne temperada congelada de (espécic animal) sem osso

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Barriga defumada

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Camne temperada resfriada de (espécic animal) com osso

Produtos ndo submetidos a tratamento

térmico

Carne curada dessecada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Carne temperada congelada de (espécic animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Carne defumada congelada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Carne temperada recheada congelada de (espécic animal) com osso

Produtos nio submetidos a tratamento

térmico

Carne defumada congelada de (espécic animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Carne temperada recheada resfriada de (espécic animal) com osso

Produtos nio submetidos a tratamento

térmico

Carne defumada congelada de (espécic animal) sem osso

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Carne temperada resfriada de (espécie animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Carne defumada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Corda de tripa de (espécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Carne defumada de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Extrato aquoso de estomago de (espécic animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Carne defumada resfriada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Extrato aquoso de estomago desidratado de (espécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Carne defumada resfriada de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Fibras de coldgeno

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Carne desidratada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Hamburguer congelado de (espécic animal)

Produtos nao submetidos a tratamento
térmico

Compostos gordurosos de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Hamburguer de (espécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Compostos para confeitaria

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Hamburguer resfriado de (cspécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Envoltorios naturais dessecados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Linguica

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Glicerina

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Linguiga congelada de (espécic animal)

Produtos nao submetidos a tratamento
térmico

Gordura defumada congelada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Linguiga de (espécie animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Linguiga

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Linguiga resfriada de (espécic animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Linguica defumada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Pepsina de (espécic animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento

térmico

Linguica seca de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Proteina de tecido de (espécie animal)

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Mitdos defumados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Quibe congelado

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Mitdos dessecados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Quibe congelado de (espécie animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Sangue em pé de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Quibe resfriado

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Soro em pé de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Quibe resfriado de (espécic animal)

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Almondega cozida congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgao

Residuos em po de (espécie animal)

Produtos nao submetidos a tratamento
térmico

Alméndega cozida resfriada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgo

Alméndega de (espécie animal)

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Apresuntado

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocglo

Carne cozida de (espécie animal) em conserva

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Carne cozida assada congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgio

Carne de (espécic animal) em conserva

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Carne cozida congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgio

Carne temperada cozida em conserva de (espécie animal)

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Carne cozida de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Feijoada em conserva

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Carne cozida de (esj

¢ animal) sem o0sso

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgao

Miédos em conserva de (espécic animal)

Produtos processados termicamente —
esterilizagdo comercial

Carne cozida defumada de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgio

Paté em conserva de (espécie animal)

Plasma desidratado em p6 de (espécie animal)

Produtos processados termicamente —
esterilizagio comercial

Produtos processados termicamente —

esterilizagdo comercial

Carne cozida defumada de (espécic animal) sem osso

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne cozida empanada frita congelada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Presunto em conserva

Produtos processados termicamente —
esterilizagdo comercial

Carne cozida grelhada congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Salsichas em conserva

Produtos processados termicamente —
esterilizagdo comercial
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Carne empanada cozida congelada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Mortadela de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgo

Mitidos temperados cozidos de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Oleo de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne moida cozida congelada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Osso calcinados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgo

Carne pré-frita cozida congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico — Cocgao

Ossos cozidos de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne salgada cozida congelada de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Paio

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgo

Came salgada cozida congelada de (espécic animal) sem o0sso

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgao

Paté de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico — Cocgao

Carne salgada cozida defumada de (espécie animal) com osso

Produtos idos a

Pele frita de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

térmico - Cocgdo

Came salgada cozida defumada de (espécic animal) sem osso

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Presunto cozido

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Camne salgada curada cozida congelada de (espécic animal) com

0sS0

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Presunto cozido defumado de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Carne salgada curada cozida defumada de (espécie animal) com
0SS0

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Presunto de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne salgada curada cozida defumada de (espécie animal) sem 0ssol

Carne salgada curada cozida dessecada de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgio
Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgio

Pururuca

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgo

Residuos cozidos de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne salgada curada cozida resfriada de (espécie animal) sem 0sso

Carne temperada cozida congelada de (espécic animal)

Produtos idos a

Salsicha congelada

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

térmico - Cocgio
Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Salsicha congelada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne temperada cozida congelada de (espécic animal) sem osso

Produtos idos a

Salsicha resfriada

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cox

0

térmico - Cocgdo

Carne temperada cozida defumada de (espécie animal) com osso

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Salsicha resfriada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne temperada cozida defumada de (espécic animal) sem osso

Produtos idos a

Sebo de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

térmico - Cocgdo

Carne temperada cozida resfriada de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne temperada cozida resfriada de (espécie animal) sem osso

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Sebo de (espécie animal) desproteinado

Sebo de (espécie animal) hidrogenado

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgo
Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Carne Temperada curada cozida defumada de (espécic animal)
com oss0

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Sebo misto de (espécies animais)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne temperada curada cozida defumada de (espécie animal) sem

0850

Envoltérios naturais cozidos congelados de (espécic animal)

Produtos idos a

Sebo misto de (espécies animais) desproteinado

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

térmico - Cocgiio
Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgéio

Sopa de carne de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocglio

Estrogonofe de (espécie animal)

Produtos idos a

Sopa de carne de (espécic animal) desidratada

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

térmico - Cocgdo

Extrato de carne de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico — Cocgdo

Torresmo

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Extrato de carne desidratado de (espécie animal)

Produtos idos a

PESCADO E DERIVADOS

térmico - Cocgdo

PADRAO DE NOMENCLATURA

CATEGORIA

Farinha de (espécie animal)

Produtos a

Camardo salgado

Produtos com adigdo de inibidores

térmico - Cocgdo

Camardo salgado seco

Produtos com adigdo de inibidores

Farinha mista de (espécie animal)

Produtos idos a

Peixe em salmoura

Produtos com adigdo de inibidores

térmico - Cocgdo

Fiambre

Produtos idos a

Peixe salgado

Peixe salgado prensado

Produtos com adi¢ao de inibidores

Produtos com adigdo de inibidores

térmico - Cocgao

Peixe salgado seco

Produtos com adi¢do de inibidores

Geleia de mocoto

Produtos idos a

Pele salgada

Produtos com adigdo de inibidores

térmico - Cocgdo

Camardo congelado

Produtos em natureza

Gordura fundida de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Camardo fresco

Produtos em natureza

Carne congelada de ré com osso

Produtos em natureza

Graxa branca

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne congelada de ré sem osso

Produtos em natureza

Intestino cozido congelado de (espécic animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne mecanicamente separada congelada de peixe

Produtos em natureza

Carne moida congelada de peixe

Produtos em natureza

Linguica

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne moida moldada congelada de peixe

Produtos em natureza

Carne resfriada de rd com osso

Produtos em natureza

Miudos cozidos congelados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Carne resfriada de rd sem osso

Produtos em natureza

Peixe congelado

Produtos em natureza

Mitidos cozidos resfriados de (espécie animal)

Produtos submetidos a tratamento
térmico - Cocgdo

Peixe fresco

Produtos em natureza

Pele congelada

Produtos em natureza

Pele fresca

Produtos em natureza

Pele resfriada

Produtos em natureza

Pele resfriada de rd

Produtos em natureza

Produtos idos a
Molho ; N
térmico - Cocgdo
Produtos idos a
Morcela ) o
térmico - Cocgio
Produtos submetidos a tratamento
Mortadela

térmico - Cocgdo

Camardo congelado

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico
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Camardo empanado congelado

Camario fresco

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Produtos nio submetidos a tratamento

Leite cru refrigerado tipo B

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Cru

térmic -
crmico Produto Lacteo Cru
Produtos ndo idos a
Carne moida moldada empanada congelada t' Produto Lacteo Cru
crmico
P ., Leite de Bufala cru refrigerado Produto Lacteo Cru
- Produtos ndo a
Linguica congelada térmico Produto Lacteo Cru
Produtos ndo submetidos a Produto Lacteo Cru
Peixe empanado congelado 2
P & térmico Produto Lacteo Cru

Peixe temperado congelado

Produtos nio submetidos a tratamento
térmico

Surimi congelado

Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico

Camardo defumado

Produto Lacteo Cru

Leite de Cabra cru refrigerado

Produto Lacteo Cru

Soro de leite refrigerado

Produto Lacteo Cru

Bebida lactea de leite de Biifala Fermentada

Produto licteo fermentado

Produtos submetidos a

térmico

Camardo desidratado

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Camario empanado pré-frito congelado

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Carne moida moldada empanada pré-frita congelada

Bebida lactea de leite de Bufala Fermentada com adigao

Produto licteo fermentado

Bebida lactea de leite de Bufala tratada termicamente apos
a fermentagio

Produto lacteo fermentado

Bebida lactea de leite de Bufala tratada termicamente apos
a fermentagio com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Bebida lictea de leite de Cabra fer

Produto lacteo fermentado

Produtos idos a

térmico

Bebida lactea de leite de Cabra fermentada com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Moldado temperado congelado a base de peixe

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Bebida lactea de leite de cabra tratada termicamente apos
a fermentagao

Produto lacteo fermentado

Peixe defumado

Produtos submetidos a tratamento

térmico

[Bebida lactea de leite de Cabra tratada termicamente apos
fermentagdo com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Peixe defumado congelado

Produtos submetidos a tratamento

térmico

Peixe desidratado

Produtos submetidos a tratamento
térmico

Produtos submetidos a tratamento

Bebida lactea fermentada

Produto lacteo fermentado

Bebida lactea fermentada com adigdo

Produto lacteo fermentado

Bebida lactea tratada termicamente apos a fermentagao

Produto lacteo fermentado

Bebida lactea tratada termicamente apos a fermentagdo

Produto lcteo fermentado

Peixe empanado pré-frito congelado L com adi¢do
térmico -
- Coalhada Produto lacteo fermentado
. Produtos sut dos a
Peixe grelhado congelado térmico Coalhada adogada Produto lacteo fermentado
, Produtos idos a Coalhada adogada com adig¢ao Produto lacteo fermentado
clxe seco térmico Coalhada com adigao Produto lacteo fermentado
Produtos idos a Coalhada de leite de Bufala Produto lacteo fermentado

Camardo cozido congelado

térmico - Cocgio

Camardo cozido empanado congelado

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgdo

Farinha

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgio

Ingredientes cozidos congelados

Coalhada de leite de Buifala adogada

Produto lacteo fermentado

Coalhada de leite de Bifala adogada com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Coalhada de leite de Bufala com adi¢ao

Produto lacteo fermentado

Colhada de leite de Cabra

Produto lacteo fermentado

Colhada de leite de Cabra adogada

Produto lacteo fermentado

Produtos a

térmico - Cocgio

Ingredientes cozidos resfriados

Produtos i a

Colhada de leite de Cabra adogada com adi¢ao

Produto lcteo fermentado

Colhada de leite de Cabra com adigao

Produto lacteo fermentado

térmico - Cocgdo

Togurte

Produto lacteo fermentado

Oleo

Produto lacteo fermentad

Produtos idos a

térmico - Cocgdo

Togurte adogado

Togurte adogado com adi¢ao

Produto lcteo fermentado

Peixe cozido congelado

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgio

Peixe cozido resfriado

Produtos submetidos a tratamento

térmico - Cocgio

Surimi cozido moldado congelado

Togurte com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Bufala

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Bufala Adogado

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Bufala Adogado com adigdo

Produto lacteo fermentado

Produtos idos a
térmico - Cocgdo

LEITE E DERIVADOS

PADRAO DE NOMENCLATURA CATEGORIA
Manteiga Manteiga
Manteiga comum Manteiga
Manteiga comum com sal Manteiga
Manteiga comum sem sal Manteiga
M de garrafa/ da Terra/M do Sertdo M i
Manteiga de primeira qualidade com sal Manteiga
Manteiga de primeira qualidade sem sal Manteiga
Manteiga extra com sal Manteiga
Manteiga extra sem sal Manteiga

Doce de soro de leite

Mistura Lactea

Doce de soro de leite com adigdo

Mistura Lactea

Queijo desidratado

Petisco de Queijo

Queijo empanado

Petisco de Queijo

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Cru

Produto Lacteo Cru

Leite cru refrigerado

Produto Lacteo Cru

Togurte de leite de Bufala com adi¢do

Produto lacteo fermentado

JTogurte de leite de Cabra

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Cabra adogado

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Cabra adogado com adigao

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de Cabra com adi¢do

Produto lcteo fermentado

Togurte de leite de ovelha

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de ovelha adogado

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de ovelha adogado com adi¢ao

Produto lacteo fermentado

Togurte de leite de ovelha com adi¢ao

Produto lacteo fermentado

Kefir Produto lacteo fermentado
Produto lcteo fermentado
Produto lacteo fermentado
Produto lacteo fermentado
Kumys Produto lacteo fermentado

Kumys adogado

Produto lcteo fermentado

Kumys adogado com adigao

Produto lacteo fermentado

Kumys com adi¢do

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fermentado

Leite Fermentado

Produto lacteo fermentado
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Leite Fermentado adogado

Produto lacteo fermentado

Leite de cabra pasteurizado integral congelado

Produto lacteo pasteurizado

Leite Fermentado adogado com adigao

Produto lacteo fermentado

Leite de cabra pasteurizado padronizado

Produto lacteo pasteurizado

Leite Fermentado com adigao

Produto lacteo fermentado

Leite de cabra pasteurizado padronizado congelado

Produto lacteo pasteurizado

Creme de queijo

Produto lacteo fundido

Leite de cabra pasteurizado semidesnatado

Produto lacteo pasteurizado

Fondue

Produto lacteo fundido

Leite de cabra pasteurizado semidesnatado congelado

Produto lacteo pasteurizado

Produto a Base de Queijo Processado com Adigdo

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado desnatado

Produto lacteo pasteurizado

Produto lacteo processado com adigdo

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado integral

Produto lacteo pasteurizado

Queijo processado pasteurizado

Produto lacteo fundido
Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado padronizado

Produto lacteo pasteurizado

d

Queijo processado pasteurizado com adigdo

Leite pasteurizado reconstituido d

Produto lacteo pasteurizado

Queijo processado/Fundido

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado reconstituido integral

Produto lacteo pasteurizado

Queijo processado/Fundido com adi¢io

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado reconstituido semidesnatado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo processado/fundido UHT

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado semidesnatado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Processado/Fundido UHT com adi¢do

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado tipo A desnatado

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao

Produto lécteo fundido

Leite pasteurizado tipo A integral

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao com adi¢do

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado tipo A padronizado

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao cremoso

Produto lacteo fundido

Leite pasteurizado tipo A semidesnatado

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao cremoso com adigdo

Produto lacteo fundido

Nata

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao de manteiga/do norte

Produto lacteo fundido

Soro de Leite Pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado

Requeijao de manteiga/do norte com adigao

Produto lacteo fundido

Doce de Leite

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Soro de Leite Pasteurizado com adi¢do
Concentrado proteico de leite em po

Produto lacteo pasteurizado
Produto lacteo proteico

Doce de Leite com adigdo

Doce de Leite com creme

Produto lacteo parcialmente
desidratado
Produto lacteo parcialmente
desidratado

Concentrado proteico de soro de leite em pd

Produto lacteo proteico

Lactoalbumina

Produto lacteo proteico

Bebida composta UHT

Produto Lacteo UHT

Bebida Lactea de leite de cabra UHT

Produto Lacteo UHT

1

Bebida lactea de leite de cabra UHT com adigdo

Produto Lacteo UHT

Produto lacteo par

Doce de Leite com creme com adi¢do desidratado Bebida Lactea UHT Produto Lacteo UHT
. . Bebida Lactea UHT com adigao Produto Lacteo UHT
. . Produto lacteo par - -

Doce de Leite de Bufala desidratado Creme de baixo teor de gordura/leve leite UHT Produto Lacteo UHT
] ) o Produto lacteo 1 Creme de leite de alto teor de gordura UHT Produto Lacteo UHT
Doce de Leite de Bufala com adigdo desidratado Creme de leite UHT Produto Lacteo UHT
X ; Produto lacteo ial Leite aromatizado UHT Produto Lacteo UHT
Doce de Leite de Bifala com creme desidratado Leite de cabra aromatizado UHT Produto Lacteo UHT
. . . Produto lacteo parcial Leite de cabra UHT desnatado Produto Lacteo UHT

Doce de Leite de Bufala com creme com adigao . 5 . -
desidratado Leite de cabra UHT integral Produto Lacteo UHT

Doce de leite de cabra

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Leite de cabra UHT padronizado

Produto Lacteo UHT

Doce de leite de cabra com adigdo

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Leite de cabra UHT semidesnatado

Produto Lacteo UHT

Leite UHT desnatado

Produto Lacteo UHT

Doce de leite de cabra com creme

Doce de leite de cabra com creme com adigao

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Leite UHT integral Produto Lacteo UHT
Leite UHT reconstituido desnatado Produto Lacteo UHT
Leite UHT reconstituido integral Produto Lacteo UHT

Produto lcteo parcial
desidratado

Leite UHT reconstituido semidesnatado

Produto Lacteo UHT

Doce de leite de ovelha

Produto lacteo parcial

Leite UHT semidesnatado

Produto Lacteo UHT

desidratado

Queijo colonial

Queijo Maturado

Doce de leite de ovelha com adigdo

Queijo Dambo

Queijo Maturado

Produto lacteo parcial
d

sdratado

Queijo de leite de cabra maturado

Queijo Maturado

Doce de leite de ovelha com creme

Produto lacteo parcial

desidratado

Queijo de leite de ovelha m:

Queijo Maturado

Queijo minas meia cura

Queijo Maturado

Doce de leite de ovelha com creme com adi¢do

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Queijo minas padrao

Queijo Maturado

Leite concentrado

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Queijo montanhes

Queijo Maturado

Queijo parmesao

Queijo Maturado

Leite condensado

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Queijo parmesano

Queijo Maturado

Leite evaporado

Produto lacteo parcialmente
desidratado

Queijo pategras sandwich
Queijo Piazzalunga

Queijo Maturado
Queijo Maturado

Queijo Prato

Queijo Maturado

Leitelho concentrado

Queijo Reggianito

Queijo Maturado

Produto lacteo p
desidratado

Queijo Reggiano

Queijo Maturado

Bebida composta pasteurizada

Produto lacteo pasteurizado

Bebida lactea de leite de cabra pasteurizada

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Reino
Queijo Sbrinz

Queijo Maturado
Queijo Maturado

Bebida lactea de leite de cabra pasteurizada com adigdo

Produto lacteo pasteurizado

Bebida lactea pasteurizada

Produto lacteo pasteurizado

Bebida lactea pasteurizada com adi¢do
Creme de leite de alto teor de gordura pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado
Produto lacteo pasteurizado

Queijo Tandil Queijo Maturado
Queijo Tilsit Queijo Maturado
Queijo Tipo Asiago Queijo Maturado

Queijo tipo Banon

Queijo Maturado

Creme de leite de baixo teor de gordura/leve pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo tipo Batavo

Queijo Maturado

Creme de leite pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo tipo Bel Paese

Queijo Maturado

Leite aromatizado pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Boursin

Queijo Maturado

Leite de cabra aromatizado pasteurizado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo tipo Burrata

Queijo Maturado

Leite de cabra pasteurizado desnatado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Tipo Caccio Cavalo Curado

Queijo Maturado

Leite de cabra pasteurizado desnatado congelado

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Tipo Cacciota

Queijo Maturado

Leite de cabra pasteurizado integral

Produto lacteo pasteurizado

Queijo Tipo Caprino Romano

Queijo Maturado

Queijo Tipo Chabichou

Queijo Maturado
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Queijo Tipo Cheddar

Queijo Maturado

Queijo de leite de Bufala Fresco

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Chevrotin

Queijo Maturado

Queijo de leite de Cabra Fresco

Queijo ndao Maturado

Queijo Tipo Colby

Queijo Maturado

Queijo de Leite de Ovelha Fresco

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Comté

Queijo Maturado

Queijo de Manteiga/do Sertdo

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Crottins

Queijo Maturado

Queijo Fresco

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Edam

Queijo Maturado

Queijo Minas Frescal

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Emmental

Queijo Maturado

Queijo Mussarela

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Estepe

Queijo Maturado

Queijo Mussarela de Bufala

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Feta

Queijo Maturado

Queijo Petit Suisse

Queijo ndao Maturado

Queijo Tipo Finbo

Queijo Maturado

Queijo Tipo Butirro

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Fol Epi

Queijo Maturado

Queijo Tipo Caccio Cavalo Fresco

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Fontina

Queijo Maturado

Queijo Tipo Chancliche

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Fourme D’ Ambert

Queijo Maturado

Queijo Tipo Cottage

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Gouda

Queijo Maturado

Queijo Tipo Fior Di Latte

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Goya

Queijo Maturado

Queijo Tipo Labna

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Grana

Queijo Maturado

Queijo Tipo Labneh

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Grana Padano

Queijo Maturado

Queijo Tipo Mascarpone

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Grataron

Queijo Maturado

Queijo Tipo Provolone Fresco

Queijo ndao Maturado

Queijo Tipo Gruyere

Queijo Maturado

Queijo Tipo Quark

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Havarti

Queijo Maturado

Queijo Tipo Quartirollo

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Iberico

Queijo Maturado

Queijo Tipo Scamorza

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Italico

Queijo Maturado

Queijo Tipo Serac

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Krauterkase

Queijo Maturado

Queijo Tipo Straciatella

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo La Cabana

Queijo Maturado

Queijo Tropical/Regional do Norte

Queijo ndo Maturado

Queijo Tipo Limburgo

Queijo Maturado

Queijo Ralado/Queijo Ralado Desidratado

Queijo Ralado

Queijo Tipo Lusignan Queijo Maturado Queijo Ralado/Queijo Ralado sem Desidratar Queijo Ralado
Queijo Tipo Maasdam Queijo Maturado

Queijo Tipo Manchego Queijo Maturado Ricota Defumada Ricota
Queijo Tipo Maribo Queijo Maturado Ricota Defumada com adig¢ao Ricota
Queijo Tipo Morbier Queijo Maturado Ricota Fresca Ricota

Queijo Tipo Neufchatel Queijo Maturado Ricota Fresca com Adi¢do Ricota

Queijo Tipo Pecorino

Queijo Maturado

Sobremesa Lactea

Sobremesa lactea

Queijo Tipo Pecorino Romano

Queijo Maturado

Queijo Tipo Piamontes
Queijo Tipo Poivre D’ane

Queijo Maturado
Queijo Maturado

Queijo Tipo Port Salut
Queijo Tipo Proosdij

Queijo Maturado
Queijo Maturado

Queijo Tipo Provolone Curado

Queijo Maturado

MEL E PRODUTOS APICOLAS

PADRAO DE NOMENCLATURA

CATEGORIA

Apitoxina

Apitoxina

Composto de produtos das abelhas com adigao de ingredientes nio
apicolas (em massa)

Composto de produtos das abelhas

Queijo Tipo Raclette

Queijo Maturado

Queijo Tipo Reblochon

Queijo Maturado

Queijo Tipo Rigotte

Queijo Maturado

Queijo Tipo Romadour

Queijo Maturado

Queijo Tipo Saint Maure

Queijo Maturado

Queijo Tipo Saint Paulin

Queijo Maturado

Queijo Tipo Samsoe

Queijo Maturado

Queijo Tipo Sardo

Queijo Maturado

Queijo Tipo Schichtkase

Queijo Maturado

Queijo Tipo Siciliano

Queijo Maturado

Queijo tipo Vaccino Romano

Queijo Maturado

Queijo Tipo Valengay

Queijo Maturado

Composto de produtos das abelhas sem adicio de ingredientes ndo
apicolas (em volume)

Composto de produtos das abelhas

Composto de produtos das abelhas (em massa)

Composto de produtos das abelhas

Composto de produtos das abelhas (em volume)

Composto de produtos das abelhas

Extrato de propolis desidratado

Derivados da propolis (em massa)

Extrato de propolis pastoso

Derivados da propolis (em massa)
Derivados da prépolis (em massa)

Exirato seco de prépolis

Derivados da prépolis (em massa)

Extrato aquoso de propolis

Derivados da prépolis (em volume)

Extrato de propolis

Derivados da propolis (em volume)

Extrato de propolis diluido em agua

Derivados da propolis (em volume)

Extrato glicélico de propolis

Derivados da propolis (em volume)

Extrato de polén apicola

Derivados de Pélen Apicola

Queijo Tipo Stilton

Queijo Mofado

Queijo Tipo Stracchino

Queijo Mofado

Queijo Tipo Tome de Savoie

Queijo Mofado

Cream Cheese

Queijo ndo Maturado

Massa Coalhada de Soro de Leite

Queijo nao Maturado

Massa para elaborar queijo mussarela

Queijo ndo Maturado

Massa para produtos lacteos fundidos

Queijo nao Maturado

Queijo Tybo Queijo Maturado Extrato glicolico de pélen apicola Derivados de Polen Apicola
Queijo Azul Queijo Mofado Geleia Real Geleia Real
Queijo Tipo Bleu de Bresse Queijo Mofado
Queijo Tipo Brie Queijo Mofado Mel Mel
Queijo Tipo Camembert Queijo Mofado Mel de Melato Mel
Queijo Tipo Carré de L’est Queijo Mofado Mel de uso industrial Mel
Queijo Tipo Charolles Queijo Mofado : Pél‘f" Apicola Pft’lc“ desidratado
Queijo Tipo Gorgonzola Queijo Mofado Pélen Apmv’la - Polen drc" dratad
Queijo Tipo Rochebaron Queijo Mofado Prépolis Prépolis
Queijo Tipo Roquefort Queijo Mofado
Queijo Tipo Saint marcellin Queijo Mofado _ OVOS E DERIVADOS
PADRAO DE NOMENCLATURA CATEGORIA

Ovo de (espécie animal) em semiconserva

Produto submetido ao tratamento

térmico — cocgdo ¢ pasteurizagio

Ovo de (espécie animal) em semiconserva resfriado

Produto submetido ao tratamento

térmico — cocgdo e pasteurizagio

Ovo de (espécie animal) em conserva

Produto submetido ao tratamento

térmico — cocgdo e pasteurizagio

Ovo

Produtos em natureza

Queijo cremoso

Queijo ndo Maturado

Ovo resfriado

Produtos em natureza

Queijo de coalho

Queijo nao Maturado

Ovo de (espécic animal)

Produtos em natureza
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Ovo de codorna Produtos em natureza COM violagdes dos padmes de identi e qualidade, mi iologi fisi imicos ou de limites|
o ) Produtos nio submetidos a tratamento de }"cslduos e em produlos das em anallscs oficiais, OU COM reclamagdes,
Clara de ovo de (espécie animal) resfriada ome ¢ demandas formais de de 6rgaos de terceiros referentes a
termico violagdes dos padroes de idade e q ia dos produtos; OU ambos.
PR Produtos ndo idos a
Clara de ovo de (espécie animal) congelada e 3
térmico _ - N . o
- " COM adogdo de agoes fiscais decorrentes da detec¢do de nao conformidades durante a fiscalizagao
) o Produtos ndo a foonl.
Gema de ovo de (espécie animal) congelada ’
térmico
. . SEM i i 40 de risco iminente a satde publica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo
- . . . Produtos ndo submetidos a tratamento de produtos.
Gema de ovo de (espécie animal) resfriada ome
térmico
. TR Produtos néo submetidos a tratamento| COM identificagdo de risco iminente a satde publica, indicios de fraude, falsificagio ou adulteragio| 4
Mistura de ovos de (espécie animal) congelada ) de produtos.
térmico
. . . Produtos ndo submetidos a tratamento|
Mistura de ovos de (espécie animal) resfriada ’
térmico
Lo L Produtos ndo submetidos a tratamento| ANEXOV
Ovo liquido de (espécie animal) congelado e
térmico
Produtos nio submetidos a
Ovo liquido de (espécie animal) resfriado ) -
térmico SERIVCO DE INSPECAO
| . . Produtos submetidos ao tratamento RELATORIO DE CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
Clara de ovo de (espécie animal) pasteurizada resfriada o L
térmico — pasteurizagio ESTABELECIMENTO (RD)
L . Produtos submetidos ao tratamento 1. IDENTIFICACAO
Clara de ovo de (espécie animal) pasteurizada congelada o o
térmico — pasteurizagdo 1.1. Razdo Social:
Produtos submetidos ao tratamento ( i :
Gema de ovo de (espécie animal) pasteurizada congelada os 0 trate 1.2. Niimero de Registro no STM:
térmico — pasteurizagdo 2. REGISTROS
. - Produtos submetidos ao tratamento
Gema de ovo de (espécie animal) pasteurizada resfriada érmico - pasteurizacio Dados enviados a equipe de izagio do SIM pelo avel da Inspegio:

. JUPT . . Produtos submetidos ao tratamento
Mistura de ovos de (espécie animal) pasteurizada resfriada

térmico — pasteurizagdo

Produtos idos ao 2.2. éncias (n° dos laudos de analise ou Certificados Oficiais de Analise)
térmico — pasteurizagdo

Mistura de ovos de (espécie animal) pasteurizada congelada

. L . Produtos submetidos ao tratamento . N - . .
Ovo integral de (espécie animal) pasteurizado congelado L L 2.3. Foram ou formais de ou () Nio
térmico — pasteurizagdo

de érgios terceiros referentes a violagdes dos padres de identidade e qualidade

Produtos i SR
Ovo integral de (espécie animal) pasteurizado resfriado rodutos s aotrat higi taria dos produtos?
térmico — pasteurizagio 2.4. Referé (° das ou s des, dentneias ¢ P
Produt i hid
Casca de ovo de (espécie animal) desidratada rodutos ° aotrad s):
térmico 2.5. Periodo considerado para a avaliagdo dos itens | 2.6. Assinatura e carimbo do responsavel pelas
Produt bmetidos ao trat: it / . infe Ses:
Clara de ovo de (espécie animal) desidratada rodutos submeficos ao fratamento 2.1¢2.3 (DD/MM/AA): informagdes:
térmico — Desid a
Gema de ovo de (espécic animal) desidratada Produtos submetidos ao tratamento Dados gerados pela equipe de fiscalizagdo durante a inspegdo:
térmico — Desidratagdo
Produtos idos a0 2.7. Periodo de fiscalizagdio (DD/MM/AA a DD/MM/AA)
Mistura de ovos de (espécic animal) desidratada ) P () Sim
térmico — Desidratagio <asi 5 s s :
28.0 fornece ao SIM todas as aos mapas 2 | (ynao
. . Produtos idos ao
Ovo integral de (espécie animal) desidratado o .
térmico — D 2.9. Meses/Anos Verificados:
s
2,10, Foram adotadas agdes fscais decorrentes da detecsdo de o conformidades durante a ‘ : ))N'f"
B 307 a0
ANEXO IV 2.11. Referéncias (n° dos Autos de Infragio, Termos de i di¢do, Termos de Ap: sd0 e outros d
de interesse gerados na fiscalizagao);
N . . () Sim
Tabela de caracterizagio do risco associado ao desempenho do 2,12, Foi identificado risco iminente & satde piblica, indicios de fraude, falsificagdo ou  )Nio
e produtos?
estabelecimento quanto ao atendimento a legislagdo aplicavel a ] ) P
o 2.13. Onservagdes da cquipe de o & chefia imediata:
Fiscalizagdo (RD): 3. Estimativa de RD para Proxima Fiscalizagio

3.1. Caracterizago do RD (associagdo dos registros do item 2 deste relatério com o Anexo IV da Norma do
SIM referente aos procedimentos para cdleulo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento.

Condigdes para a Caracterizagdo do RD RD
VI ———— e o oualidade, microbioloeicos. fisieo-auimic " RD ()1 ()23 (4
SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiologicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos ef
contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais 3.2.() Dispensada a caracterizagdo de risco, pois o ik i t ditad
- - - " P conforme documentos anexos. O seu retorno condicionado a retomada de controle sob seu processo.
SEM reclamagdes, deniincias ¢ demandas formais de consumidores ¢ comunicagdes de érgdos de
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitiria dos produtos | Termo de Interdigao:
SEM adogdo de agdes fiscais d rentes da detecgdo de ndo durante a lizagdo local.
3.3. Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pela fiscalizagio
SEM identificagdo de risco iminente 4 satde publica, indicios de fraude, falsificagio ou adulteragdo de produtos.
SEM violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiologicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos | ANEXO VI
contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais.
SEM reclamagoes, fas ¢ demandas formais de consumidores e comunicagdes de orgaos de Tabela para a defini¢do da frequéncia minima de fiscalizagdo com
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade ¢ qualidade higiénico-sanitéria dos produtos. ) base no Risco Estimado Associado ao Estabelecimento.
COM adogdo de agdes fiscais d ttes da detecgdo de ndo i durante a di 30 local.
SEM identificagio de risco iminente a satde piblica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo de produtos. Risco Estimado Associado ao Frequéncia Minima de
COM violagdes dos padrdes de identidade ¢ qualidade, microbiologicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos : N : 2
¢ contaminantes em produtos detectadas em andlises oficiais; OU COM reclamagdes, dendncias ¢ demandas Estabelecimento Fiscalizagéo
formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos de terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e
qualidade higié dos produtos; OU ambos. 1 Bimestral
2
SEM adogdo de agdes fiscais decorrentes da detecgdo de nao durante a fiscalizagdo local. 2 Mensal
SEM identificagio de risco iminente a satde publica, indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragdo de produtos. 3 Quinzenal
4 Semanal
VOLTAR AO INDICE
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ATOS ADMINISTRATIVOS
INSTRUGAO NORMATIVA N° 03 — S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

INSTRUCAO NORMATIVA N° 03 - S.1.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

(Dispde sobre os procedimentos de inspecéao e fiscalizagéo)

MILENO CASTRO TONISSI, responsavel pelo Servigo Municipal de
Fernandopolis, no uso de suas atribuicdes, em especial no disposto da
Portaria n° 19.942 de 03/09/2021 e no art. 1°, paragrafo 1, do Decreto
Municipal 9.297 de 19 de outubro de 2022.

CONSIDERANDO o decreto n° 7951, de 14 de dezembro de 2017, que Regulamenta o Servico de
Inspec¢ao Municipal de Fernanddpolis, Instituido pela Lei Municipal n® 4.276 de 05 de novembro de 2014.
O mesmo dispde sobre a Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem animal, sendo matéria
de competéncia desta Secretaria sem envolvimento direto com outros érgdos, haja vista ser decorrente
do trabalho efetivo do Servico de Inspegdo Municipal, cuja finalidade é inspecionar e fiscalizar
estabelecimentos que comercializem produtos de origem animal;

CONSIDERANDO a formalizagdo do Servigo de Inspecdo Municipal junto ao MAPA, aderindo ao
SISBI/POA (Ato Normativo publicado no Diario Oficial da Unido - Portaria n°175, de 13 de setembro de
2019) - reconhecimento do SIM municipal;

CONSIDERANDO que o reconhecimento tem por objetivo estabelecer métodos universalizados e
aplicados equitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados e, por conseguinte, habilitagdo
das industrias sob inspegao municipal;

CONSIDERANDO a Norma Interna DIPOA/SDA n° 01, de 08 de margo de 2017, que por objetivo
estabelecer as frequéncias e as amostragens minimas a serem utilizadas na inspegéo e fiscalizagao, para
verificacdo oficial dos autocontroles implantados pelos estabelecimentos de produtos de origem animal
registrados;

CONSIDERANDO o Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e suas alteragbes, que
Regulamenta a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989,
que dispbem sobre a inspegéao industrial e sanitaria de produtos de origem animal;

CONSIDERANDO a Portaria n® 365, de 16 de julho de 2021, que tem por objetivo aprovar o Regulamento
Técnico de Manejo Pré-abate e Abate Humanitério e os métodos de insensibilizacdo autorizados pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

CONSIDERANDO o Oficio Circular n°29/2020/CGI/DIPOA/SDA/MAPA, de 22 de setembro de 2020, dispde sobre
a classificagdo e remogdo de Materiais Especificados de Risco (MER).

RESOLVE:

Capitulo |

DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 1. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - disponibilizar, sempre que necessario, pesFatrPREsyar a execugéo dos trabalhos de inspegéo,
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conforme normas especificas estabelecidas;

Il - disponibilizar instalacdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de
inspecao e fiscalizagao;

lll. dispor de programas de autocontrole (conforme descrito na Norma Interna DIPOA/SDA n° 01/2017)
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnolodgicos estabelecidos, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos seus produtos, desde a obtenc&o e a recepgédo da matéria-prima, dos ingredientes e dos
insumos, até a expedigao destes.

IV. Fornecer até o 10° dia de cada més os dados estatisticos de produgdo e comercializagcdo de
pyvrodutos de origem animal.

Capitulo I
DO ABATE DE EMERGENCIA:

Art. 2. Os animais devem se locomover em suas condi¢des naturais, em casos onde nio seja possivel
atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, por situacdes de dores ou sofrimento, e os
que foram excluidos do abate normal apés exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de
emergéncia.

§1° O abate de emergéncia deve ser acompanhado pelo servigo oficial de inspegéo, observadas as
exigéncias contidas em legislagdo especifica. Na impossibilidade do acompanhamento do abate de
emergéncia pelo servigo oficial de inspegéo, nos termos do paragrafo anterior, o estabelecimento realizara
o sacrificio do animal por método humanitario e o segregara para posterior avaliagéo pelo servigo oficial
de inspegéo.

§2° As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser destinadas
ao aproveitamento condicional ou, nao havendo qualquer comprometimento sanitario, seréo liberadas.

§3° O veterinario do Servico de Inspecdo deve coletar material dos animais destinados ao abate de
emergéncia, que apresentem sinais clinicos neurologicos e enviar aos laboratérios oficiais para fins de
diagnostico.

§4° As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser destinadas
ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario, serdo liberadas
para consumo.

Capitulo Il
DA INSPEGAO ANTE MORTEM:

Art. 3. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feita
com prévio conhecimento do Servigo de Inspegado. Por ocasido do recebimento e do desembarque dos
animais, o estabelecimento deve verificar os documentos de transito previstos em normas especificas,
com vistas a assegurar a procedéncia dos animais, sendo vedado o abate de animais desacompanhados
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de documentos de transito.

Art. 4. Os animais devem ser desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas
(currais), onde aguardardo avaliagao pelo Servigo de Inspegdo durante o exame ante mortem, sendo
obrigatério o mesmo. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e
dieta hidrica.

Art. 5. O estabelecimento deve apresentar ao veterinario do Servico de Inspegdo, previamente ao abate,
a programacédo de abate e a documentagao referente a identificacdo, ao manejo e a procedéncia dos
lotes e as demais informagdes previstas em legislagédo especifica para a verificagao das condigdes fisicas
e sanitarias dos animais a serem abatidos.

Art. 6. O exame ante mortem compreende a avaliagdo documental, do comportamento e do aspecto do
animal e dos sintomas de doencgas de interesse para as areas de saude animal e de saude publica.

§ 1° Qualquer caso suspeito implica a identificacéo e o isolamento dos animais envolvidos, ou até mesmo
de todo lote, onde serdo submetidos a avaliagéo pelo veterinario do Servigo de Inspeg&o, compreendendo
exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de diagnosticar e determinar a destinagao,
aplicando-se agbes de saude animal quando o caso exigir.

§ 2° Durante a inspegédo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou
enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reacéo inconclusiva ou positiva em testes
diagnosticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais animais,
adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

§ 3° As necropsias, independentemente de sua motivagéo, devem ser realizadas em local especifico e os
animais e seus residuos serao destinados para graxaria ou incinerados em forno crematério na sala de
necropsia.

§ 4° Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata determinada pelo
servigo oficial de saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao Servigo de Inspegéo:

| - notificar o servigo oficial de saude animal, primeiramente na area de jurisdicdo do estabelecimento;

Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagdo enquanto ndo houver definicdo das
medidas epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas; e

lIl - determinar a imediata desinfecgao dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter
entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido
contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficial de saude animal;

IV- ap6s realizada a necropsia, o Servigo de Inspegdo encaminhara material para diagnéstico;

V- quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo contagiosas que
permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagao total do animal, este deve ser abatido
por Ultimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Capitulo IV
DA INSPECAO POST MORTEM:

Art. 7. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersao com
agua suficiente para promover a limpeza e a remogéao de sujidades.

Art. 8. Somente é permitido o abate de animais com emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de
prévia insensibilizagdo, seguida de imediata sangria, a exce¢do de animais abatidos sob preceitos
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religiosos.

§ 1° Os animais, apos insensibilizagdo, devem permanecer inconscientes e insensiveis até a sua morte
por choque hipovolémico consequéncia da sangria, que deve ser a mais completa possivel, realizada com
0 animal suspenso pelos membros posteriores. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o
sangue tenha escoado o maximo possivel, respeitado o periodo de sangria, minimo de 3 (trés) minutos.

Art. 9. Nos procedimentos de inspegao post mortem, o médico veterinario do Servigo de Inspegao, pode
ser assistido por Agentes de Inspecédo e por auxiliares de inspeg¢édo devidamente capacitados. A equipe
de inspecao deve ser suficiente para a execugdo das atividades, conforme estabelecido em normas
complementares.

Art. 10. A inspecao post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades,
dos 6rgéos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpacao, olfagéo e incisdo, quando
necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada
espécie animal.

Art. 11. Todos os 6rgaos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de abate,
assegurada sempre a correspondéncia entre eles. Deve ser mantida a correspondéncia entre as
carcacgas, as partes das carcagas e suas respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo
Servigo de Inspecdo. E vedada a realizagdo de operagdes de toalete antes do término do exame post
mortem.

Art. 12. Toda carcaga, partes das carcacas e dos 6rgaos, examinados nas linhas de inspegéo, que
apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaga e para os demais
6rgaos devem ser desviados para o DIF (Departamento de Inspegéo Final) para que sejam examinados,
julgados e tenham a devida destinagéo:

§ 1° O julgamento e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos érgdos sao atribuigdes do
médico veterinario do Servico de Inspecgao.

§ 2° Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgéos sera similar aquele dado
a respectiva carcaca.

§ 3° As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgaos condenados devem ficar retidos pelo Servigo de
Inspegéo e serem removidos do Departamento de Inspecao Final por meio de tubulagbes especificas,
carrinhos especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

Art.13. Durante os procedimentos de inspe¢éo ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos esta
previsto no Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017. No caso de nao ter previsdo neste decreto,
ficara a critério do Servigo de Inspegdo o direcionamento de suas agdes, principalmente para a
preservagao da inocuidade do produto, da saude publica e da saude animal. O Servigo de Inspecao
coletara material, sempre que necessario, e encaminhara para analise laboratorial para confirmagao
diagnostica.

Art.14. E obrigatéria por parte da empresa, a remogéo, a segregacdo e a inutilizagdo dos Materiais

Especificados de Risco — MER, para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes
destinados ao abate.

Capitulo V
PROCEDIMENTOS DE INSPEGAO E FISCALIZACAO
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Art. 15. As atividades realizadas pelo Servigo de Inspegdo compreendem a inspegéo tradicional e a
verificagdo oficial dos autocontroles. Para aplicagdo da verificagdo oficial de autocontrole, devem ser
excluidos os procedimentos da inspegao tradicional, tais como: ante mortem, post mortem, coleta de
amostras, a reinspecéo, os procedimentos de registro (projeto e afins), o registro de produtos (avaliagéo
e afins), verificagao oficial de planos de agéo e a adogéo de agbes fiscais (medidas cautelares, auto de
infracdo, interdi¢éo total ou parcial, apreensdo ou condenagéo de produtos, entre outros). Desta forma, a
inspecao tradicional e a voltada para verificagéo oficial dos autocontroles devem ser equacionadas, a fim
de manter o equilibrio das a¢des de inspegao e fiscalizagdo de produtos de origem animal.

Art.16. A verificagdo dos autocontroles sera realizada pelo médico veterinario do Servigo de Inspecéo e
se dara por meio da avaliagéo in loco ou documental.

§1° A verificagdo in loco nos estabelecimentos registrados sob inspegdo permanente, sera aplicada na
frequéncia quinzenal.

§2° A verificagdo documental nos estabelecimentos registrados sob inspegdo permanente, sera aplicada
na frequéncia trimestral.

§3° A frequéncia da verificagdo dos autocontroles nos estabelecimentos registrados sob inspegao
periédica, sera aplicada de acordo com o calculo do Risco Estimado Associado ao estabelecimento
estabelecido em norma especifica.

§4° Todos os elementos devem ser verificados pelo Servigo de Inspegdo Municipal, in loco, no minimo
uma vez por ano.

Art. 17. Os estabelecimentos devem ser notificados oficialmente das ndo conformidades constatadas por
meio de uma via dos formularios, sem prejuizo das acdes fiscais e medidas cautelares adotadas de
acordo com o previsto na legislagao vigente.

Art. 18. Fica estabelecido o prazo de dez dias para apresentagdo do plano de agdes corretivas e
preventivas, pelo estabelecimento, frente as nao conformidades notificadas.

Art. 19. A supervisdo sédo conduzidas anualmente, conforme cronograma estabelecido pelo Servigo de
Inspegéo local e sdo registradas em formulario préprio. Nas suspervisbes sao avaliadas o
estabelecimento e também a fiscalizag&o do Servigo de Inspegao junto ao estabelecimento. O Servico de
Inspegédo avalia as atividades de inspegdo tradicional do préprio servigo, analises laboratoriais,
frequéncias de fiscalizagbes conforme analise de risco e verificagado oficial dos elementos de controle. O
responsavel pelo SIM apresentara o relatério para o Médico veterinario a realizar fiscalizagdo no
estabelecimento periddico ou ao Médico veterinario responsavel pela fiscalizagdo nos estabelecimentos
de fiscalizagdo permanente, o qual elaborara plano de agédo para as ndo conformidades do servigo
enunciadas.

Art.20. O Servigo de Inspegdo deve possuir acesso aos programas atualizados dos autocontroles
aplicados pelo estabelecimento. O plano ou roteiro de inspegdo para verificagéo oficial dos elementos de
controle consiste em um planejamento descrito que abrange as areas de inspecéo, unidades de inspegao,
pontos de coleta de agua, os procedimentos sanitarios operacionais, os pontos criticos de controle
definidos ao APPCC e mapa com a identificagdo e localizagdo das armadilhas de controle integrado de
pragas.

§1° A area de inspegao (Al) consiste em cada segédo ou setor com seus equipamentos, instalagdes e
utensilios incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventualmente presentes.

§2° A unidade de inspecgéo (Ul) consiste em subdivisdo de uma area de inspegdo que compreende o
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espaco tridimensional onde esta inserido o equipamento, instalagdes e utensilios, limitada por parede,
piso e teto, levando-se em consideragao o tempo necessario para realizagdo da inspegéo visual das
superficies. Uma Al pode ser constituida por varias Ul.

§3° Os pontos de coleta de agua consistem em todos os pontos de coleta identificados pelo
estabelecimento abrangendo captacdo apds tratamento, reservatérios, distribuicdo e eventuais
equipamentos.

§4° Os procedimentos sanitarios operacionais sdo os procedimentos executados durante aquelas etapas
de fabricagao identificadas como criticas em relagéo a possibilidade de contaminagéo cruzada do produto.

§5° A verificagao oficial se da in loco ou de forma documental abrangendo os procedimentos executados
e os registros gerados pelo monitoramento e verificagao previstos nos autocontroles do estabelecimento
além de outros documentos de suporte. As amostragens para a verificagdo oficial de autocontrole devem
seguir o disposto no quadro abaixo:

Tipo de Grupo de Amostragem
Elementos de Controle |verificacio (in| estabelecimento minima Unidade Etapa
loco ou (1 — Inspecio (sorteio ou
doc tal) | per te ou dirigida)
2 — Inspecio
periodica)
Manuten¢io in loco le2 10% Al *
Agua de in loco le2 10% Pontos de coleta *
abastecimento
Controle integrado de Armadilhas e
pragas in loco le2 5% dispositivos de *
protecdo contra o
acesso de pragas
Higiene industrial e in loco le2 5% para pré- Ul *
loperacional loperacional
in loco le2 5% para Ul *
operacional
Higiene e habitos
higiénicos dos in loco le2 0,5% Funcionario *
funcionarios
Procedimentos sanitarios
operacionais in loco le2 10% Procedimento *
IRecebimento de|
in loco le2 100% Imatéria-prima *
referente a 1
roduto/loteelaborado
(Controle de matéria- Recebimento de
prima in loco le2 1% matéria-prima *
destinada ao
aproveitamento
condicional
Recebimento de  [insumo (ingrediente,
in loco le2 1 insumo de produto |material deembalagem)
elaborado
in loco le2 5% Al *
(Controle detemperatura in loco le2 5% Ul *
in loco le2 1 Operagéo *
JAmostras deproduto
in loco le2 5 lou/e matéria-prima *
monitoramento/observagiao
PCC de contaminagdo|  direta/a¢do corretiva e
Programa de Analise de fecal, por leite ou mensuragdo direta
Perigos e Pontos Criticos in loco 1 100% ingesta. obrigatoria de100 carcagas
de Controle — APPCC de aves ou 10 carcagas das
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demais espécies, a ser
realizada apos a passagem
das carcagas pelo
monitoramento
realizado pela empresa
monitoramento/observagao

in loco le2 50% Dos demais PCC direta/mensuragdo
direta/agéo
corretiva
IAcompanhamento  do
Analises laboratoriais — in loco le2 1 Iprocedimento de| *
autocontrole lcoleta ou da
realizacdo da técnical
lanalitica.
Analises |JAcompanhamento
laboratoriais — in loco le2 1 do procedimentode *
atendimento de icoleta ou da realizagao
requisitos sanitarios da
lespecificos de certificacio| técnica analitica.
ou
exportagio
Controle de formulag¢io
deprodutos e combate a |in loco le2 1 IProduto registrado Formulagao/Processo/Rotulo)
fraude
Rastreabilidade in loco le2 1 Lote de produto  [Produgdo/Mercado/Recolhi
e recolhi t elaborado mento
in loco 1 1 [Veiculo de transporte/desembarque
transporte
Bem-estaranimal
in loco 1 5 Curral, gaiola ou [lotagdo/descanso
ocilga
in loco 1 5 Animal limobiliza¢do ou contencio
in loco 1 5 Animal Insensibilizagdo, Sangria, e
Escaldagem ou Esfola
Identifica¢io, remogio, |in loco 1 5 Carcaga, cabega e todos os pontos/locais de
segregacio e destinagiio intestino remogao/segregacao
do material especificado
de
risco (MER)
in loco 1 1 Embalagem destinagdo/inutilizagdo

Dias alternados
de registros gerados

Todos oselementos pela empresa dentro
documental |l e2 3 periodo avaliado, ~ [*
distintos ou ndo, para
cada
elemento
Capitulo VI

VERIFICAGAO DE PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art.19. Na verificagéo oficial, deverao ser considerados, entre outras, as seguintes orientacdes em cada
elemento de controle:

§ 1° Manutencao (incluindo iluminagéo, ventilagado, aguas residuais e calibragdo): Avaliar se as Als,
suas instalagdes, equipamentos e seus utensilios foram localizados, projetados e construidos de forma a
permitir a facil manutencéo e higienizacéo, e funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a
minimizar a contaminagao cruzada, e estdo em condigédo sanitaria de operagdo. Se as Als dispdem de
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iluminagdo natural ou artificial com intensidade suficiente, de acordo com a natureza da operagéao,
inclusive nos pontos de inspec¢ao ou reinspegao. Se as Als dispdem de ventilagao natural ou mecéanica
de forma a minimizar a contaminagao por meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os
odores que possam afetar os produtos de origem animal e impedir que o ar flua de areas contaminadas
para areas limpas, bem como impeca a formagao de condensagéo. Se as Als dispdem de sistema de
recolhimento de aguas residuais que facilite o recolhimento e capaz de drenar o volume produzido, bem
como se é capaz de prevenir eventuais refluxos de agua que possam contaminar a rede de abastecimento
de agua potavel. Se as Als dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou aferidos, que
funcionem de acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente identificados.

§ 2° Agua de Abastecimento: Avaliar se o estabelecimento dispde de agua potavel em quantidade
suficiente para o desenvolvimento de suas atividades, com instalagdes adequadas para seu
armazenamento e distribuicdo. Se o estabelecimento dispde de pontos de coleta de agua identificados e
representativos do sistema de captagcéo apds o tratamento, reservatorio e distribuicdo da agua, e nos
equipamentos que se fizerem necessarios. Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou
indireto com os produtos de origem animal foram obtidos de forma a garantir sua a inocuidade. Mensurar
o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta.

§ 3° Controle Integrado de Pragas: Avaliar se o controle ou o programa é eficaz e continuo, de forma a
evitar o acesso, a presenca e a proliferagcdo de pragas na area no complexo industrial. Avaliar in loco as
armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o acesso de pragas e o perimetro do
estabelecimento.

§ 4° Higiene Industrial e Operacional: Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizagdo garantem
que as Uls sejam limpas e sanitizadas antes do inicio das operagdes (pré-operacional) e durante as
operagbes (operacional), de acordo com a natureza do processo de fabricacdo. A avaliagdo abrange a
implementacdo, o monitoramento, a verificagdo e as agdes corretivas. A implementagéo traduz-se na
execucgao dos procedimentos descritos no plano envolvendo a metodologia empregada e suas etapas,
material utilizado, e tempo de contato, tipo e concentracdo dos agentes sanitizantes. O monitoramento
pré-operacional consiste em avaliar a eficacia da higienizagéo antes do inicio das operagdes com intuito
de indicar se a Ul esta ou ndo em condig¢des sanitarias. O monitoramento operacional consiste em avaliar
se a Ul mantém ou nao as condigbes sanitarias durante as operagdes ou seus intervalos. A verificagéo
consiste em avaliar se 0 monitoramento ou se a implementagédo estdo sendo realizados da forma
adequada conforme plano escrito. As agdes corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades
detectadas considerando as medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio; as medidas
adotadas restabelecem as condigbes higiénico-sanitarias do produto; as medidas preventivas adotadas
evitam a recorréncia de desvios; as medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar dano a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao
consumo.

§ 5° Higiene e Habitos Higiénicos dos Funcionarios: Avaliar se os manipuladores que entram em
contato direto ou indireto com os produtos de origem animal adotam praticas higiénicas e de asseio
pessoal, e sdo submetidos a controle ou avaliagdo de saude. Avaliar se os manipuladores que entram em
contato direto ou indireto com os produtos de origem animal s&o treinados considerando as atividades
que desempenham.

§ 6° Procedimentos Sanitarios Operacionais: Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais
foram mapeados considerando o processo produtivo. Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais
estdo sendo executados conforme previsto no programa escrito, de forma a evitar a contaminagao
cruzada do produto.

§ 7° Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e material de embalagem: Avaliar se ha procedimentos especificando os critérios utilizados
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para a selegdo, recebimento e armazenamento da matéria-prima, ingredientes e embalagens. Os
procedimentos devem prever o destino a ser dado as matérias-primas, ingredientes e embalagens
reprovados no controle efetuado. Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também
os animais destinados ao abate e toda a documentagéo de suporte da produgao primaria. Avaliar se ha
procedimentos quanto ao recebimento, identificagdo, armazenamento e controle do uso das matérias-
primas destinadas ao aproveitamento condicional. As embalagens utilizadas em produtos esterilizados
devem ser avaliadas quando a resisténcia e selagem ou recravagéo. Avaliar a implementagéo do disposto
na Instrugdo Normativa n° 49, de 14 de setembro de 2006.

§ 8° Controle de temperaturas: Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos,
operagdes e produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operagdo. Mensurar as
temperaturas de ambientes, equipamentos, operacdes e de produtos/matérias-primas, conforme o caso.
Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a validagao térmica correspondente
e o cozimento propriamente dito no elemento de controle do APPCC quando este for considerado um
PCC.

§ 9° Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): Avaliar se ha implantado o sistema
de Analise de Perigo e Pontos Criticos de Controle, de acordo com a natureza da operagdo. O APPCC
pode ser verificado nas seguintes etapas de monitoramento e verificagdo (Monitoramento — deve-se
avaliar os procedimentos por observagdo direta do operador da empresa, responsavel pelo
monitoramente ou realizar a mensuragéo do limite critico diretamente; Verificagdo — deve-se avaliar os
procedimentos por observacao direta do operador da empresa, responsavel pela verificagdo, ou realizar
a mensuragao do limite critico diretamente). Na acéo corretiva/preventiva, deve-se avaliar se as agdes
executadas considerando as medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio; as medidas
adotadas restabelecem as condigbes higiénico-sanitarias do produto; as medidas preventivas adotadas
evitam a recorréncia de desvios; as medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar dano a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao
consumo. Deve ser avaliada a validagdo periédica do APPCC e seus resultados. No caso de
estabelecimentos de abate a mensuragao do PCC que contaminagéo fecal, ingesta e leite em carcagas
€ obrigatdria.

§ 9° Analises laboratoriais: Avaliar in loco o procedimento de coleta ou da realizagdo da técnica
analitica, conforme o caso. Avaliar se as analises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos
produtos e da agua de abastecimento, incluindo agua potavel e gelo, séo realizadas nas freqiiéncias
previstas, em laboratérios de autocontrole ou credenciados, conforme o caso, garantindo assim que
alimentos estejam aptos para o consumo humano e cumpram as especificagbes aplicaveis aos produtos
acabados conforme disposto na legislagéo vigente. Avaliar as agbes adotadas pela empresa frente a
resultados n&o conformes.

§ 10° Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude: Avaliar se a formulacéo, processo de
fabricagao e o rotulo estao de acordo com o registrado e se garantem a identidade, qualidade, seguranca
higiénico sanitaria e tecnolégica do produto de origem animal. Na formulagdo deve-se observar se a
composicdo do produto registrada corresponde ao constatado in loco. Verificar se os aditivos e
ingredientes foram adicionados respeitando a concentragdo ou quantidade aprovadas. Verificar se a
matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada seja na sua natureza ou quantidade. No
processo de fabricagdo deve-se observar se os parametros indicados no processo produtivo foram
respeitados conforme a natureza do produto. Realizar as analises preconizadas para cada tipo de produto
com o objetivo de avaliar a conformidade in loco de matérias-primas e produtos. Deve ser verificado se o
rétulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao registrado.

Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos que: | - ndo representem risco a saude
publica; Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases
de obtencao, recepcgao, fabricagdo e de expedigdo. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias
necessarias para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que
tenham sido alterados ou fraudados.
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§ 11° Rastreabilidade e recolhimento: Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de
origem animal, bem como da matéria-prima e ingredientes que Ihe deram origem, em todas as etapas da
producao e distribuicdo. A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua
matéria-prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado. A avaliagdo da
rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranca definidas e validadas pelo
estabelecimento no sentido de resguardar seu processo produto do uso de matérias-primas n&o
autorizadas ou habilitadas para determinado produto ou mercado. Avaliar se o estabelecimento dispde
de programa de recolhimento e, em caso de ndo conformidade detectada que motive o recolhimento, se
a produgao foi devidamente recolhida e se recebeu a destinagdo adequada.

§ 12° Bem-estar animal: Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate referente
ao transporte, desembarque, lotagdo, descanso, condugao, imobilizagdo/ contengéo, insensibilizagao,
sangria, escaldagem/esfola adotados sdo executados de acordo com seu plano escrito bem como
atendem o disposto em legisla¢des especificas.

§ 13° Identificagdao, remogao, segregacao e destinagdo do material especificado de risco (MER):
Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes esta atendendo seu plano escrito de MER em todas
as etapas bem como se esta compativel com o disposto em legislagbes especificas. Entende-se por
Materiais Especificados de Risco (MER) em bovinos e bubalinos: | - Amigdalas (tonsilas palatinas e
linguais) e ileo distal (70 cm) de bovinos e bubalinos com qualquer idade; e Il - Encéfalo, olhos, medula
espinhal de bovinos e bubalinos com idade igual ou maior que 30 meses." Os estabelecimentos
registrados de abate devem possuir programas de autocontrole escritos e implantados voltados para a
identificagdo, remogao, segregagdo e a inutilizagdo do MER, contemplando medidas mitigadoras de
contaminagédo cruzada, e demais medidas corretivas e preventivas em caso de desvios apurados.
Também o pessoal envolvido neste procedimento, devera ser treinado e avaliado para a adogao correta
dos procedimentos. Manter registros dos treinamentos realizados. Todos os procedimentos e
monitoramentos devem ser registrados de maneira auditavel. O MER n&o pode ser removido antes da
realizagcdo da inspecdo post mortem dos animais e de suas partes. Pesar e registrar a quantidade total
ou por orgéo/tecido produzida de MER por abate e correlacionar o volume destes com o numero de
animais abatidos. Deve-se manter registros auditaveis. A destruicdo dos MER devera ser por incineragao,
no proprio estabelecimento de abate e os equipamentos a serem utilizados ficardo sob a égide de
aprovacéao do 6rgdo ambiental competente. Nao é autorizado o transporte de MER para a destruicéo fora
do estabelecimento do respectivo abate.

Art. 20.Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua publicagdo.

Fernandodpolis, de 10 de novembro de 2022.

MILENO CASTRO TONISSI
Responsavel pelo Servico Municipal de Fernandépolis
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ATOS ADMINISTRATIVOS
INSTRUGAO NORMATIVA N° 04 — S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

INSTRUCAO NORMATIVA N° 04 - S.I.M. - DE 10 DE NOVEMBRO DE 2022

(Dispde sobre a padronizagéo dos formularios utilizados pelo Servigo de Inspegao de Fernanddpolis a
fim de possibilitar harmonia e equivaléncia nos processos, registros e documentos)

MILENO CASTRO TONISSI, responsavel pelo Servico Municipal de
Fernanddpolis, no uso de suas atribuigoes, em especial no disposto da
Portaria n° 19.942 de 03/09/2021 e no art. 1°, paragrafo 1, do Decreto
Municipal 9.297 de 19 de outubro de 2022.

RESOLVE:
Capitulo |

PROCEDIMENTO PARA GESTAO DE DOCUMENTOS

Art. 1. A fungao principal dos arquivos € possibilitar o acesso as informagbesque estdo sob a
responsabilidade de guarda da entidade de maneira rapida e precisa.

Art. 2. Os documentos da fase corrente possuem grande potencial de uso para a instituicao
produtora, séo utilizados para o cumprimento de suas atividades administrativas, tais como a tomada de
decisdes, avaliagdo de processos, controle das tarefas, etc. As principais atividades desempenhadas
nesta fase sao: protocolo, arquivamento, empréstimo, consulta e destinagao.

Capitulo Il
PROTOCOLO

Art. 3. Os documentos entregues ao SIM, sdo encaminhados em duas vias pelo estabelecimento,
onde o auxiliar administrativo faz o procedimento de entrada dos mesmos.

Art. 4. Os documentos sao carimbados com o carimbo datador e € inserido um nimero sequencial
de protocolo, registrado também em livro préprio com o n° de protocolo, data de entrada/saida, data do
documento, origem, assunto, destino, forma de envio/recebimento e local de arquivo (pasta de
arquivamento).

Art. 5. Os documentos emitidos pelo SIM para os estabelecimentos, também seguem os mesmos
procedimentos de protocolo, permitindo assim obter a rastreabilidade dos documentos.

Capitulo IlI
ARQUIVAMENTO

Art. 6. Para que os arquivos se tornem acessiveis, é necessario que eles sejam corretamente
arquivados de maneira a facilitar e agilizar sua recuperagéo. Antes do arquivamento, os documentos
devem ser devidamente classificados de acordo com o estabelecimento e o tipo de documento. Todas os
documentos recebidos devem ser carimbados, rubricados, numerados e posteriormente arquivados.

Art. 7. As informagbes arquivadas estdo dispostas nas pastas da seguinte forma: cada
estabelecimento possui pastas individuais (para documentagdes, para rétulos/registro de produtos, para
oficios recebidos e enviados, pastas para acompanhamento e conclusao de processos administrativos).

Art. 8. Todas as pastas sdo armazenadas em um armario de ago fechado com chave
permanecendo em um local reservado, sem acesso ao publico.
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Capitulo IV
DOCUMENTOS

Art. 9. Processo de adesdo (Registro de estabelecimento de produtos de origem animal):
Sera constituido pela documentagéo solicitada pelo SIM (conforme CHECK LIST documental especifico
para registro) — Anexo |

Art. 10. Procedimento de reforma, ampliagao, cancelamento e transferéncia de titularidade:
Qualquer ampliagédo, reforma nos estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias quanto de
suas instalagbes, que implique alteragdo da capacidade de producgao, do fluxo de matérias-primas, dos
produtos ou dos funcionarios, e as alteragdes nas dependéncias ou instalagdes dos locais de reinspe¢ao
ou de armazenamento de produtos de origem animal, poder&o ser realizadas somente apds a entrega do
em duas vias do Requerimento dirigido ao responsavel pelo Servigo de Inspegao Municipal solicitando
reforma ou ampliagdo e das plantas baixas com alteragdes necessarias para avaliagao do SIM (Plantas
de cortes e fachada — escala 1/100; Plantas baixa - escala 1:100; Hidrossanitaria - escala 1:50 ou 1:25;
Implantagdo - escala 1:500 - Informando a existéncia de vias publicas pavimentadas no entorno da
edificagao).

§1° - Quando recebidos pelo SIM, os mesmos s&o protocolados.

§2° - Apds avaliagdo e deferimento, os mesmos s&o carimbados e uma via é entregue ao
estabelecimento e outra fica armazenado no SIM.

Art. 11. Registros de produtos: Para registro de produtos, o estabelecimento utiliza-se o formulario
especifico (anexo Il) para registro de produto e encaminha para o Servigo de Inspegéo para processo de
analise e aprovacdo. Neste vai o croqui do rétulo com a denominagédo do produto, nimero de registro,
bem como informacgdes sobre ingredientes, processo de fabricagéo e informagdes do estabelecimento.
Os registros de rotulos ficam uma via arquivada no SIM e uma na empresa.

§1°- Para o registro de produtos que ndo possuam Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ) ou n&o estejam previstos nas legisla do MAPA, os mesmos podem ser registrados pelo
SIM, desde que sejam aprovados pelo DIPOA (Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal
— MAPA), devendo o requerente apresentar:

|. Proposta de denominagao de venda do produto

Il. Especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto, seus requisitos de
identidade e qualidade e seus métodos de avaliagdo de conformidade;

lll. Informagdes acerca do produto, quando existentes;
IV. Embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando existentes;
PROCESSO DE FABRICAGAO DO PRODUTO EM QUESTAO.

§2° - Apos encaminhamento das documentagbes solicitadas, o SIM ir4 abrir um processo de
avaliagao junto ao MAPA, para pleitear a aprovagdo no Cadastro Geral de produtos n&do regulamentados.

Art. 12. Registros de visitas e fiscalizagbes (verificagdes): Sdo documentos utilizados para o
registro das visitas aos estabelecimentos pelo SIM (anexo llI).

Art. 13. Analises Laboratoriais Oficiais (microbioldgicas e fisico-quimicas): Respeitando o
programa de trabalho e o cronograma de analises estabelecido pelo SIM, as analises oficiais (realizadas
pelo formulario SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISES — SOA, anexo IV) e seus respectivos resultados
deverédo ser arquivadas em ordem cronoldgica crescente, devendo estar carimbadas e assinadas.
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§1°- As anadlises laboratoriais realizadas pelos estabelecimentos, sdo analisadas pelo
responsavel técnico da empresa e posteriormente ficam a disposicdo para verificagdo do Servigo de
Inspegéo. Ficam armazenadas no proprio estabelecimento.

§2° - As analises laboratoriais realizadas pelos estabelecimentos que estiverem fora dos padrées
esperados, devem ser analisadas e elaborado um plano de agdo com agbes para que as mesmas sejam
tratadas. Apds executadas as agbes descritas no plano de agéo, o estabelecimento devera realizar uma
novamente coleta de material para avaliagdo dos resultados.

Art. 14. Relatérios de Auditoria de Supervisdo: As supervisdes sdo conduzidas semestralmente,
conforme cronograma elaborado pelo Servico de Inspegdo. Nas supervisbes sdo avaliadas o
estabelecimento e também a fiscalizagao do Servigo de Inspegéo junto ao estabelecimento (Anexo V).

§1° - O relatério da Auditoria de superviséo € apresentado ao Médico Veterinario responsavel pela
fiscalizagdo, o qual elaborara um plano de agédo para as nao conformidades do servigo enunciadas.
Também é apresentado ao responsavel legal e ao responsavel técnico, o relatério de superviséo realizado
pelo Médico Veterinario responsavel do SIM.

§2° - O estabelecimento elaborara plano de agao para as nao conformidades enunciadas, no prazo
maximo de 10 dias, o qual € acompanhado pelo Servigo de Inspegao.

Art. 15. Planos de Acgdo: Devem constar todas as ndo conformidades encontradas, as agdes
corretivas e preventivas, bem como prazo e responsavel pela execugéo (anexo VI).

Art. 16. Autos de Infracdo/Suspensao/ Interdicdo: O registro das ndo conformidades nos
formularios ndo isenta o SIMC da adogéo de outras agdes fiscais ou administrativas, conforme os riscos
sdo gerados termo de intimag&o, termo de adverténcia, termo de interdicdo, auto de apreenséo e auto de
infragao (anexo VII).

Art. 17. Mapa Estatistico: Mensalmente as empresas inscritas junto do Servigo de Inspegéo
apresentam até o 10° dia util, o Formulario de Mapa Estatistico com dados de produgdo que sao
consolidados em planilha (anexo VIII).

Art. 18. Dados Nasograficos: constam de um compilado dos dados de abate diario (planilha de
inspegdo ante mortem, post mortem e relatdrio de condenacgéo de visceras), relatério de condenagdes de
carcacas diario e seus receptivos julgamentos (anexo I1X). Esses devem ser compilados pelo responsavel
do SIM, sempre no comeco do més, compilando os dados referente ao més posterior. Apés preenchido
e assinado pelo responsavel do SIM, deve ser arquivado.

§1° - Mensalmente as empresas com inspegao periddicas, as mesmas apresentam até o 10° dia
util os dados nasograficos, de produgdo e de comercializagdo que sdo também consolidados em
planilhas.

Art. 19. Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data da sua publicagéo.

Fernanddpolis, de 10 de novembro de 2022.

MILENO CASTRO TONISSI
Responsavel pelo Servigo Municipal de Fernandoépolis
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ANEXO |
Processo de adesao (Registro de estabelecimento de produtos de origem animal)

CHECK LIST CADASTRO

C NC NA

Requerimento:

Contrato social:

Planta baixa da construgdo com fluxograma operacional e de
funcionarios acompanhado do memorial descritivo de
construcao detalhado sala por sala

Planta hidrossanitaria, com detalhes de rede de esgoto e
abastecimento de agua

Relagdo descriminada do maquinario com especificagdes
volumétricas

Documento que comprove posse ou permissdao de uso do
terreno

CNPJ:

CREA/CAU do Responsavel Técnico - ART descriminando a
participagdo do responsavel técnico e comprovante de
endereco

Cronograma de execugdo da obra, quando se tratar de
estabelecimentos novos

CETESB:

Memorial Econdmico Sanitario:

Certiddo da Cia de Saneamento Basico do Estado de Sao Paulo
"SABESP

Outorga do Pogo, andlise de potabilidade da agua, autorizagao
CETESB, referente a instalagéo de fossa séptica

Projeto aprovado junto ao Corpo de Bombeiros, para areas
acima de 750 m?

Especificar em relagdo aos residuos sélidos, armazenamento
coleta até a sua destinagao final

Planta baixa; Cortes; Fachada/elevagao;

Locagao da obra;

Quadro de areas para edificagdes novas e existentes
Habite-se

AVCB para area menores que 750 m?

Plantas em seguintes escalas: planta de corte e fachada1/100
Planta baixa-escala 1:1000; hidrosanitaria-escala 1:50 ou 1:25
Implantagdo-escala 1:500 — informando a existéncia de vias
publicas pavimentadas no entorno da edificagao.

Plantas devem observar as seguintes cores:

Estabelecimentos novos — cor preta;

Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar: cor preta:
para as partes a serem conservadas; cor vermelha: para as
partes a serem construidas; cor amarela: para partes a serem
demolidas; cor azul: para elementos construidos em ferro; cor
cinza: para a parte de concreto; cor marrom claro: para partes
de madeira

As plantas solicitadas deverao ser protocoladas em trés vias.
Obs: o encaminhamento dos pedidos do registro do estabelecimento de produtos de origem animal deve

ser precedido de inspecgéao prévia e aprovagéao do local do terreno.
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ANEXO 1l
Formulario de Registro de Rétulo
PETICAO
AO RESPONSAVEL PELO S.I.LM.,
A firma abaixo qualificada, através de seu representante legal e do seu responsavel técnico, requer
que seja providenciado neste centro, o atendimento da solicitagdo especificada neste documento.
Atestamos que todas as informagdes descritas sdo verdadeiras e que serdo cumpridos os processos
descritos e as legislagdes vigentes.
1- IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
1.1 - N° SIM DO ESTABELECIMENTO 1.2- NOME FANTASIA DA EMPRESA
(se houver)
00
1-3 - RAZAO SOCIAL / PESSOA FiISICA
Preencher conforme contrato social e cartdao do CNPJ.
1-4 CN.P.J. 1-5 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
Classifica¢@o conforme Lei Municipal 4.276
1-6 ENDERECO (rua, avenida, etc., nimero) 1.7 BAIRRO
Completo
1-8 CEP 1.9. MUNICIPIO 1.10 TELEFONE 1.11 E-MAIL
2 - NATUREZA DA SOLICITACAO
2-1 ( ) REGISTRO 2-2( ) ALTERACAO DE LAY OUT 2-3( ) CANCELAMENTO
2-4( ) ALTERACAO DE COMPOSICAO / PROCESSO DE FABRICACAO DO PRODUTO 2-5(C )
3 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO
3-1 NOME DO PRODUTO UTILIZAR RTIQ OU OUTRA LEGISLACAO QUE CONSTE NOMENCLATURA OFICIAL
3-2 MARCA
Conforme previsto no contrato social ou registro da marca. Nao tendo nenhum destes, apresentar declaragéo de responsabilidade pelo uso da
marca.
4 - CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM
4.1 ROTULO
4.1.1 () IMPRESSO 4.1.2( )ETIQUETA 4.1.3( ) LITOGRAFADO 4.1.4( ) GRAVADO A 4.1.6( )
QUENTE
4.2 EMBALAGEM
4.2.1 PRIMARIA: 4.2.1.1( ) PLASTICO 4.2.1.2( ) PAPEL 4.2.1.3( ) LATA 4.2.1.4( ) VIDRO 4.2.1.5( )
4.2.2 SECUNDARIA: 4.2.2.1( ) CX. PAPELAO 4.2.2.2( ) PAPEL 4.2.2.3( ) PLASTICO 4.2.2.4( ) VIDRO 42.2.5( )
4.2.3 TERCIARIA: 4.2.3.1
5 - QUANTIDADE/FORMA DE INDICACAO
5.1 QUANTIDADE DE PRODUTO ACONDICIONADO / UNIDADE DE MEDIDA 5.2 DATA DE FABRICACAO, DATA DE VALIDADE E LOTE
(local e forma de indicagao)
Produto com peso fixo: informar o peso/contetdo liquido das apresentagdes. Informar como serd a indicagdo das datas e lote e Informar o
Produto com peso variavel (se permitido): informar os dizeres da informagao tipo de aplicagdo da indicacdo: carimbo-datador, etiqueta etc).
obrigatéria que constara no rotulo (ex. Deve ser pesado em presenga do Informar como ¢ o controle do lote (por dia, turno, maquina,
consumidor). outro)
6 - AUTENTICACAO
6.1 DATA 6-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE LEGAL DO ESTABELECIMENTO 6-3 RESPONSAVEL TECNICO
(Assinatura) (Assinatura e Carimbo)
preencher
preencher preencher
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7 - COMPOSICAO DO PRODUTO

7-1 MATERIA PRIMA KGOUL %
preencher Preen
Citar a matéria-prima na ordem decrescente de acordo com as quantidades cher
Ex.: leite pasteurizado, pernil suino, lombo suino, mel de abelhas, etc.
**** matérias-primas devem ter origem em estabelecimentos inspecionados por 6rgdo oficial.
preencher Preen
SUB TOTAL cher
7-2 INGREDIENTES E ADITIVOS (fung¢do, nome e INS) KGOUL %
preencher Preen
cher
Citar os ingredientes e aditivos na ordem DECRESCENTE de acordo com as quantidades
Indicar se o produto final ira conter: gliten, amarelo tartrazina, fenilalanina, transgénicos, corante, aromatizante.
**%% Arquivar lista atualizada com nome das empresas fornecedoras dos ingredientes e aditivos
preencher Preen
SUBTOTAL cher
7-3 MATERIA PRIMA + INGREDIENTES TOTAL 100%
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9 - SISTEMA DE EMBALAGEM

DESCRICAO

DESCREVER O SISTEMA DE EMBALAGEM E ROTULAGEM (SISTEMA MANUAL ou AUTOMATICO - informar como ¢é o
PROCEDIMENTO E QUAIS OS EQUIPAMENTOS UTILIZADOS.

wrrkkrtik MJANTER ARQUIVADO LAUDO PARA COMPROVACAO DE INOCUIDADE DA EMBALAGEM PRIMARIA E DOS
ROTULOS QUE ENTRAM EM CONTATO DIRETO COM PRODUTO FINAL

10 - ARMAZENAMENTO

DESCRICAO

DESCREVER TEMPERATURA DO PRODUTO FINAL.
Detalhes de temperatura devem ser referenciados no item 15

11 - METODO DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVACAQO REALIZADO PELO ESTABELECIMENTO (BPF, PPHO, POP, ANALISES, etc.)

DESCRICAO

CITAR os métodos de controles utilizados pelo estabelecimento para a garantia da qualidade e inocuidade na matéria prima, no processo de
fabricagdo e no produto final (Ex: BPF, AUTOCONTROLES, ETC).

CITAR as ANALISES FISICO QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS a serem realizadas na matéria-prima e no produto final (TIPO DE ANALISE
¢ FREQUENCIA de realizacdo). REFERENCIAR as normativas técnicas utilizadas para tais analises.

CITAR onde serdo realizadas as analises. Em laboratério proprio ou de terceiros (verificar legislagdo sobre essa possibilidade).

stk | FUNDAMENTAL ¢ OBRIGATORIA a descrigio do tipo de andlise e sua freqiiéncia (matéria-prima e produto final)
Maiores detalhes deverdo constar nos manuais de controle (ex.: BPF)

12 - TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR

DESCRICAO

CITAR veiculo utilizado, meio de acondicionamento e temperatura de conservagao do produto; informar se o transporte sera realizado pela empresa
ou terceiros.

*##% Manter ARQUIVADO documentos que identifiquem o veiculo ou os dados da empresa transportadora (caso seja realizada por terceiros).

13 - DOCUMENTOS ACOMPANHANTES (INCLUIR CROQUI/IMPRESSOS DAS EMBALAGENS, entre outros)
RELACIONAR

- CROQUI/PRINTS DAS EMBALAGENS E ROTULAGENS (PRIMARIA, SECUNDARIA, TERCIARIA). Anexar apds este requerimento.
- AUTORIZAGAO DO USO DE MARCAS (CASO HAJA MARCAS DE TERCEIROS).

- TERMO DE COMPROMISSO NO CASO DE PRODUTOS ORGANICOS, CONFORME LEGISLACAO EM VIGOR (ANEXO Il DA
INSTRUGAO NORMATIVA 16/2004 E DOCUMENTO DE CERTIFICACAO.

wwriswrie: MJANTER EM ARQUIVO 08 SEGUINTES DOCUMENTOS ATUALIZADOS:

- MARCA REGISTRADA ou protocolo de processo no inpi (se houver);

- FICHA/ESPECIFICACOES TECNICAS de aditivos, fermentos utilizados;

- DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO RTIQ e quanto ao percentual permitido de aditivos no produto final (quando houver), assinadas pelo
reponsavel legal e responsavel técnico

- TERMO DE COMPROMISSO no caso de produtos light, diet, enriquecido e para dietas especiais, declarando o atendimento as legislagdes
pertinentes, assinadas pelo responsavel legal e técnico.

14 - AUTENTICACAO

14.1 DATA 14-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE LEGAL DO ESTABELECIMENTO 14-3 RESPONSAVEL TECNICO

(Assinatura) (Assinatura e Carimbo)
preencher

preencher preencher
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15 - PROCESSO DE FABRICACAO (descrever DETALHADAMENTE todas as etapas de fabricagio desde a recepgdo até a expedicdo e distribuigdo)

Descrever o processo de fabricacao, de forma clara e detalhada. Informando, em cada uma das etapas, o tempo, temperatura, umidade e pressao,
quando couber. Na descrigdo da expedi¢do, incluir as informagdes relativas a distribuigdo dos produtos.

Incluir fluxograma

16 - AUTENTICACAO

16.1 DATA 16-2 PROPRIETARIO / REPRESENTANTE LEGAL DO ESTABELECIMENTO 16-3 RESPONSAVEL TECNICO
(Assinatura) (Assinatura e Carimbo)
preencher
preencher preencher
VOLTAR AO INDICE
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ANEXO llI: Inspegao Permanente

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N°
INSPECAO PERMANENTE PARTE I - IN LOCO

A - RAZAO SOCIAL ESTABELECIMENTO:
Numero de turnos de trabalho:
\Atividades realizadas no turno 01:
\Atividades realizadas no turno 02:
ELEMENTOS DE CONTROLE
1 - Manutencéo (incluindo iluminacéo, ventilaciao, aguas residuais e calibracio)
\Area / Instalacdo / Equipamento / - . Cpmpagibilidade comos ,
Utensilio/lnstl?ument?) P Ha nao conformida-de? | registros in loco daempresa |y, [Horério Responsavel
Conforme plano de inspe¢io) (Sim ou Nao) im ou Néo (Rubrica)
Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
02 - Agua de abastecimento
Ponto de Coleta/ Reserva- torio / |c1or0  resi- H4 nio confor- Compatibilidade com
Sistema de tratamen-to / dual  livrepH* | midade? (Sim ouNao) | 08 registros inloco da |naia  |Horario  RESPOnSavel
Equipamento (Confor- me plano (mg/L)* empresa(Sim ou Nao) (Rubrica)
de inspe¢do)
* Preencher quando aferido. N .
Descri¢ao da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
03 - Controle integrado de pragas
Area / Instalagdo / Equipamento gz'%#ﬁ(;)ucl(\)l%(f)ormi— dade? | Compatibilidade com 0s regis{ros in . . [Responsavel
Conforme plano de inspegio) loco da empresa(Sim ou Nao) Data |Horario (Rubrica)
Descricdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
4 - Higiene industrial e operacional
Area/Instalagdo / Equi- Implementagdo / Compatibilidade
pamento / Utensilios / pré / Opl)e— N{?;‘é?fég&%n/m Ha dnz(‘:lo ,f onfor- €Om 08 registros In \naia  [Horéario RRe sgqnsavel
Instrumento fraciona [AcSo Corretiva midade? loco da empresa (Rubrica)
ICOHfOJH)le plano de Sim ou Nio) (Sim ou Néo)
nspegao
Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
05 - Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
Area/Instalagio (Conforme plano de Hé nio conformidade? (Sim | Compatibilidade com os registros » Responsavel
inspegio) ou Nio) in loco da empresa(Sim ou Nao) [Data  Hordario (Rubrica)
Descri¢ao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
6 - Procedi tos sanitarios operacionais
Area / Instalago / Equipamento / Operagio Ha ndo _Compatibilidade com . Responsavel
Conforme plano de inspe¢do) conformidade? | ©S registros in locohda empresa(Sim Dyt Horario Rubrica)
(Sim ou Néo) ou Nio)
Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07 - Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional), ingrediente e de material de
embalagem — IN 49/2006.
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Ha ndo conformidade? |Compatibilidade com os registros in Responsavel

téria-prima/l Conft i
atéria-prima/Insumo (Conforme (Sim ou Nao) loco da empresa (Sim ou Nao) Data [Horario (Rubrica)

lano de inspecao)

Descricdo da ndo conformidade e a¢des fiscais adotadas, quando couber:

08 - Controle de temperaturas

lArea / Instalagio / Equipamento /Observagio Direta / Hé ndo Compatibilidade com os R ivel
Produto / Operagdo (Conforme planoMensuragdo conformidade? registros in loco dfi Data  Horario cesponsave
de inspeg¢do) direta* (Sim ou Nio) empresa (Sim ou N&o) (Rubrica)

* No caso de mensuragao direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o processo/equipamento/lote
e o valor encontrado).

Descri¢do da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:

09 - Programa de Anilise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC (Conforme plano de inspe¢io)

M‘{}gg‘i’ﬁ%’;‘gg‘g‘)/ Observagio Direta / Ha ndo Compatibilidade com os registros in . Responsével (Rubrica)
/ Agio Cortetiva Mensu-ragdo conformidade? loco da empresa(Sim ou Ndo) ~ Data  [Horario
direta** (Sim ou Nao)

** No caso de mensuragao direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado discriminando o processo/equipamento/lote
e o valor encontrado em relagdo ao limite critico do PCC).

IDescri¢ao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

10 - Analises laboratoriais

Area / Instalagio / Equipamento / |Ha ndo conformidade? (Sim ou | Compatibilidade com os registros in Responsével

Operagio Nio) lo(csci)rgamelm ﬁrg;a Data Horério (Rubrica)

Descri¢ao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

11 - Controle de formulacio de produtos e combate a fraude (inclusive in natura, conforme plano de inspecio)

Fonnul/af{a”léon/ﬂl(’)rocesso Ha nio conformidade? (Sim Compatibilidade com os registros inloco da Responsével

ou Nio) (e ) Pata Hordrio Ry prica)

Descri¢ao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

12- Rastreabilidade e recolhi t
Compatibilidade comos
IProduto / Operagao/ Destinagdo (Conforme |Ha ndo conformidade? (Sim registros in loco da empresa Data  Horério Responsavel
plano de inspegao) ou Nao) im ou Nao Rubrica)
Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
13 - Bem-estar animal
Transporte / Desembarque / Lotagdo / Des- cango / Ha na formidade? C.ompa?ibilidadc comos R el
Condugdio / Tmobilizagdo / Insensi bilizagiio / Sangria /|| "¢ contormidades registros in loco da empresa pags  Horario csponsave
(Sim ou Nao) Sim Rubrica)
[Escaldagem / Esfola 30)
Descri¢do da ndo conformidade e acdes fiscais adotadas, quando couber:
14 - Identificacdo, remocio, segregacio e destinaciio do material especificado de risco (MER)
i Compatibilidade comos
|Area / Instalagdo / Operagao / MER (Conforme IHa ndo conformida-de? registros in loco da empresa Data Hor4rio Responsavel
lano de inspegdo) (Sim ou Nao) Sim ou Nao (Rubrica)
Descrigéo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
C — Nomes, data, carimbos e assinaturas
VOLTAR AO INDICE
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é\s(si)nat%ra e(c%rimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais acima, com identificagao
a(s) rubrica(s):

|Assinatura do Representante do estabelecimento:

|Assinatura do Responsavel Técnico do estabelecimento:

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N°
CARATER DE INSPECAO PERMANENTE - DOCUMENTAL

A — Identificacdo do periodo avaliado:

Avaliag@o dos registros

[Elementos de Controle Procedimento *Nao conforme (X)
01 Manutenc¢ao (incluindo iluminagdo, ventila¢do, dguas residuais e calibragdo)
02 Agua de abastecimento
03 Controle integrado de pragas
IPrograma escrito de Higiene industrial e operacional
Registros de implementagao e a¢do corretiva, conforme programa escrito
Registros diarios de monitoramento da higienizagdo pré-operacional e agdo cor-retiva
Registros diarios de monitoramento da higienizagdo operacional e acdo corretiva
04 Registros de verifica¢do e a¢do corretiva
dentificacdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos
0S seus registros
05 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios
06 IProcedimentos sanitarios operacionais
07 Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento con-dicional),
ingrediente e material de embalagem
08 Controle de temperaturas
IPrograma escrito de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
[Registros de monitoramento e a¢des corretivas
Registros de verifica¢do e agdes corretivas
09 Registros de validag@o dg programa escrito
O%egetlllfs'u%ggé?gt 1%(; responsavel, data e assinaturas no programa escrito ¢ em todos
10 |Analises laboratoriais
11 Controle de formulag@o de produtos e combate a fraude
12 Rastreabilidade e recolhimento
13 Bem-estar animal
14 dentificacdo, remogao, segregacao e destinagdo do material especificado de risco (MER)
Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

Marcar com “X” quando for considerado ndo conforme.

C — Nomes, data, carimbos ¢ assinaturas
dAs(SSnat%ra e (c%nmbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais acima, com identificagao
a(s) ru s):

rical

\Assinatura do Representante do estabelecimento:

/Assinatura do Responsavel Técnico do estabelecimento:
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Inspegao periddica

VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N°
CARATER DE INSPECAO PERIODICO - IN LOCO

A — Identifica¢iio dos Turnos
Numero de turnos de trabalho:
Atividades realizadas no turno 01:
Atividades realizadas no turno 02:
Atividades realizadas no turno 03:
B — Elementos de Controle
01- Manutencio (incluindo iluminagio, ventila¢do, dguas residuais, calibracio)
Area/Instalagio/Equipamento/ Ha ndo Compatibilidade com Data Horério Responsavel
Utensilio/Instrumento conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Conforme plano de inspegio) (Sim ou Nao) empresa
(Sim ou Nao)
Descrigdo da néo conformidade e ag¢des fiscais adotadas, quando couber:
02- Agua de abastecimento
Ponto de Cloro pH* Ha nao Compatibilidade com | Data Horario Responsavel
coleta/Reservatorio/Sistema de residual conformidade? | os registros in loco (Rubrica)
tratamento/Equipamento livre (Sim ou Nao) da empresa
(Conforme plano de inspegéo) (ppm)* (Sim ou Nao)
* Preencher quando aferido.
Descricdo da nao conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
03- Controle integrado de pragas
Area/Instalagdo/Equipamento Ha ndo Compatibilidade com Data Horario Responsavel
(Conforme plano de inspecéao) conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou Nao) empresa
(Sim ou Nio)
Descrigdo da néo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
04- Higiene industrial e operacional
Area/Instalagdo/Equipamento/ Pré/ Implementagao/ Ha nao Compatibilidade Data | Horario Respo
nsavel
Utensilio/Instrumento Operacional | Monitoramento/ | conformidade? | com os registros in (Rubri
ca)
(Conforme plano de inspegéo) Verificagao/ (Sim ouNao) | loco da empresa
Agao Corretiva (Sim ou Nao)
Descrigéo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padrao ICPBrasil e
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Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

06- Procedimentos sanitarios operacionais

Area/Instalagio/Equipamento/ Ha ndo Compatibilidade com Data Horario Responsavel
Operagao conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) (Sim ou Nao) empresa
(Sim ou Néo)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

07- Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional), ingrediente e de material de
embalagem — IN 49/2006.

Matéria-prima/Insumo Ha ndo Compatibilidade com Data Horario Responsavel
(Conforme plano de inspegéo) conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou Nao) empresa

(Sim ou Nao)

Descrigao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

08- Controle de temperaturas

Area/Instalagio/Equipamento/ Observacao Ha nao Compatibilidade Data | Horario Responsavel
Produto/Operacao direta/Mensuracdo | conformidade? | com os registros in (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) direta* (Sim ou Néo) loco da empresa
(Sim ou Néo)

* No caso de mensuragio direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o
processo/equipamento/lote e o valor encontrado).

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

09- Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC (Conforme plano de inspecéo)

PCC Monitoramento/Ve Observagao Ha nao Compatibilida Data Horario Responsavel
rificagdo direta/Mensuragao conformidade? de com os (Rubrica)
/Acdo Corretiva direta** (Sim ou N&o) registros in
loco da
empresa

(Sim ou Néo)

** No caso de mensuragao direta deve-se obrigatoriamente registrar o resultado do que foi constatado (discriminando o
processo/equipamento/lote e o valor encontrado em relago ao limite critico do PCC).

Descrigao da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

10- Analises laboratoriais (Programas de autocontrole, atendimento de requisitos sanitarios especificos de certificacio ou

exportacio)
Area/Instalagdo/ Ha ndo Compatibilidade com Data Horario Responsavel
Equipamento/Operagao conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)

(Sim ou Nao) empresa
(Sim ou Nao)

Descri¢do da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:
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11- Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude (inclusive in natura, conforme plano de inspecio)

Formulagao/Processo/Rotulo Ha nao Compatibilidade com Data Horario Responsavel
conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou Nio) empresa
(Sim ou Nio)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

12- Rastreabilidade e recolhimento

Produto/Operagédo/Mercado/ Ha nao Compatibilidade com Data Horario Responsavel
Destinagao conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Conforme plano de inspegao) (Sim ou Nao) empresa

(Sim ou Nao)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

APPCC
Mercado/Produto/Requisito Ha ndo Compatibilidade com Data Horario Responsavel
(Conforme plano de inspegdo) conformidade? | os registros in loco da (Rubrica)
(Sim ou Nao) empresa
(Sim ou Ndo)

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

[ F—Nomes, data, carimbos e assinaturas |

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais

acima, com identificacdo da(s) rubrica(s): Assinatura do Representante do estabelecimento:
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VERIFICACAO OFICIAL DE ELEMENTOS DE CONTROLE N°
CARATER DE INSPECAO PERIODICO - DOCUMENTAL

[ A—TIdentificacdio do periodo avaliado: De DD/MM/AA a DD/MM/AA |

B — Avaliacdo dos registros

Elementos de Procedimento *Nao conforme
Controle X)

01 Manutengao (incluindo iluminagdo, ventilagdo, aguas residuais e calibragao)

02 Agua de abastecimento

03 Controle integrado de pragas

04 Programa escrito de Higiene industrial e operacional

Registros de implementagao e agao corretiva, conforme programa escrito

Registros didrios de monitoramento da higienizagio pré-operacional e agdo corretiva

Registros diarios de monitoramento da higieniza¢do operacional e agdo corretiva

Registros de verificagdo e agdo corretiva

Identificagdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos 0s seus registros

05 Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios

06 Procedimentos sanitarios operacionais

07 Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e material de embalagem

08 Controle de temperaturas

09 Programa escrito de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

Registros de monitoramento e agdes corretivas

Registros de verificagdo e agdes corretivas

Registros de validagdo do programa escrito

Identificagdo do responsavel, data e assinaturas no programa escrito e em todos os seus registros

10 Anilises laboratoriais (Programas de autocontrole, atendimento de requisitos sanitarios
especificos de certificagdo ou exportagdo)

11 Controle de formulac¢ao de produtos e combate a fraude

12 Rastreabilidade e recolhimento
APPCC

Descrigdo da ndo conformidade e agdes fiscais adotadas, quando couber:

* Marcar com "X quando for considerado nao coniforme.

C — Nome, data, carimbo e assinatura

Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pelas verificagdes oficiais
acima, com identifica¢do da(s) rubrica(s): Assinatura do Representante do estabelecimento:
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ANEXO IV
Solicitagao Oficial de Analise (SOA)

PREFEITURA MUNICIPAL DE 1-LABORATORIO: 03- N° DA SOLICITACAO/ANO:
FERNANDOPOLIS - SP O

Microbiologia | Fisico-Quimica

DEPARTAMENTO DE INSPEGCAO DE PRODUTOS DE 02-SERVICO RESPONSAVEL PELA COLETA: 04-N° DO SIM / ER:

ORIGEM ANIMAL - DIPOA

SOLICITACAO OFICIAL DE
ANALISE
05-PRODUTO: 06 - REGISTRO PROD.: 07-MARCA: 08-N° DO CNPJ:
09-ESTABELECIMENTO: 10-ENDERECO:
11-DATA FABRICACAO: 12-DATA VALIDADE: 13-N° DO LOTE: 14-TAMANHO DO LOTE: 15-DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:
/o / /
16-LACRE N° - AMOSTRA: 17-LACRE N° - CONTRAPROVA LANAGRO / SIM ( * ): 18-LACRE N° - CONTRAPROVA EMPRESA ( *):

19-PRP (INFORMACOES ADICIONAIS):

ANO CICLO ~ AMOSTRA  AM.SUPERVISAO glgTR{?RII)\I%IN'CIO TURNO: LINHA: VOLUME DE ABATE/ DIA:

‘ ‘ ’ Oi0.03  |01020
20-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA: 21-DATA DA REMESSA:
TEMPERATURA °C ‘ CONGELADO SOLIDO [] | CRISTAIS DE GELO [_] | RESFRIADO [ ] AMBIENTE [] / /
22-ANALISE(S) REQUERIDA(S) ~ CODIGO(S):
23-OBSERVACOES:
24-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA: 25-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO:
26-DATA E HORA DO RECEBIMENTO DA AMOSTRA: 27-N° DO REGISTRO NO LABORATORIO:

/ /

28-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA °C }CONGELADO soLbo [] ‘CRISTAIS pEGELO [] |RESFriaDO [] AMBIENTE [] DECOMPOSICAO [ ]

29-OBSERVACOES:

30-ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

DOCUMENTO EM 2 VIAS: 1—SIM; 2 — LABORATORIO (*) 17 E 18 NAO SE APLICAM A PRODUTOS DESTINADOS A MICROBIOLOGIA= = = = = = = RECORTAR= = = = = = = === - RECORTAR = = = =

PREFEITURA MUNICIPAL DE FERNANDOPOLIS - SP 318" SOLICITAGAO/ANO:

DEPARTAMENTO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - DIPOA

SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE
32-PRODUTO: [ 33-N° sIM: 34-N° LACRE:

35-ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

36-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA
COLETA:
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ANEXO V
SUPERVISOES

RELATORIO DE SUPERVISAO - PARTE | — SIM FERNANDOPOLIS

A- Identificagao

Data da Supervisao: Data/Hora da Reuniao:
Responsavel pelo Servigo de Inspegao
1
Identificagdo do Estabelecimento
2
Numero do Registro: Objetivo da supervisao:
Razao social:

Classificagao:

B- Atividade de Inspegao e Fiscalizagao

01— Formularios de vistoria por elementos

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a conclusao:

Observagoes:

02 — Verificagdo da elaboragéo e cumprimento de planos de agdo em resposta aos Formularios
de vistoria por elementos, bem como andlise das medidas corretivas/preventivas propostas pelo

estabelecimento?

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a conclusao:

Observagdes:
VOLTAR AO INDICE
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03 — Avaliagao qualitativa dos Demonstrativos de produgao

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a concluséo:

Observagoes:

04 — Controles administrativos

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a concluséo:

Observagdes:

C - Verificacao Oficial e Verificacdo de Supervisdo dos Elementos de Controle

1 — Verificagdo Oficial (frequéncia e metodologias aplicadas)

Existe compatibilidade entre os achados da supervisédo e osdas | Sim () Nao ()

vistorias realizadas pelo SIM?

Justificar a concluséo:

Observagdes:

2 - Agbes fiscais (Eficacia)

Existe compatibilidade entre os achados da supervisédo e osdas | Sim () Nao ()

vistorias realizadas pelo SIM?

Justificar a concluséo:

Observagdes:

3 - Revisao dos registros gerados pela fiscalizada (Revisdo documental)

Existe compatibilidade entre os achados da supervisédo e osdas | Sim () Nao ()

vistorias realizadas pelo SIM?

Justificar a concluséo:
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Observagdes:

D- Avaliagao de Cronograma

01 — Analises laboratoriais.

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a concluséo:

Observagbes:

02 — Atendimento a frequéncia de fiscalizagdo baseada no risco estimado associado ao

estabelecimento e da frequéncia de verificagéo oficial de programas de autocontrole

Esta sujeito a melhorias? Sim () Nao ()

Justificar a conclusao:

Observagdes:

3- Comentarios Adicionais

E — Conclusao

Satisfatorio

Sujeito a melhorias

() Verificagao oficial

() Agao fiscal
() Outros (ESSE FORMULARIO DE SUPERVISAO)

F- Nomes, Carimbos e Assinaturas

VOLTAR AO INDICE
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RELATORIO DE SUPERVISAO - PARTE II - ESTABELECIMENTO

Periodo: / / a [/ [/

A- Identificacao

Numero do Registro:

Razdo social:

Cidade e Estado:

Responsavel legal:

Responsavel técnico:

Classificagao:

B - Atendimento aos planos de acido

O estabelecimento gerencia adequadamente prazos e agdes previstos| Sim () Nao ()

em planos de agdo?

Justificar a concluséo:

C — Descricio dos achados da empresa

Nao detém | Apresenta ndo- | Descriciao da (s) ndo
Elemento de controle controle conformidades conformidade (s)
1
Manutengao
2
Agua de
bastecimento
3
Controle integradode
pragas
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4
Higiene industriale
operacional

5

Higiene e habitos
higiénicos dos

funcionarios

6
Procedimentos sanitarios

operacionais

7
Controle da matéria-

prima

8
Controle de

temperaturas

9
Analises
laboratoriais

10

Controle de

formulagdo deprodutos

11
Rastreabilidade e
recolhimento

12
Bem estar animal
(para estabelecimentos
com inspegao

permanente)
VOLTAR AO INDICE
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13
Identificagdo, remogao,
segregacdo e destinagdo

do material especifico de
risco (MER)

(para estabelecimentos
com inspecao
permanente)

D- Comentarios Finais

NA —ndo aplicavel.

E — Conclusao

O estabelecimento detém o controle de todos os processos avaliados.

O estabelecimento detém o controle dos processos avaliados, porém devera apresentar
plano de ag@o para as ndo conformidades.

O estabelecimento ndo detém o controle dos seguintes processos avaliados (citar os
elementos de controle):_ -

F- Nomes, Carimbos e
Assinaturas

Coordenador(es):

Responsavel pelo estabelecimento:

Responsavel técnico do estabelecimento:

VOLTAR AO INDICE
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ANEXO VI
PLANO DE ACAO

LOGO DA

EMPRESA

NOME DA EMPRESA
CRONOGRAMA DE CORREGOES REFERENTE A

Data da (VISTORIA, SUPERVISAOQ, ETC).

Auditor / Supervisor/ Fiscais:

Prazo para Prazo para

Item ndo Nao Acdo atendimZnto . Medida atendir:ento Aprovagdo = Verificagdo

conforme conformidade Corretiva ; Preventiva ) do S.I.M. do S.I.M.
responsavel e responsavel

ASSINATURA DO RESPONSAVEL TECNICO

DATA___ / /.
ASSINATURA DO REPRESENTANTE LEGAL
VOLTAR AO INDICE
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ANEXO VI

AUTO DE INFRAGAO N° 0__/202__

Aos _ dias do més de do ano de 202

eu no exercicio das

atribuicdes como membro da equipe do Servigo de Inspegao Municipal, verifiquei que o Estabelecimento de Razéo
Social

, com CNPJ:

Estabelecido a

em Fernandépolis, incorreu em infragdo por contrariar

o(s)artigo(s)

da Lei

Estando sujeito as penas previstas na Lei Municipal N° 4.928 de 08 de novembro de 2019.
Ficando concedido o prazo de 10 dias para a defesa ou impugnagdo deste AUTO, de acordo com a
legislagao sanitaria vigente.

Fernandopolis, ___de de 202

Autoridade Sanitaria

Ciente / /

Assinatura do Proprietario/Representante

Testemunhas (quando o infrator recusar assinar ou for analfabeto)

a_
b-
VOLTAR AO INDICE
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Auto de Imposigao de Penalidade de

Adverténcia/Multa/Apreensao do produto

Inutilizagéo do produto/Interdicdo do produto

Cancelamento de Registro do Produto

Interdigao Parcial ou Total do Estabelecimento

Suspencgao de venda e ou fabricagdo do produto

Aos __ dias do més de de 20
Eu,
no exercicio das atribuicdes como membro da equipe do Servigo de Inspeg¢édo Municipal, tendo verificado pelo Auto
de Infragdo n° que Estabelecimento de Razdo Social
, com CNPJ:

Estabelecido a

em Fernanddpolis.

Por

o disposto no (s) artigo (s)

Fica concedido ao infrator o prazo de 10(dez) dias, contatos da ciéncia deste Auto para

interposicao de recurso ou pagamento da multa, de acordo com a legislagéo sanitéria vigente.

Ciente em / /
Data
Assinatura e Identificagdo do Autuado Assinatura e Identificagdo da Autoridade Sanitaria
a_
b-
VOLTAR AO INDICE
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ANEXO Vil
Formulario de Mapa Estatistico
_ANEXO II - DEMONSTRATIVO MENSAL
DECLARACAO DE PRODUCAO OU DEPOSITO COMERCIALIZADO
Identificacdo de Estabelecimento C.P.
Razio Social e Fantasia
Endereco:
Inscricao Estadual:
CNPJ:
Registro no S.I.M.:
Més de Referéncia:
Data de Entrega:
Tipo de Produto Unidade Quantidade

ANEXO II - DEMONSTRATIVO MENSAL
DECLARACAO DE PRODUCAO OU DEPOSITO COMERCIALIZADO

Declaro que os dados deste documento sao verdadeiros

Nome do Proprietario:

Assinatura do Proprietario:

Recibo de Entrega
De:

Para:

Carimbo com Data e Assinatura do (a) Responsavel do SIM pelo Recebimento

VOLTAR AO INDICE
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DADOS ESTATISTICOS / MAPAS

Demonstrativo Designagao
Movimento de Producao
01 Saldo més anterior Producio més atual
0 Doencas p/ procedéncia
N.A.
03 Recebimento matéria-prima/produtos
Produgdo (fornecido pela industria)
Producio Total:
NUMERO NOMENCLATURA PRODUTO QTDE
04
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Comercializagdo (fornecido pela industria)
Comercializacao:
NUMERO NOMENCLATURA PRODUTO QTDE
05
FERNANDOPOLIS - SP, / /2022
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ANEXO IX

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL Ne

PAPELETA DE INSPECAO "ANTE MORTEM" DE ANIMAL DE MATANCA DE EMERGENCIA

N2 DA CHAPINHA TIPO 6 DE IDENTIFICAGAO DO ANIMAL:

ESPECIE E SEXO DO ANIMAL:

RACA: PELAGEM:

PERTENCENTE AO LOTE N¢2:

RECEBIDO HOJE NO ESTABELECIMENTO

LIBERADO DO CURRAL DE OBSERVAGAO

DADOS CLIiNICOS
POSTURA:
ASPECTO EXTERIOR:
TEMPERATURA: PULSACAO: MOV. RESPIRATORIOS:

SINTOMAS E ANORMALIDADES CONSTATADOS:

DIAGNOSTICO ROVAVEL:

OBSERVAGCOES:
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PAPELETA CURRAL

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
FICHA DE CONTROLE DE CURRAL

CURRAL N
Espécie Animal: BOVINA

N°de Lote: GTA n°:

Numero de Animais:

Municipio de Procedéncia:

Estado de Procedéncia:

Nome da Fazenda:

Nome do Proprietério:

Data de Chegada:

Hora da Chegada:

Data da Inspe¢do Ante-Mortem:

Hora do Inicio da Inspe¢do Ante-Mortem:

Ass. do Inspetor Veterinario
Data da Reinspecdo Ante-Mortem:
Hora de Inicio Reinspe¢do Ante-Mortem:
Data do abate:

Ass. do Inspetor Veterinario
DOC. N° 04 - MOD. CONF. CIRC. N° 192/98/DCI/DIPOA

VOLTAR AO INDICE
Diario Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICPBrasil e Arquivo Assinado Digitalmente pelo servidor BRUNO CEZAR ROSSELLI MEDRI. APrefeitura do Municipio
Protocolado de acordo com a Medida Proviséria 2200-2 do Art. 10° de 24.08.01 de Fernanddpolis-SP, da garantia da autenticidade deste documento, desde que o mesmo seja baixado
da ICP-Brasil do site http:/lwww.fernandopolis.sp.gov.br no link Diario Oficial Eletronico.
Pagina 79 de 96 —

Aprefeitura de Fernandopolis utiliza tecnologia da plataforma www.diariotransparente.com.br '



http://www.fernandopolis.sp.gov.br
http://www.diariotransparente.com.br

DIARIO OFICIAL

ELETRONICO
MUNICIPIO DE FERNANDOPOLIS - SP
www.fernandopolis.sp.gov.br Instituido pela Lei Municipal n° 4774/2018, de 05 de Setembro de 2018
Sexta-feira, 11 de Novembro de 2022

Edigao 1.060

BOLETIM DE NECROPSIA

Espécie: Raca: Sexo:

Idade: Procedéncia:

Pertencente ao lote N2: Meio de transporte:

Ne SISBOV:

Histéria Clinica:

Causa mortis clinica

Obito em: / / Horas:
Morte natural: Sacrificado:
Necropsia em: / / Horas:
CAUSA MORTIS:

Diagnéstico anatomopatolégico:

Destino dado ao cadaver:

Graxaria: Forno crematério:

EM / /

Médico Veterinario
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COMUNICADO DE ABATE PROGRAMADO:

Comunicamos que temos programado para o dia / / o seguinte Abate:
1 2 Vacas Procedéncia (3 . Tempo
N2do | N2do ( .) (2) , / X L (3) (4) Meio X P Atestado
Bois / Touros/ Bufalas | Vitelos (Municipio e Viagem .
Lote Curral , . Transporte Sanitario
Bufalos | Carreiros Estado) (Hs)
TOTAL GERAL
TOTAIS PROGRAMADO
PARA O ABATE

(1) Bovinos e Bubalinos de todas as idades, exceto Touros, Carreiros e Vitelos

(2). Nesta categoria incluir também ou Tourunos ou Marrucos, ou sejam os touros castrados tardiamente

(3) Dar o nome da propriedade ou do proprietario, sempre que possivel

(4) Abreviaturas para uso: Caminhdo = CA; Trem = TR; A Pé = AP; Barco ou Chata = BA

EM
EM: / /

DATA DE COMUNICAGCAO EMPRESA
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FICHA DE TECNICA DE NECROPSIA
SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPALN°____
| - EXAME EXTERNO
1.Posicdo:

2. — Fenémenos cadavéricos mediatos: Lividez: Rigidez: Hipdstase:
3. —Temperatura:

Il - OBSERVAGAO DO CADAVER

1. - Pele:
2. — Aberturas naturais e suas mucosas:

II1— EXAME INTERNO

1. — Paniculo adiposo:

2. —Tecido muscular:

3. — Cavidade abdominal:

a. Peritonio:
b. Bago:
c. Intestino:
d. Figado:
e. Estdbmago:
f. Rins:
g. Bexiga:
h. érgdos genitais:

4. — Cavidade Tordacica:

a. Pleura:

b. Pulmdes:
c. Coragao:
5. — Org3os isolados:
a. Lingua:
b. Faringe:
c. Glandulas de secregdo interna:

VOLTAR AO INDICE
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6. — Sistema nervoso:

a. Meninges, cérebro e cerebelo:

IV — COLHEITA DE PECAS PARA O LABORATORIO:

1. — Exame microbioldgico:

a. Pega coletada:
b. Tipo de conservagdo:
c. Resultado:

2. — Exame histopatoldgico:

a. Peca colhida:
b. Tipo de conservagao:
c. Diagnéstico:

Observagoes:

EM / /

Meédico Veterinario
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FICHA DE CONTROLE DO CURRAL
INSPEGAO “ANTE MORTEM”

ANIMAIS LIBERADOS DO () DIA (S) ANTERIOR (ES) DO ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE
CURRAL DE OBSERVACAD PARA O ABATE NORMAL OBSEFWAC.ED
CATEGORIA | N2DOLOTE | DATADAPARTA L 1ory CATEGORIA | N2 DO DATA DA —
LOTE PAPTA A1
TOTAL LIBERADOD = TOTAL LIDCRADD =+
ANIMAIS DE MATAMNCA DE EMERGENCIA
IMATAMCA IMEDIATA MATAMNCA MEDIATA
DATA DA M2 chapan? & DATA DA M2 chapa n?
o a
CATEGORIA | N2DO LOTE PABTA A1 CATEGORIA N2 DO LOTE PAPTA A1 5
TOTAL DAS
EMERGENCIAS ==
AMIMAIS REFUGADOS
POR INSUFICIEMCIA DE IDADE POR PARTC RESCEMNTE POR GESTAD ADIANTADA
o oo [on A
CATEGORIA EgITE PAETA TOTAL | CATEGORIA PAETA TOTAL | CATEGORIA EOCITE PABTA TOTAL
Al Al Al
TOTAL DE REFUGADD ™
AMIMAIS MORTOS EM WIAGEM AMIMAIS MORTOS EM CURRAIS
DATA D& DATA DA
o o}

CATEGORIA | N2 DD LOTE PABTA AL TOTAL CATEGORIA | N2 DO LOTE PABTA A1 TOTAL

TOTAL MORTOS EM VIAGEN == TOTAL MORTOS MOS CURRAIS ==

PROVIDEMCIAS PROVIDEMCIAS:
CONTABILIDADE PRRA O ABATE NORMAL
CATEGORIA MER 1 ITERA 2 TOTAL ITERI 3 ITER 4 TEM & ITEM 7 TOTAL “B” AMIMAIS DESTINADOS A0

g ABATE
BOIS/
BUFALOS
TOURDSS
CARREIROS:
WACAS
BUFALAS
WITELOS
TOTAL GERAL "W

Total “A" = [kem 1 4 ltem 2; Total "B = Item 3 + tem 4 + ltem 5 + [tem 7
Animais destinadas so Abate = Tetal "A™ menes Total “B”

DATAE HORA DA INSPEC.ED A55. DO MEDICC VETERINARIO QUE REALIZOU A INSPEC.EO AMNTE MORTEM
VOLTAR AO INDICE
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EXAME “POST MORTEM
Lesdes:
Resultados encontrados:
Diagndstico firmado:
Destino das carnes:
OBSERVACOES:
em:__ / /-
Veterindrio
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PAPELETA DE INSPECAO FINAL

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL N° PAPELETA DE EXAME DO DEPARTAMENTO DE INSPEGAO
FINAL
de de
APEENSOES PEGAS ANTIGAS
MARCAGAO
DAS DESTINO B B )
CAUSAS CABEGAS | LINGUAS | CORAGOES | PULMOES | FIGADOS | RINS | INTESTINOS | CARCAGAS

CAUSAS POR LOTES

CISTICERCOSE
VIVA

CISTICERCOSE
CALCIFICADA

TUBERCULOSE

ABSCESSO

ADIPOXANTOSE

CONTAMINAGAO

CONTUSAO
EMERGENCIA
MASTITE
NEOPLASIA
PNEUMONIA
MEDICO VETERINARIO
VOLTAR AO INDICE
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SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
Ne
DEPARTAMENTO DE INSPECAO FINAL
PAPELETAS DE ANOTACOES DISCRIMINADAS DA INSPECAO “POST MORTEM” DOS ANIMAIS DE MATANCA
DE EMERGENCIA DE / /

ETIQUETA ANIMAL N2 DO LOTE DESCRICOES SUMARIA DAS LESOES DIAGNOSTICO DESTINO
ENCONTRADAS NA INSPECAO “POST DAS
MORTEM” CARNES
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RELATORIO DE INSPECAO POST MORTEM DE ABATE DIARIO
RELATORIO DE INSPECAO POST MORTEM DE ABATE - DIARIA (X) Bovinos ( ) Bubalinos

ESTABELECIMENTO: SIM:

Orgdos e Partes Condenadas Destinagdo
Aproveitamento Condicional

CAUSAS

Intestinio/ Estomago/ Bexiga
Condenagao total (Graxaria)

Cabega

Lingua

Ultero

Coragdo

Pulmdes

Figado

Rins

Carcagas
Condenagao Parcial
Esterilizagdo Por Calor
Salga
Congelamento
Liberagdo

Abcesso
Adenite
Aderencia
Artrite
Aspiragdo de Vomito
Aspiragdo de sangue
Atelectasia pulmonar
Bronquite
Brucelose
Calculo Renal
Caquexia
Cirrose
Cisticercose Calcificada
Cisticercose Viva
Cisto Urinario
Congestdo/Atelectasia
Contaminagdo
Contusdo/Fratura
Emergencia
Enfisema
Enterite
Esofagostomose
Esteatose hepdtica
Evisceragdo retardada
Fasciolose
Gestagdo Adiantada
Hidatidose
Hidronefrose/Uronefrose
Ictericia
Infarto Isquemico
Mastite
Melanose
Metrite
Nefrite
Neoplasia
Pericardite
Perihepatite
Peritonite
Pleuropneumonia
Pneumonia Verminotica
Sarcosporidiose
Tuberculose
Qutros
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SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL N2

CONTROLE DAS CARCAGAS DESTINADAS AO APROVEITAMENTO CONDICIONAL
Veterinario da Matanga:

Matanga do dia de de
ANOTAGOES DE VETERINARIO DO DIF ANOTAGOES DO PLANTAO
DATA DA SAIDA
ESPECIE LOTE N2 DA CARCACA DESTINO DA CAMARA DE ASSINATURA
SEQUESTRO
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